
น้ําปลา​รา​ปรุง​สุก​นิต​ยา​ สง​สูตร​สมตําใหม​ เขา​สู​ตล​าด

น้ําปลา​รา​ปรุง​สุก​นิต​ยา​ สง​สูตร​สมตําใหม​ เขา​สู​ตล​าด

เพื่อ​ชวย​สราง​ความ​สุข​ให​กับ​คน​ไทย​ ใน​ยุค​ที่​ตอง​กักตัว​อยู​บาน​เป็น​หลัก

น้ําปลา​รา​ปรุง​สุก​นิต​ยา​ ขอ​ใช​ประสบ​การณ​ 30 ปี​ ใน​ตลาด​ปลารา​ที่​ขาย​ปลารา​ป้ี​ปม​าตัง้แต​รุน​แม​ ถายทอด​สู​รุน​ลูก​ใน

ยุค​ปัจจุบัน​ ดวย​แนว​คิด​ ปลารา​แท​ที่​หมัก​อยาง​ดี​ บวก​กับ​การ​เขาใจ​ความ​ตองการ​ลูกคา​วา​รสชาติ​ใด​ที่​จะ​อรอย​ถูก​ใจ​

กลิ่น​นัว​ออนๆ​ หอม​ยัว่​น้ําลาย​ลูกคา​ พ​รอม​กับ​เทคโนโลยี​การ​ผลิต​แบบ​ใหม​ที่​เนน​มาตรฐาน​การ​ผลิต​ที่​สะอาด​ปลอดภัย

ทุก​ขัน้​ตอน​เพื่อ​ให​ได​ความ​อรอย​โดน​ใจ​ ควา​มสะ​อาด​ ซึ่ง​นอกจาก​จะ​มี​สูตร​ดัง้เดิม​ที่​ปรุง​อาหาร​เมนู​ไหน​ก็​อรอย​แลว​ ขอ

แนะนําสูตร​ใหม​ “สูตร​สม​ตํา” ที่​เติม​ใส​สมตําอะไร​ก็​ทําให​จาน​นัน้​อรอย​ขึ้น​แบบ​พอ​ดีๆ​ หอม​ออนๆ​นัวๆ​ ไม​วา​จะ​ตําปู​

ตําปลา​รา​ ตําไทย​ ตํามัว่ๆ​ จาน​ไหน​ๆ ก็​อรอย​ แม​จะ​เป็นการ​ตําสม​ตําครัง้​แรก​ก็​ตาม​ มี​น้ําปลา​รา​ปรุง​สุก​นิต​ยา​ สูตร​สม

ตํา ติด​บาน​ไว​ ทํากับขาว​กิน​เอง​ที่​บา​น ​ชวย​ประหยัด​เงิน​คา​ใช​จาย​ได​ พิเศษ​เชวง​แนะ​นํา ขวด​ละ​ 35 บาท​เทา​นัน้​

สําหรับ​ยุค​ที่​เรา​ตอง​อยู​บาน​กัน​ยาว​ๆ แบบ​น้ี​ นิต​ยา​ เขาใจ​เพื่อน​ๆทุก​คน​เป็น​อยาง​ดี​เลย​จัด​สูตร​ใหม​ “สูตร​สม​ตํา” มา​ให

โดย​เฉ​พาะ

สนใจ​สัง่​ซื้อ​ไดที่​สาย​ดวน​โทร​.​ได​เลย​: 0993922389 หรือ​ แอด​ไลน​ได​ที่ : @namplara-nittaya
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และ​ติดตาม​ขอมูล​ราย​ละเอียด​สินคา​เพิ่ม​เติม​ได​ที่ https://www.facebook.com/NamPlaranittaya


