
น ุม​หอม​ละมุน​ลิน้​ กับ​เซ็ตขาว​หนา​ปลา​ไหล​ญี่ป ุน​ หอง

อา​หาร​คิซา​ระ

หอง​อา​หาร​คิซา​ระ​ เชิญ​ชวน​มา​ฉลอง​เทศกาล​กิน​ปลา​ไหล​ประจําปี​ของ​ญี่ป ุน​ใน​เดือน​กรกฎาคม​ดวย​เมนู​แสน​อรอย​จาก

วัตถุดิบ​สุด​พรี​เมี่​ยม​อยาง​ อู​นา​งิ (Unagi) หรือ​ปลา​ไหล​น้ําจืด (Freshwater Eel)

ประเทศ​ญี่ป ุน​มี​เทศกาล​กิน​ปลา​ไหล​ประจําปี​ ที่​เรียก​กัน​วา​ วัน​โด​โย​ โน​ะ อุ​ชิ (Doyou no Ushi) ซึ่ง​เป็น​ชวง​เวลา​ที่

อากาศ​รอน​ที่สุด​ใน​ญี่ป ุน​ โดย​เป็น​หน่ึง​ใน​วัฒนธรรม​การ​กิน​ของ​ชาว​ญี่ป ุน​ที่​สืบทอด​กัน​มา​ตัง้แต​สมัย​เอ​โด​ะ ยาวนาน

กวา​ 1,000 ปี​ อีก​ทัง้​เชื่อ​กัน​วาการ​รับ​ประทาน​ปลา​ไหล​จะ​ทําให​สุขภาพ​สมบูรณ​รางกาย​แข็ง​แรง​ ชวย​ป องกัน​อาการ

ทอง​อืด​และ​อุดม​ไป​ดวย​คุณคา​สาร​อาหาร​อีก​มาก​มาย​ ตางๆ​ ทัง้​ยัง​ชวย​ฟ้ืนฟู​ให​รางกาย​แข็ง​แรง​กระชุมกระชวย​ใน​หน า

รอน​ได

เน้ือ​ของ​ปลา​ไหลน้ําจืด​ญี่ป ุน​ มี​รสชาติ​เขม​ขน​ เน้ือ​มี​ความ​แน​น ​หอม​มัน​ ชุม​น้ํา และ​หวาน​หอม​ เมื่อ​นํามา​ยาง​บน​เตา

ถาน​ไฟ​ออนๆ​ กับ​ซอส​สไค​ลญี่ป ุน​จน​หนัง​กร​อบ​ เหมาะ​จะ​ทาน​กับขาว​ญี่ป ุน​รอนๆ​ ให​รสชาติ​ที่​อรอย​กลมกลอม​สุด​ๆ

เชฟ​ชาว​ญี่ป ุน​มาก​ความ​สามารถ​และ​ประสบการณ​ที่​หอง​อา​หาร​คิซา​ระ​ ได​รัง​สรรค​เซ็ตเมนู​ เอาใจ​คน​รัก​รสชาติ​ของ​ปลา

ไหล​ญี่ป ุน​ ได​แก

เซ็ตขาว​ปลา​ไหล​ญี่ป ุน​ยาง​ มื้อ​กลาง​วัน​ รา​คา​ 860++ บาท​ ตอ​ทา​น ​ประกอบ​ดวย​ ซา​ชิ​มิ​ สลัด​ผัก​และ​มัน​ฝรัง่​ ไข​ตุน

เน้ือ​ไก​และ​ผัก​ เทมปุระ​ปลา​ไหล​และ​ผัก​ ขาว​หน า​ปลา​ไหล​ยาง​ไข​หวาน​และ​ใบ​ชิ​โสะ​ ซุป​มิ​โซ​ะ และ​แตงกวา​ดอง​แบบ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%99-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b8%ab%e0%b8%ad%e0%b8%a1%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%a1%e0%b8%b8%e0%b8%99%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%99-%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%87/


ญี่ป ุน​ ปิด​ทาย​ดวย​ของ​หวา​น ​(เครม​บรู​เล หรือ​ ไอ​ศก​รีม​ หรือ​ ผล​ไม​สด​ตาม​ฤดู​กาล​)

เซ็ตขาว​อบ​ปลา​ไหล​ญี่ป ุน​คา​โก​ชิ​มาพรีเมียม​ ราคา​ 2​500++ บาท​ ตอ​ทา​น ​ประกอบ​ดวย​ อาหาร​เรียก​น้ํายอย​ ซา​ชิ​มิ​

สลัด​ผัก​และ​มัน​ฝรัง่​ ไข​ตุน​เน้ือ​ไก​และ​ผัก​ สลัด​ผัก​สด​กับ​เน้ือ​ปลา​ไหล​คา​โก​ชิ​มาพรีเมียม​ยาง​ซอส​หวา​น ​เทมปุระ​ปลา

ไหล​และ​ผัก​ ขาว​อบ​ปลา​ไหล​ญี่ป ุน​คา​โก​ชิ​มาพรีเมียม​และ​ผัก​ ขาว​อบ​เห็ด​สไตล​ญี่ป ุน​ ซุป​มอ​โซ​ะ และ​แตงกวา​ดอง​แบบ

ญี่ป ุน​ และ​ของ​หวา​น ​(ไอศกรีม​หวาน​เย็น​ชื่น​ใจ​ หรือ​ ผล​ไม​สด​ตาม​ฤดู​กาล​)

หอง​อา​หาร​คิซา​ระ​ ตัง้​อยู​บริเวณ​ชัน้​ 3 โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ ตัง้​แต​ 11:30-14:30 น.​

สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​ และ​ 18:00-22:30 น.​ สําหรับ​มื้อ​เย็น​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​

02-690-9999 หรือ​ อี​เมล bkkci.fb@conradhotels.com สามารถ​ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ได​ที่​ เว็บ​ไซ​ต
www.relishbangkok.com/kisara-2
###


