
นิทรรศ​การ “Templestay & Temple Food” ชวน

สัมผัส​ประสบการณ ​พัก​คาง​แรม​ใน​วัด​เกาหลี​ระหวาง

มหกรรม​โอลิมปิก​ฤดู​หนาว​ปี​หนา

– นิทรรศการ​โปรโมท​กิจกรรม​พัก​คาง​แรม​ใน​วัด​เกา​หลี​ ซึ่ง​จัด​ขึ้น​เมื่อ​วัน​ที่​ 2​4-30 กันยายน​ที่​ผาน​มา​ ณ Astor

Center ใน​มหานคร​นิวยอรก​ ปิดฉาก​ไป​แลว​ดวย​ความ​สําเร็จ​อยาง​งด​งาม

– ลิม้​ลอง​อาหาร​ของวัด​ที่​ปรุง​จาก​วัตถุดิบ​สด​ใหม​สง​ตรง​จาก​จัง​หวัด​คังวอ​น ​ประเทศ​เกา​หลี​ใต

Cultural Corps of Korean Buddhism ประสบ​ความ​สําเร็จ​ใน​การ​จัด​นิทรรศ​การ “Templestay and Temple

Food Exhibition, Experience and Lecture” ภาย​ใต​ธีม “Pyeongchang Winter Olympics with

Templestay” ณ กรุง​นิวยอรก​ มหานคร​แหง​วัฒนธรรม​ของ​โลก​ เมื่อ​วัน​ที่​ 2​4-30 กันยายน​ที่​ผา​นมา

นอก​เหนือ​จาก​ประชาชน​ชาว​นิวยอรก​แลว​ นิทรรศการ​ดัง​กลาว​ยัง​นําเสนอ​กิจกรรม​การ​พัก​คาง​แรม​และ​อาหาร​รส​เลิศ

ของวัด​แก​สถาน​กงสุล​ใหญ​สาธารณรัฐ​เกาหลี​ประจํานิวยอรก​ ศูนย​วัฒนธรรม​เกาหลี​แหง​นิวยอรก​ สํานักงาน​การ​ทอง

เที่ยว​เกาหลี​ประจํานิวยอรก​ ตลอด​จน​หนวย​งาน​ของ​รัฐบาล​เกา​หลี​ สมาคม​ศิลป​วัฒน​ธร​รม​ และ​สื่อมวลชน​ใน​นิวยอรก

ดวย

ผู​ที่มา​เยี่ยม​ชม​งาน​กวา​ 100 คน​ตาง​ได​รับ​ประสบการณ​อัน​หลาก​หลาย​ ทัง้​ยัง​ได​ลิม้​รส​อาหาร​ของวัด​ที่​ถูก​นํามา​ให​ลิม้

ลอง​ที่ Astor Center ใน​กรุง​นิวยอรก​ สําหรับ​กิจกรรม​ที่​ได​รับ​ความ​สนใจ​มาก​ที่สุด​คือ​การ​ประดิษฐ​โคม​ไฟ​ดอก​บัว​

ขณะ​ที่​อาหาร​ขึ้น​ชื่อ​อยาง​ “ซัม​บับ” และ​มัน​ฝรัง่​ทอด​กรอบ​ก็​เป็น​เมนู​ยอด​นิยม​ใน​งาน​น้ี

นอกจาก​น้ี​ ผู​มา​รวม​นิทรรศการ​หลาย​คน​ยัง​แสดง​ความ​สนใจ​เขา​รวม​กิจกรรม​พัก​คาง​แรม​ที่​วัด​ระหวาง​มหกรรม

โอลิมปิก​ฤดู​หนาว​ซึ่ง​จะ​จัด​ขึ้น​ที่​เมือง​พยอง​ชัง​ใน​ปี​หน า​ดวย

เสือ​ขาว​ “ซู​โฮ​รัง​” และ​หมี​ดํา “บัน​ดา​บี” มาส​คอ​ตของ​มหกรรม​โอลิมปิก​ฤดู​หนาว​พยอง​ชัง​ ก็ได​เปิด​โอกาส​ให​ชาว

นิวยอรก​ได​ถาย​รูป​อยาง​ใกล​ชิด​บริเวณ​โซน​ถาย​รูป​ภายใน​นิทรรศการ​ดัง​กลา​ว

อีก​ดาน​หน่ึง​ของ​งา​น ​ผู​แทน​จาก​ภาค​รัฐ​ ภาค​ธุรกิจ​ ศิลป​วัฒน​ธร​รม​ สื่อ​มวล​ชน​ ตลอด​จน​เชฟ​ชื่อ​ดัง​ ตาง​ตบเทา​มา​รวม

งาน​เลีย้ง​อาหาร​ที่​ปรุง​ใน​วัด​ซึ่ง​มี​หลาก​หลาย​เมนู​ เชน​ โจก​กับ​มัน​ฝรัง่​กอน​และ​เครปบัก​วีต​ ที่​สง​ตรง​มา​จาก​จัง​หวัด

คังวอ​น ​ประเทศ​เกา​หลี​ใต

เชฟ Kenny Pinney จาก Jean-Georges ราน​อาหาร​ชื่อ​ดัง​ใน​นิวยอรก​ กลาว​วา​ “ผม​ประทับ​ใจ​มาก​กับ​อาหาร​ที่
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สะอาด​และ​สด​ใหม​ ผม​รูสึก​วา​ได​สัมผัส​รสชาติ​ที่แท​จริง​ของ​วัตถุดิบ​โดย​ไมมี​อะไร​เจือ​ปน”

Maangchi Kim บล็อก​เกอร​อาหาร​เกาหลี​ชื่อ​ดัง​ที่​มี​ผู​ติดตาม​ใน​ยู​ทูบ​ 2​ ลาน​คน​ทัง้​ใน​สหรัฐอเมริกา​และ​ทัว่​โลก​ กลาว

วา​ “ฉัน​รูสึก​เป็น​เกียรติ​อยาง​ยิ่ง​ที่​ได​มี​โอกาส​ลิม้​รส​อาหาร​ของวัด​เกาหลี​ทัง้​ที่​อยู​ใจกลาง​มหานคร​นิวยอรก​ เตาหู​ยาง​กับ

พริก​ดอง​ทําให​ฉัน​รูสึก​ถึง​รสชาติ​ของ​อาหาร​เกาหลี​แทๆ​ ที่​มี​กลิ่น​และ​สัมผัส​อัน​เป็น​เอกลักษณ​เฉ​พา​ะ มัน​ทําให​ฉัน​อยาก

สาธิต​การ​ทําอาหาร​ของวัด​บน​ชอง​ยู​ทูบ​ของ​ฉัน​”

Bailey และ Tarsha ให​สัมภาษณ​วา​ “ฉัน​สัมผัส​ได​ถึง​วัฒนธรรม​เกาหลี​และ​ความ​ลึก​ซึ้ง​ของ​อาหาร​ใน​วัด​ โดย​เฉพาะ

พริก​ดอง​ที่​โดน​ใจ​ฉัน​มาก​ มัน​ไม​เหมือน​พริก​ดอง​ของ​อเมริกา​ เรา​รูสึก​ได​ถึง​ความ​ใสใจ​ของ​เชฟ​และ​การ​อดทน​รอ​เพื่อ

ให​รสชาติ​ออก​มา​ดี​ที่​สุด​” นอกจาก​น้ี​ ทัง้​คู​ยัง​ขอบ​คุณ​เชฟ Ven. Beopsong ซึ่ง​เป็น​ผู​แนะนําอาหาร​ของวัด​ให​ได​รู​จัก​

โดย​กลาว​วา​ “หาก​ฉัน​ได​มี​โอกาส​ไป​เกา​หลี​ ฉัน​จะ​ไป​ลอง​อาหาร​ของวัด​และ​เรียน​รู​วัฒนธรรม​เกาหลี​ดวย​การ​พัก​คาง

แรม​ใน​วัด​”

เมื่อ​วัน​ที่​ 2​9 กัน​ยาย​น ​(ต​ามเวลา​ทอง​ถิ่น​) ได​มี​การ​จัด​กิจกรรม​บรรยาย​พิเศษ​เกี่ยว​กับ​อาหาร​ของวัด​โดย​เชฟ Ven.

Beopsong ณ สถา​บัน Culinary Institute of America (CIA) ซึ่ง​เป็น​โรงเรียน​สอน​ทําอาหาร​ชื่อ​ดัง​ของ​อเมริกา​

โดย​มี​อาจารย​และ​นักเรียน​ของ​สถาบัน​ราว​ 100 คน​มา​รวม​ฟัง​การ​บรรยาย​ดวย​ความ​สนใจ​และ​กระ​ตือ​รือ​รน​ นักเรียน

ตาง​ตัง้​คําถาม​เกี่ยว​กับ​สูตร​อาหาร​ของวัด​และ​ลักษณะ​เฉพาะ​ของวัด​ใน​เกา​หลี​ นอก​จาก​น้ี Michael Pardus ผู

เชี่ยวชาญ​ดาน​อาหาร​เอเชีย​ของ​สถา​บัน CIA ยัง​ได​ขอบ​คุณ​เชฟ Ven. Beopsong และ​ทีม​งาน​ของ Cultural Corps

of Korean Buddhism ดวย​กวยเตี๋ยว​กิมจิ​ ซอส​ถัว่​เห​ลือ​ง และ​ผล​ไม​เฉพาะ​ถิ่น​สุด​พิเศษ

Cultural Corps of Korean Buddhism รับ​หน าที่​จัด​กิจกรรม​โปรโมท​อาหาร​ของวัด​ปี​ละ​ 2​ ครัง้​ ณ มหานคร

นิวยอรก​ นับ​ตัง้แต​ปี​ 2​553 เป็นตน​มา​ โดย​กิจกรรม​ใน​ปี​น้ี​ออกแบบ​มา​เป็น​พิเศษ​เพื่อ​เนน​ยํ้าความ​สําคัญ​ของ​มหกรรม

โอลิมปิก​ฤดู​หนาว​พยอง​ชัง​ที่​จะ​เปิด​ฉาก​ขึ้น​ใน​ปี​หน า

ติด​ตอ​:
Min Ji Hong
โทร​.​ +82-2-2031-2041

อี​เมล: jaime@templestay.com

เว็บ​ไซ​ต: http://koreantemplefood.com


