
นําเสนอ​ของดี​แดน​ปลา​ดิบ​ดวย​เมนู​ปลา​กิน​ดา​ระ​และ

เน้ือ​ฮิ​ดะ

นําเสนอ​ความ​อรอย​ตลอด​เดือน​กันยายน​ถึง​เดือน​พฤศจิกายน​น้ี​กับ​สอง​เมนู​ของดี​จาก​แดน​ปลา​ดิบ​ “ปลา​กิน​ดา​ระ​และ

เน้ือ​ฮิ​ดะ​” สอง​วัตถุดิบ​เลื่อง​ชื่อ​ดาน​ความ​อรอย​ ได​ถูก​สง​ตรง​มา​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​และ​นําสรางสรรค​เป็น​หลาก​เมนู​แสน

อรอย​จาก​ฝีมือ​เชฟ​ผู​มาก​ประสบการณ​ให​คุณ​ได​ลิม้​ลอง​ความ​อรอย​แล​ว

“ปลา​กิน​ดา​ระ​” ปลา​เน้ือ​แนน​แต​มี​รส​หวา​น ​นํามา​ปรุง​เพื่อ​เสิรฟ​ความ​อรอย​ใน​หลาย​เมนู​ อาทิ​ ปลา​กิน​ดา​ระ​หมัก

เตาเจีย้ว​ยาง​ หอม​กลิ่น​จาก​ถาน​ไม​สาม​ชนิด​ซึ่ง​เอกลักษณ​เฉพาะ​หอง​อา​หาร​ หรือ​เมนู​ปลา​กิน​ดา​ระ​ราด​ซอส​เท​ริ​ยา​กิ

ดวย​ความ​สด​และ​หวาน​ของ​เน้ือ​ปลา​ผสาน​กับ​ซอส​เท​ริ​ยา​กิรสชาติ​เขม​ขน​และ​กลมกลอม​เสริม​รสชาติ​ความ​สด​ของ​เน้ือ

ปลา​ และ​อีก​หน่ึง​เมนู​กับ​ปลา​กิน​ดา​ระทอด​เสิรฟ​พรอม​หัว​ไช​เทา​ฝน​และ​ซอส​สูตร​พิเศษ​กลิ่น​หอม​อบ​อวน​ชวน​รับ​ประ

ทาน

“เน้ือ​ฮิ​ดะ​” หน่ึง​ใน​สุด​ยอด​เน้ือ​ชัน้​ดี​จาก​ประเทศ​ญี่ป ุน​และ​มีชื่อ​เสียง​จาก​การ​ชนะ​การ​ประกวด​เน้ือ​วา​กิวโอ​ลิ​มปิก โดด

เดน​ดวย​ความ​นุม​จาก​ไข​มัน​ที่​แทรก​เป็น​ลาย​หิน​ออน​อยู​ใน​เน้ือ​ ไม​วา​จะ​นํามา​ปรุง​เป็น​เมนู​แบบ​ไหน​ก็​อรอย​จน​เหมือน

ได​ขึ้น​สวรรค​ มา​รังสรรค​เป็น​ สเต็ก​เน้ือ​ฮิ​ดะ​สไตล​ญี่ป ุน​ ขาว​ป้ัน​หน า​เนือฮิ​ดะ​และ​ตับ​หา​น ​เน้ือ​ฮิ​ดะ​ยาง​เตา​ถาน​เส

ริฟ์พรอม​น้ําจิม้​งา

สัมผัส​ความ​อรอย​ใน​รสชาติ​และ​บรรยากาศ​แบบ​ตน​ตํารับ​ญี่ป ุน​ที่​หอง​อาหาร​ญี่ป ุน​คิสโสะ​ ชัน้​ 8 โรง​แรม​ เดอะ​ เวสทิน​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%94%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b8%94%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%94%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b8%94%e0%b9%89/


แก​รน​ด สุขุม​วิ​ท เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.​30 น.​และ​มื้อ​เย็น​ 18.​00 – 22.​30

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​.​ 02 207 8000 หรือ​อี​เม​ล kisso.bangkok@westin.com

หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซต​คิสโซ​ะได​ที ่www.kissojapaneserestaurant.com และ​ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ ทาง
facebook.com/kissobangkok


