
ที​ แอ​ท วิน​เท​อรเคก

ตอนรับ​เทศกาล​ที่​กําลัง​จะ​มา​ถึง​ ที​ แอ​ท ล็อบบี้​ ชัน้​ 1 โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซ​ส รวม​ฉลอง​ดวย​ของ​หวาน​ยอด​นิยม

ประจําเทศกาล​คริสตมาส​อยาง​ ปา​เน็ต​โต​เน ​ขนมปัง​หวาน​ผสม​ผล​ไม​เน้ือ​นุม​ อุดม​ไป​ดวย​เนย​สด​ พุดดิง้​คริสต​มาส​ ที่

มี​ลักษณะ​คลาย​ฟรุตเคก​เน้ือ​ชุม​ฉ่ํา ประกอบ​ไป​ดวย​ผล​ไม​แหง​ อาทิ​เชน​ ลูก​เกด​ แอ​พริ​ค็อต อินทผลัม​ ผิว​สม​ และ​อัลม

อนด หมัก​กับ​เหลา​รัม​หรือ​บรัน่ดี​ เสริฟ ​พรอม​ครีม​ออ​งเก​ร หรือ​ซอส​วา​นิล​ลา​นัน่​เอง​ คริสต​มาส​ฟรุตเคก​ ฟรุตเคก​ที่​ใส

ผล​ไม​เชื่อม​แหง​นานา​ชนิด​ เชน​ ลูกเกด​ดํา และ​ขาว​ เชอ​รี่​เชื่อม​ แอ​พริ​ค็อต ถัว่​ตางๆ​ฯลฯ​ หมัก​เหลา​รัม​หรือ​บรัน่ดี​อยาง

ฉ่ํา เสริม​ดวย​เครื่อง​เทศ​อยาง​ อบ​เชย​ ลูก​จันทร​ปน​ ราคา​เพียง​ 140 บาท​ตอ​ชิน้​ และ​พิเศษ​สําหรับ​ “ฟรุตเคก​” (สัง่​ทํา)

ดวย​ผล​ไม​ตาม​ฤดูกาล​เคลือบ​ดวย​ช็อค​โก​แล​ตเพียง​กอน​ละ​ 450 บาท​ เพื่อ​เป็น​ของ​ขวัญ​ของ​ฝาก​ และ​สําหรับ​ทุก

คนใน​ครอบ​ครัว
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