
ททท. จับมือ ฟ ูดแล็บ ผุดแนวคิด ออรแกนิก ทัวริซึ่ม

สูทองเที่ยวยั่งยืน ครัง้แรกในไทย

การทองเที่ยวแหงประเทศไทย (ททท.) รวมกับ วิสาหกิจเพื่อสังคม ฟ ูดแล็บ หรือ แล็บอาหารยัง่ยืน ประเทศไทย

เปิดตัวแนวคิด ออรแกนิก ทัวริซึ่ม หรือ การทองเที่ยววิถีอินทรีย เป็นครัง้แรกในประเทศไทย ในงานประชุมระดม

ความคิดเห็น รวมกําหนดทิศทางในการขับเคลื่อนการทองเที่ยววิถีอินทรีย (Organic Tourism) จัดขึ้นเมื่อเร็วๆ น้ี

ณ โรงแรม ดิ แอทธินี กรุงเทพ โดยไดรับความสนใจและขานรับจากสมาคมการทองเที่ยวไทย และผูประกอบการ

ธุรกิจทองเที่ยว ทัง้โรงแรม รานอาหาร ซุปเปอรมารเก็ต ฯลฯ เพื่อรวมขับเคลื่อนหวงโซอาหารสมดุลบนวิถีเกษตร

อินทรีย อันจะนําไปสูการสรางจุดขายที่แตกตาง สรางเสนหใหกับการทองเที่ยว รวมถึงสรางรายไดที่ยัง่ยืนใหเกษตร

กร และตอบโจทยเป าหมายความยัง่ยืน 17 ขอ ของสหประชาชาติ

นายอรุษ นวราช กรรมการผูจัดการ สามพราน ริเวอรไซด หน่ึงในผูรวมกอตัง้วิสาหกิจเพื่อสังคม Sustainable

Food Lab (Thailand) หรือ แล็บอาหารยัง่ยืนประเทศไทย กลาววา แนวคิดการทองเที่ยววิถีอินทรีย “ออรแกนิก

ทัวริซึ่ม” เป็นการขับเคลื่อนทางสังคมบนพื้นฐานแนวคิดธุรกิจเกื้อกูลสังคม และหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เป็น

ที่นาดีใจที่ประเทศไทยจะไดเริ่มตนทําเรื่องน้ีเป็นแหงแรก ซึ่งภายใตความรวมมือของ ททท. และผูประกอบการ

ธุรกิจทองเที่ยว มัน่ใจวา จะสามารถสรางความเปลี่ยนแปลงใหเกิดขึ้นตลอดระบบนิเวศนอินทรีย มีการเชื่อมโยง

ตัง้แตตนน้ําระหวางธุรกิจทองเที่ยวกับชุมชน เริ่มจากซื้อผลผลิตอินทรียตรงจากเกษตรกรไปบริการนักทองเที่ยว

ปลายน้ํา ใหความรูสื่อสารไปยังผูบริโภคหรือนักทองเที่ยว เพื่อสรางความเขาใจและตระหนักถึงคุณคาของหวงโซ

อาหารอินทรีย ที่มีผลตอสุขภาพของนักทองเที่ยว คุณภาพชีวิตที่ดีของชุมชน เกษตรกร สังคม และสิ่งแวดลอม

นายอรุษ กลาววา ประเทศไทยจะเป็นประเทศแรกที่ทําเรื่องน้ีทัง้ระบบ คือ มิใชเพียงเป็นเรื่องของการ พานักทอง

เที่ยวลงไปเที่ยวฟารมอินทรียเทานัน้ แตเป็นการสราง Change Agent วิถีอินทรียใหเกิดขึ้น โดยผูประกอบการ อาจ

เริ่มจาก From Farm to Table ดวยการจัดซื้อผลผลิตอินทรียจากเกษตรกรมาสรางสรรคเมนูอินทรียไวบริการลูกคา

ตอดวยการทํากิจกรรมทองเที่ยวออรแกนิกฟารม (Farm visit) โดยพานักทองเที่ยวออกไปเรียนรู สัมผัสวิถีชีวิต

เกษตรกร เชน ดูการทํานา ปลูกขาว ปลูกพืชผัก ผลไมอินทรีย ขณะเดียวกันมีการสื่อสารบอกเลาเรื่องราวความตัง้

ใจ ผาน สื่อตางๆ เชน จดหมายถึงลูกคา กราฟฟิคบนผนัง เต็นทการดบนโตะอาหาร หรือ โบชัวรโรงแรม อยางที่

สามพราน ริเวอรไซด ทํางานรวมกับสามพรานโมเดลจนเกิดผลสําเร็จเป็นรูปธรรม ซึ่ง ออรแกนิก ทัวริซึ่ม จะใช

โมเดลน้ีเป็นตนแบบในการขับเคลื่อน โดยจะเริ่มดําเนินการในพื้นที่เป าหมาย คือ กรุงเทพมหานครและจังหวัดเชียง

ใหม

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%97%e0%b8%97%e0%b8%97-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%8a%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%9a-%e0%b8%9c%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%97%e0%b8%97%e0%b8%97-%e0%b8%88%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b8%ad-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%8a%e0%b8%94%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%9a-%e0%b8%9c%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%81/


“จากสถิตินักทองเที่ยวทัง้ไทยและตางประเทศ ที่หมุนเวียนเดินทางไปใชบริการโรงแรมแรม รานอาหาร ที่พัก และ

แหลงทองเที่ยว ตางๆ ในประเทศไทย ที่มีจํานวนมากกวาปีละ 100 ลานคน จะเห็นวา หากโรงแรม รานอาหาร ราน

คา ซุบเปอรมารเก็ต ตางๆ ซึ่งเป็นจุดสัมผัสกับผูบริโภค นักทองเที่ยว โดยตรง มีโอกาสที่เป็นฮับในการสรางความ

เปลี่ยนแปลง ทําใหการทองเที่ยววิถีอินทรียเกิดขึ้นไดอยางยัง่ยืน รวมถึงยังสามารถใชเป็นจุดขายของรานอาหาร

หรือโรงแรม ที่ชวยเพิ่มมูลคาทางการตลาดไดดวย” นายอรุษ กลาว

นายยุทธศักดิ ์ สุภสร ผูวาการ การทองเที่ยวแหงประเทศไทย กลาววา จากนโยบายของการทองเที่ยวแหงประเทศ

ไทย ที่มุงสรางรูปแบบการทองเที่ยวใหมที่ยัง่ยืน แนวคิด ออแกนิกส ทัวริซึ่ม หรือการทองเที่ยววิถีอินทรีย

สอดคลองกับนโยบายของททท. และเป าหมายความยัง่ยืน Sustainable Development Goal ของสหประชาชาติ

ซึ่งททท. มีนโยบายที่ชัดเจนที่จะผลักดันและขับเคลื่อนเรื่องน้ีอยางตอเน่ือง ปัจจุบันการทําการตลาดของ ททท. อยู

บนพื้นฐานแนวคิด Beyond Marketing หรือการตลาดเพื่อการพัฒนา และGreatest Development เพื่อใหการทอง

เที่ยวเขาไปชวยในการพัฒนาใหเกิดความเขมแข็งในทุกภาคสวน โดยขณะน้ีไดเริ่มทําไปแลว คือเริ่มจากอาหารกอน

เน่ืองจากอาหารเป็นปัจจัยหลัก ที่จะขยายไปสูรูปแบบการทองเที่ยวอื่นๆ อีกมากมาย

“จะทําอยางไรที่เปลี่ยนการทองเที่ยวของประเทศไทยใหมีคุณคาในสายตาของนักทองเที่ยว ซึ่งตลอดหวงโซอุปทาน

เราสามารถสรางคุณคารวมที่เป็นประโยชนและสรางความยัง่ยืนได เชน โรงแรมใหคุณคากับเกษตรกรผูผลิตวัตถุดิบ

อินทรียที่สงเขาโรงแรม ในขณะเดียวกันโรงแรมก็ใหคุณคากับนักทองเที่ยวในเรื่องของสุขภาพ และนักทองเที่ยว

เห็นคุณคาของการที่จะชวยรักษาทรัพยากรธรรมชาติของประเทศไทย ในฐานะแหลงทองเที่ยวเห็นคุณคาของ

เกษตรกรที่ผลิตอาหารปลอดภัยใหพวกเขา ถาทุกคนเห็นคุณคาตัง้แตตนทาง กลางทาง ปลายทาง ก็จะกอใหเกิด

เป็นความยัง่ยืนขึ้น ซึ่งน่ีคือความหมายของ การทองเที่ยววิถีอินทรีย ไมใชเพียงการลงพื้นที่ไปเที่ยวฟารมอินทรีย

แตทุกภาคสวนเขาใจและตระหนักในคุณคา ทําใหเป็นการทองเที่ยวที่ยัง่ยืนรวมกัน” นายยุทธศักดิ ์ กลาว

อยางไรก็ตาม แนวคิดน้ี ยังไดรับความสนใจที่จะมีการขยายผลในประเทศตางๆ ในแถบลุมแมน้ําโขงอีกดวย โดย

นาย Jens Thraenhart ผูอํานวยการ Mekong Tourism Coordinating Office (MTCO) หน่ึงในองคกร ที่ทํางาน

ดานการทองเที่ยวในอนุภูมิภาคลุมแมน้ําโขง ซึ่งประกอบดวยสมาชิก 6 ประเทศ คือ จีน (ยูนานและกวางสี) กัมพูชา

ลาว พมา เวียดนาม รวมถึงประเทศไทย กลาววา ออแกนิกส ทัวริซึ่ม มีศักยภาพที่จะเป็นจุดขายของการทองเที่ยว

ที่มีเสนหของภูมิภาคน้ี ซึ่งเป็นที่นาดีใจที่ประเทศไทยจะเป็นผูนําในการขับเคลื่อน ซึ่งตนก็พรอมยินดีที่จะสนับสนุน

และชวยขยายผลไปสูประเทศลุมน้ําโขง เพื่อสรางความเขมแข็งยัง่ยืนใหการทองเที่ยวในภูมิภาคน้ี

ที่ผานมา เป็นเพียงชื่อรูปแบบการทองเที่ยวเกษตรอินทรีย แตนับจากน้ีไป “ออรแกนิก ทัวริซึ่ม” จะถูกขับเคลื่อนสู

การทองเที่ยวที่สรางระบบอาหารสมดุล และการพัฒนาอยางยัง่ยืน โดย Sustainable Food Lab (Thailand) ภาย

ใตการสนับสนุนจากสํานักงานกองสนับสนุนการสรางเสริมสุขภาพ (สสส.)โดยมีนายอรุษ นวราช กรรมการผูจัดการ

สามพราน ริเวอรไซด และผูกอตัง้สามพรานโมเดล และดร.อุดม หงสชาติกุล ที่ปรึกษาและนักออกแบบกระบวนการ



สรางการเปลี่ยนแปลงเชิงระบบ ในฐานะผูรวมกอตัง้ Sustainable Food Lab (Thailand) จะทําหน าที่เป็นพี่เลีย้งให

กับธุรกิจการทองเที่ยงและอาหาร โดยใชสามพรานโมเดลเป็นตนแบบในการขับเคลื่อนเชื่อมโยงการทองเที่ยวดวย

หวงโซอาหารอินทรีย ตัง้แต ตนน้ํา คือ เกษตรกร ปลายน้ํา คือ บริโภค สื่อสารความรู เชื่อมเกษตรกรอินทรียไดมา

รูจักกัน อันจะนําไปสูการสรางสรรครูปแบบการทองเที่ยวชุมชนใหมๆ บนพื้นฐานของความเขาใจ และตระหนักถึง

คุณคารวมถึงจุดประกายสรางผูนํารวมในการพัฒนาขยายผลการทองเที่ยววิถีอินทรีย ซึ่งไมเฉพาะชวยยกระดับ

เศรษฐกิจฐานราก แตยังสงผลดีตอภาพรวมของเศรษฐกิจชุมชน คุณภาพชีวิตที่ดี เกิดสังคมแหงความเกื้อกูล รวม

ถึงสิ่งแวดลอมที่ดี เหลาน้ีหลอมรวมเป็นความสุขใจ และเป็นมนตเสนหที่ดึงดูดนักทองเที่ยว อันสอดคลองกับ

นโยบายการทองเที่ยวอยางยัง่ยืนของ ททท.

สําหรับองคกร หรือ หนวยงาน ที่สนใจรวมเป็นภาคีขับเคลื่อนการทองเที่ยววิถีอินทรีย หรือตองการขอมูลเพิ่มเติม

เกี่ยวกับ “ออรแกนิก ทัวริซึ่ม” สามารถติดตอได Sustainable Food Lab (Thailand) ผานทาง Email :

info@organictourismthailand.com หรือ โทร.034-225-203


