
ตอด​ -ปิติ​ ตัง้​กลุม​เชฟ​จิต​อา​สา​ รวม​พลัง​เชฟ​

ทํากิจกรรม​เพื่อ​สังคม​ ประเดิม​งาน​แรก​กับ​โครง​การ​

“อิ่ม​.​.​อุน​ใจ”

“ตอด​ ปิติ​ ภิรมย​ภักดี​” และ​ “เชฟ​ชุม​พล​ แจง​ไพร​” จัด​ตัง้​กลุม​เชฟ​อา​สา​ รวม​พล​เชฟ​ทัว่​ประเทศไทย​เพื่อ​ชวย​กัน

ทํากิจกรรม​ชวย​เหลือ​สังคม​ ประเดิม​งาน​แรก​กับ​โครง​การ​ “อิ่ม​.​.​อุน​ใจ​” จัด​งาน​กา​ลา​ดินเนอร​การ​กุ​ศล ​รวม​ 7 สุด​ยอด

เชฟ​สรางสรรค​ผล​งาน​อาหาร​จาก​ 7 สุด​ยอด​วัตถุ​ดิบ​ นําเงิน​ราย​ได​ชวย​เหลือ​เด็ก​และ​สตรี​ที่​ถูก​กระทํา ควา​มรุ​นแรง​

ภาย​ใต​โครงการ​ของ​กระทรวง​การ​พัฒนา​สังคม​และ​ความ​มัน่คง​ของ​มนุ​ษย

เมื่อ​วัน​ที่​ 7 กันยายน​ 2​560 ที่​หอง​อา​หาร Vertigo Too โรงแรม​บัน​ยัน​ทรี​ คุณ​ปิติ​ ภิรมย​ภักดี​ พ​รอม​ดวย​กลุม​เชฟ​อา

สา​ ได​แก​ เชฟ​ชุม​พล​ แจง​ไพร​ หัวหน า​กลุม​เชฟ​อา​สา​, เชฟ​สม​ศักดิ ์​ รา​รอง​คํา นายก​สมาคม​เชฟ​ประเทศ​ไทย​, เชฟ​เรณู​

หอม​สมบัติ​ จาก​โรงแรม​บัน​ยัน​ทรี​, เชฟ​อารต​ – ศุภ​มงคล​ ศุภ​พิพัฒน​, เชฟ​ปิง – สุร​กิจ​ เข็ม​แกว​ และ​ เชฟ​แนตตี ้–

นภา​วดี​ พ​ยัคฆโส ​รวม​ดวย​ คุณ​นพ​รัตน​ อําภา​ ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ โรงแรม​บัน​ยัน​ทรี​ รวม​แถลง​ขาว​จัด​งาน​กา​ลา​ดินเนอร

การ​กุ​ศล ​“อิ่ม​.​.​อุน​ใจ​” ใน​วัน​เสาร​ที่​ 2​3 กันยายน​ 2​560 ที่​โรงแรม​บัน​ยัน​ทรี​ กรุง​เทพ​ โดย​ราย​ได​ทัง้หมด​มอบ​ให

กระทรวง​การ​พัฒนา​สังคม​และ​ความ​มัน่คง​ของ​มนุษย​ เพื่อ​ชวย​เหลือ​เด็ก​และ​สตรี​ที่​ถูก​กระทําความ​รุน​แรง

คุณ​ปิติ​ ภิรมย​ภักดี​ กลาว​วา​ เชฟ​อา​สา​ เป็น​กิจกรรม​ที่​ทําเพื่อ​สังคม​ ซึ่ง​ทาง​ผม​ได​ริเริ่ม​งาน​อาสา​มา​โดย​ตล​อด​ จน​ได​มา

เจอ​กับ​เชฟ​ชุม​พล​ จึง​ได​ทราบ​วา​มี​หนวย​งาน​หรือ​บุคลากร​ที่​เกี่ยว​กับ​เชฟ​ ที่​อยาก​จะ​มี​สวน​รวม​ใน​การ​ทํากิจ​กรม​เพื่อ

สังคม​ สามารถ​ตอย​อด​ให​เด็กๆ​และ​ครอบครัว​ได​มี​งา​น ​มี​ความ​รู​ทาง​ดาน​การ​ทําอา​หาร​ จึง​ได​เกิด​เป็นก​ลุม​ “เชฟ​อา​สา​”

ขึ้น​มา​ โดย​โปร​เจ​คเริ่ม​ตน​น้ี​ คือ​โครง​การ​ อิ่ม​.​.​อุน​ใจ​ เป็น​งาน​กา​ลา​ดินเนอร​ที่​หา​ราย​ได​ชวย​เหลือก​ระ​ทรวง​การ​พัฒนา

สังคม​และ​ความ​มัน่คง​ของ​มนุษย​ โดย​จะ​คัด​สรร​วัตถุ​ดิบ​ 7 อยาง​ เพื่อ​ให​เชฟ​ 7 คน​มา​รังสรรค​เป็น​เมนู​อา​หาร​ เพื่อ​ให

ทาน​ที่มา​รวม​ประมูล​โตะ​ได​มา​รับ​ประทาน​อาหาร​รวม​กัน​ ตอ​จาก​น้ี​ไป​โครงการ​เชฟ​อา​สา​ จะ​กระจาย​ไป​ยัง​ตาง​จังหวัด

และ​หนวย​งาน​อื่นๆ​ เพื่อ​ที่​จะ​เป็น​ราย​ได​เสริม​หรือ​ราย​ได​หลัก​ให​กับ​ครอบ​ครัว​ หรือ​บุคคล​ที่​สนใจ​ตอ​ไป

“วัตถุประสงค​ของ​การ​จัด​ตัง้​กลุม​เชฟ​อา​สา​ คือ​เพื่อ​แบง​เบา​ภา​ระ​ แบง​ปัน​ความ​สุข​ให​กับ​คนใน​สังคม​ เชฟ​ทุก​คนใน

กลุม​เชฟ​อา​สา​ อยาก​สราง​ความ​สุข​และ​รอย​ยิม้​ให​กับ​ผู​คน​ ซึ่ง​ครอบครัว​ถือ​เป็น​หนวย​ที่​เล็ก​แต​สําคัญ​และ​ยิ่ง​ใหญ​ที่สุด

ของ​สังคม​ กลุม​เชฟ​อา​สา​ จึง​อยาก​เป็น​สวน​หน่ึง​ใน​การ​สราง​ทุก​ครอบครัว​ให​แข็ง​แรง​มี​ความ​สุข​ ถา​ครอบครัว​ได​มี

กิจกรรม​ทําอาหาร​รวม​กัน​เพื่อ​สราง​ความ​คุน​เคย​ ควา​มอบ​อุน​ มี​กิจกรรม​ทํารวม​กัน​มาก​ขึ้น​ ควา​มสุข​ใน​ครอบครัว​ก็​จะ

เกิด​ขึ้น​” นาย​ปิติ​ กลาว​เส​ริม

โดย​งาน​กา​ลา​ดินเนอร​การ​กุ​ศล ​“อิ่ม​.​.​อุน​ใจ​” จะ​จัด​ขึ้น​ใน​วัน​เสาร​ที่​ 2​3 กันยายน​ 2​560 ที่​โรงแรม​บัน​ยัน​ทรี​ กรุง​เทพ​
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โดย​ทัง้​ 7 เชฟ​ จะ​รังสรรค​อาหาร​จาก​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ 7 อยาง​ ได​แก Lobster, Caviar, Foie gras, Tuna ,Wagyu

beef, Taraba Crab และ Truffle ซึ่ง​เป็น​เมนู​ที่​เชฟ​แตละ​คน​คิดคน​ขึ้น​และ​ปรุง​อยาง​สุด​ฝีมือ​เพื่อ​ให​เป็น​อาหาร​จาน

พิเศษ​ สําหรับ​ผู​ที่​สนใจ​สามารถ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ได​ที่​ คุณ​ชอ​ผกา​ ธน​ากา​ญจน โทร​.​ 081-814-6416 และ​

คุณ​ไอ​ริ​ณ ฤกษะสาร​ โทร​.​ 093-619-9493


