
ตอนรับฤดูใบไมรวง ดวยเมนู เห็ดมัตสึทาเกะ หอง

อาหารญี่ป ุน คิซาระ

ประเทศญี่ป ุนเป็นประเทศที่มีความหลากหลายทางสภาพภูมิอากาศ จึงทําใหพืชผัก เน้ือสัตว หรืออาหารทะเลที่หาได

ในแตละฤดูมีความแตกตางกัน คนญี่ป ุนจึงชื่นชอบในการรับประทานอาหารที่ปรุงจากวัตถุดิบตามฤดูกาล หองอาหาร

คิซาระจึงไดนําความอรอยจากเมนูเห็ดมัตสึทาเกะ ซึ่งเป็นเมนูที่ไดชื่อวาหาทานไดยาก นํามาสรางสรรคเป็นเมนูแสน

อรอยจากฝีมือเชฟผูมากประสบการณใหคุณไดลิม้ลอง

“เห็ดมัตสึทาเกะ” (Matsutake) เป็นเห็ดที่มีรสชาติลํ้าเลิศที่สุดในบรรดาเห็ดขึ้นชื่อมากมายในประเทศญี่ป ุน มีสี

น้ําตาลเขม กลิ่นหอมหวน ชาวญี่ป ุนเชื่อกันมานานนับพันปีวาเห็ดมัตสึทาเกะ มีสรรพคุณเป็นยาอายุวัฒนะ กินแลว

อายุยืน ในครัง้น้ีเมนูที่นําเสนอจากหองอาหารคิซาระ คือ เห็ดมัตสึทาเกะกรอบและออราคิงแซลมอนอโวคาโด

สาหรายโรล เน้ือวากิวฮอกไกโดและเห็ดเห็ดมัตสึทาเกะน่ึงไมไผ ริซอตโตสไตลญี่ป ุนพรอมเห็ดมัตสึทาเกะและซี

ฟ ูดคุณภาพพรีเมี่ยม ไดแก ปู กุง หอยเชลล ปลาหิมะ และออราคิงแซลมอน ซุปกาเห็ดมัตสึทาเกะและไก กุง สไตล

ญี่ป ุนดัง้เดิม รวมถึงเทมปุระเห็ดมัตสึทาเกะและกุง

ขอเชิญทุกทานลิม้รสเมนูอาหารตามฤดูกาล “เห็ดมัตสึทาเกะ” ตัง้แตวันที่ 1-11 ตุลาคม น้ี ที่หองอาหารญี่ป ุนคิซาระ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a4%e0%b8%94%e0%b8%b9%e0%b9%83%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%a1%e0%b9%89%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%87-%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a4%e0%b8%94%e0%b8%b9%e0%b9%83%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%a1%e0%b9%89%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%a7%e0%b8%87-%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7/


ชัน้ 3 โรงแรมคอนราด กรุงเทพฯ เปิดใหบริการทุกวัน ตัง้แต 11:30-14:30 น. สําหรับมื้อกลางวัน และ

18:00-22:30 น. สําหรับมื้อเย็น สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร 02-690-9999 หรือ อีเมล

bkkci.fb@conradhotels.com สามารถติดตามขาวสารตางๆไดที่ เว็บไซต www.relishbangkok.com/kisara-2
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