
ดินเนอร​ริม​ชายหาด​สุด​พิเศษ​โดย​เจอร​รา​รด ซา​เล

เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร ณ อม​ารี​ โวค​ กระบี่​ 15 สงิหาคม​นี้

เทา​นัน้​!

อม​ารี​ โวค​ กระบี่​ มี​ความ​ยินดี​ที่​จะ​ได​ตอนรับ​การ​มา​เยือน​ของ​เชฟ​เจอร​รา​รด ซา​เล (Gérard Sallé) เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร

ชาว​ฝรัง่เศส​ ที่​เป็น​ที่​รูจัก​กัน​ดี​ใน​ฐานะ​ผู​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ให​กับ​หอง​อาหาร​ชัน้​นําหลาย​แหง​ใน​กรุง​ปา​รี​ส ประเทศ

ฝรัง่เศส​ อาทิ​ หอง​อาหาร​เลอ​โด​ยอง (Ledoyen) หอง​อาหาร​ฟู​เก​ต (Fouquets) หอง​อาหาร​ลา ​มา​เร (La Mareé) และ

โรงแรม​พลาซา​ แอ​ทธิ​นี​ ปา​รี​ส โดย​เชฟ​ซา​เลจะ​นําประสบการณ​การ​ปรุง​อาหาร​ชัน้​เลิศ​มา​รัง​สรรค​ 4 เมนู​พิเศษ​รวม​กับ

ทีม​งาน​เชฟ​จาก​หอง​อา​หาร​เบลลิ​น่ี​ นําโดย​เชฟ​ อเล็ก​ซาน​เดอร ทรู​เบิล (Alex Troublé) หัวหน า​ฝ าย​บริหาร​ครัว

โรงแรม​อม​ารี​ โวค​ กระ​บี่

เมนู​พิเศษ​ประกอบ​ซิก​เนเจอร​เมนู​ที่​เซฟ​ซา​เลได​บรรจง​รังสรรค​ขึ้น​ผนวก​เขา​กับ​วัตถุดิบ​ทอง​ถิ่น​จาก​กระบี่​ที่​สด​ใหม​

โดย​มี​เมนู​ที่​เป็น​ไฮไลทได​แก Atlantic lobsters with seasonal local mango, tropical Sole fillet with green
asparagus, beef tenderloin with braised aubergine and roasted local pineapple with vanilla

ใน​ระหวาง​เดิน​ทาง​มา​ที่​ประเทศ​ไทย​ เซฟ​ซา​เลจะ​เขา​รวม​งาน​เปิด​ตัว​เมนู​อาหาร​ใหม​ที่​เขา​มี​สวน​รวม​ใน​การ​สรางสรรค

ขึ้น​ ที่​หอง​อาหาร​คาเฟ ​ แค​ลร โรงแรม​โอ​เรียน​เต็ล เรส​ซิ​เดน​ซ กรุง​เทพ​ฯ และ​ใน​ฐานะ​ที่​เชฟ​ซา​เลดํารง​ตําแหนง​รอง

ประธาน​สมา​คม Maîtres Cuisiniers de France สมาคม​ที่​ตัง้​ขึ้น​เพื่อ​อนุรักษ​และ​พัฒนา​ศิลปะ​การ​ปรุง​อาหาร

ฝรัง่เศส​แบบ​ดัง้​เดิม​ เชฟ​ซา​เลจะ​รวม​ถายทอด​ความ​รู​และ​ประสบการณ​การ​ปรุง​อาหาร​ชัน้​เลิศ​ให​กับ​ทีม​เชฟ​จาก

โรงแรม​อม​ารี​ โวค​ กระบี่​และ​โอ​เรียน​เต็ล เรส​ซิ​เดน​ซ กรุง​เทพ​ฯ

แพ​ทริค​ แลน​ทเดรน​ ผู​จัดการ​ใหญ​โรงแรม​อม​ารี​ โวค​ กระบี่​ กลาว​วา​ “เชฟ​เจอร​รา​รด ซา​เลและ​ผม​เคย​รวม​งาน​กัน

เมื่อ​เรา​ทํางาน​ที่​โรง​แรม​ วอ​งโดม​ ปา​รี​ส การ​เดิน​ทาง​มา​ที่​กระบี่​และ​กรุง​เทพ​ฯ ของ​เชฟ​ใน​ครัง้​น้ี​ นับ​เป็น​โอกาส​ที่​หา​ได

ยาก​ที่​เหลา​นัก​ชิม​ที่​จะ​ได​ลิม้​ลอง​รสชาติ​อาหาร​ใน​แบบ​ทอง​ถิ่น​ที่​บรรจง​ครังสรรค​ขึ้น​ใน​แบบ​ฉบับ​ของ​เชฟ​ซา​เล

ทามกลาง​บรรยากาศ​ใน​สถาน​ที่​อัน​สวยงาม​ของ​เรา​ทัง้​สอง​แหง​ ได​แก​ ริม​ชายหาด​กระบี่​และ​ยาน​สถาน​ทูต​ใน​กรุง​เทพ

ฯ”

ดินเนอร​มื้อ​คํ่าสุด​พิเศษ​น้ี​จะ​จัด​ขึ้น​ที่​ริม​ชายหาด​ของ​โรงแรม​อม​ารี​ โวค​ กระบี่​ ใน​คืน​วัน​จันทร​ ที่​ 15 สิงหาคม​ 2​559

ตัง้แต​เวลา​ 18.​00 น.​ เป็นตน​ไป​ ใน​ราคา​ 2​,500 บาท​ ตอ​ทา​น ​(ร​าคา​น้ี​ยัง​ไม​รวม​เครื่อง​ดื่ม​) ที่​นัง่​มี​จํานวน​จํากัด​ หาก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%8a%e0%b8%b2%e0%b8%a2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4/


ตองการ​สํารอง​ที่​นัง่​ สามารถ​ติดตอ​ได​ที่ romain.gayrard@amari.com
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