
“ซี​คอน​สแคว​ร” เปิด​ประสบ​การณ ​ ศาสตร​และ​ศิลป

การ​ดื่ม​กาแฟ​ ใน​งาน “Coffee Viva”

“ซี​คอน​สแคว​ร” รวม​กับ​ ไทย​ประกัน​ชี​วิ​ต จัด​งาน “Coffee Viva” ชวน​สัมผัส​ประสบการณ​ที่​เป็น​ทัง้​ศาสตร​และ​ศิลป

กับ​หลาก​หลาย​กรรมวิธี​การ​ชง​ที่​คอ​กาแฟ​ไม​ ควร​พลาด​ รื่นรมย​ไป​กับ​สุนทรียภาพ​ของ​สวน​สวย​ทามกลาง​ธรรมชาติ​ พ

รอม​ลิม้​รส​เบเก​อรี่​แสน​อรอย​ คลอ​เคลา​ดวย​เสียง​เพลง​สุด​ชิ​ล ระหวาง​วัน​ที่​ 2​9 กัน​ยาย​น ​– 8 ตุลา​คม​ ศก​น้ี​ ณ ลาน

น้ําพุ​ ชัน้​ 1 ศูนย​สรรพ​สินคา​ซี​คอน​สแคว​ร ถนน​ศรี​นคริ​นท​ร

นาย​ ชัย​วศุตม เตช​ภัทรอัง​กู​ร ผู​จัดการ​ฝ าย​กิจกรรม​การ​ตลาด​ ผู​บริหาร​ศูนย​สรรพ​สิน​คา​ ซี​คอน​สแคว​ร ถนน​ศรี

นครินทร​ เปิด​เผย​วา​ บริษทัฯ​ ได​รวม​กับ​ ไทย​ประกัน​ชี​วิ​ต จัด​งาน “Coffee Viva” ระหวาง​วัน​ที่​ 2​9 กัน​ยาย​น ​– 8

ตุลาคม​ 2​560 ณ ลาน​น้ําพุ​ ชัน้​ 1 ศูนย​สรรพ​สินคา​ซี​คอน​สแคว​ร ศรี​นครินทร​ เพื่อ​มอบ​ประสบ​การณ​ อัน​ดื่มดํ่าให​กับ

คอ​กาแฟ​ ลูก​คา​ และ​ประชาชน​ทัว่​ไป​ ใน​การ​ลิม้​รส​กาแฟ​ผาน​กรรมวิธี​ที่​เป็น​ทัง้​ศาสตร​และ​ศิลป ​ของ​การ​ชง​กาแฟ​ใน​รูป

แบบ​ตาง​ ๆ จาก​ฝีมือ​ของ​บา​ริ​สตาราน​กาแฟ​ชัน้​นํา ที่​จะ​มา​สาธิต​กรรมวิธี​การ​ชง​กาแฟ​แบบ​พิถีพิถัน​ ประณีต​บรรจง​

และ​ครบ​ครัน​ หลาก​หลาย​รูป​แบบ

โดย​ภายใน​งา​น ​ได​รวบรวม​กาแฟ​ที่​มี​วิธี​การ​ชง​แตก​ตาง​กัน​ออก​ไป​ให​ได​ลิม้​ลอง​ อาทิ​ รา​น Anaya Espresso Society

(อนันญา เอ​สเพรส​โซ​ โซ​ไซ​ตี)้ ที่​นําเสนอ​การ​ชง​กาแฟ​แบบ​ สกัด​เย็น (Cold Brew) คือ​ กาแฟ​สด​ที่​ชง​ออก​มา​เป็น

กาแฟ​ดําดวย​การ​สกัด​เย็น​ กาแฟ​ที่​ได​จะ​มี​ความ​หอม​ รสชาติ​ที่​น ุม​นวล​ มี Acidity ตํ่า และ​ปริมาณ​คาเฟ​อี​นไม​สูง​มาก​

เน่ืองจาก​การ​ใช​น้ําเย็น​ใน​การ​สกัด​กาแฟ​ออก​มา​อยาง​ชา​ ๆ แบบ​ขาม​คืน​จึง​ให​รสชาติ​ที่​ได​ความ​สด​ชื่น​ อรอย​หอม​เย็น

โดย​ไม​ตอง​เพิ่ม​ความ​หวาน​มัน​ใด​ ๆ และ​ การ​ชง​แบบ​ แอ​โร​เพ​รส (Aeropress) ที่​ผสม​ผสาน​ขอดี​ของ​กาแฟ​เฟรน​ชเพ

รส (French Press), เอ​สเพ​รส​โซ (Espresso) และ​ ดริป (Drip) เขา​ดวย​กัน​ เขม​ขน​ดวย​การ​แช​คาเฟ​อี​นสกัด​

ประกอบ​กับ​การ​ใช​แรง​ดัน​จาก​มือ​ให​ความ​เขม​ของ​กาแฟ​ออก​มา​ ตาม​ดวย​การก​รอง​ดวย​กระดาษ​ทําให​รสชาติ​นุม​นวล

ขึ้น​, รา​น 53 coffee (53 คอ​ฟฟ่ี​) มา​กับ​การ​ชง​แบบ​ ไซ​ฟอน (Syphon) คือ​การ​ชง​โดย​ใช​แรง​ดัน​สูญ​ญากา​ศ ขอดี​ของ

การ​ชง​แบบ​น้ี​คือ​ กลิ่น​หอม​ที่​ชัด​เจน​, รา​น Amatissimo Caffe’ (อะมา​ทิสสิ​โม​ คาเฟ ​) และ Doi Chaang (ดอย​ชาง​)

เป็นการ​ชง​แบบ​ ดริป (Drip) คือ​การ​เท​น้ํารอน​ผาน​กระดาษ​กรอง​ที่​มี​กาแฟ​อยู​ดาน​บน​ ให​น้ํารอน​ไหล​ผาน​กาแฟ​คัว่​บด​

ดึง​เอารส​ชา​ติ​ และ​กลิ่น​ของ​กาแฟ​ออก​มา​อยาง​ชาๆ​ จน​ได​กาแฟ​หอม​กรุน​ ซึ่ง​วิธี​น้ี​หา​ทาน​ได​ยาก​และ​เป็น​เครื่อง​ดื่ม

กาเฟอีน​สุด​โปรด​ของ​สาย​สโลว​ไลฟ ​ เพราะ​ใช​เวลา​ใน​การ​ชง​ประ​มา​ณ 5-10 นา​ที​ แลว​แต​เทคนิค​ของ​แตละ​คน​ แต

รสชาติ​ที่​ได​นัน้​ หอม​ละมุน​และ​ดื่ม​สบาย​มาก​, รา​น café @ chiangmai (คาเฟ ​ แอ​ท เชียง​ใหม​) นําเสนอ​การ​ชง​แบบ​

ไน​โตร (Nitro Cold Brew) กาแฟ​ไน​โต​ร ชง​เหมือน​กาแฟ​สกัด​เย็น​ แต​จะ​ทําใน​ปริมาณ​ที่​มากกวา​หลาย​เทา​ จาก​นัน้

จึง​อัด​ไนโตรเจน​เขาไป​คลาย​ระบบ​เบียร​ ทําให​มี​ฟอง​นุม​เหมือน​ฟอง​เบียร​ วิธี​เสิรฟ​นัน้​ถอด​แบบ​มา​จาก​ครา​ฟตเบียร​

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a-2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%a3%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a-2/


คือ​เปิด​จาก​แท็ปริ​นใส​แกว​ กาแฟ​ไน​โต​รเหมาะ​กับ​ผู​ที่​ชอบ​ดื่ม​กาแฟ​และ​ชอบ​เบียร​สด​ เพราะ​จะ​ดึง​รสชาติ​และ​กลิ่น​หอม

ของ​เมล็ด​กาแฟ​มา​นําเสนอ​และ​เสิรฟ​ใน​เท็กซ​เจอร​ปน​ฟอง​นุม​ ๆ คลาย​เบียร​ใน​เวอรชัน​ที่​ไมมี​แอ​ลกอ​ฮอล

นอกจาก​น้ี​ ยัง​ได​เพิ่ม​สุนทรียภาพ​ใน​การ​ดื่ม​ดวย​บรรยากาศ​อัน​รมรื่น​สุด​ผอน​คลาย​ของ​สวน​สวย​ ทามกลาง​ธรรมชาติ

จาก​เสียง​ขับ​กลอม​ของ​นก​สวยงาม​นานา​พันธุ​ กระตาย​ และ​บอ​ปลา​คา​รฟ พรอม​ลิม้​รส​เบเก​อรี่​แสน​อรอย​ ที่​ไม​วา​จะ

ทาน​เลน​หรือ​ทาน​คู​กับ​กาแฟ​ก็​ให​รสชาติ​ที่​อรอย​ลง​ตัว​ อาทิ​ ขนมปัง​ชีส​ยืด​สี​รุง​ จาก​รา​น Happy Cheese Toast

(แฮปป้ี​ ชีส​ โทส​), ขนม​ได​ฟู​กุ​ จาก​รา​น Sweet Duchess Daifuku (สวี​ท ดัชเชส ได​ฟู​กุ​), ชีส​ทา​รต ตน​ตําหรับ​จาก

ญี่ป ุน​ จาก​รา​น Me & Cheese Thailand (มี​ แอนด​ ชีส​), เม​อรแรง​ ป้ัน​สิบ​ จาก​รา​น ​จิ​วแอนด​เจ​น ​เม​อรแรง​, เคก​

คัพเคก​ญี่ป ุน​ บรา​วน่ี​ ขนม​ฮอกไกโด​ ขนม​เบื้อง​ชา​โคล​ ลูก​ชุบ​ ขนม​ตระกูล​ทอง​ รวม​ถึง​สินคา​สําหรับ​ตกแตง​สวน​รวม

กวา​ 40 ราน​คา​ คลอ​เคลา​ดวย​เสียง​เพลง​สบาย​ ๆ มอบ​ความ​สดชื่น​ให​คุณ​ตล​อด​วัน

แลว​การ​ดื่ม​กาแฟ​ของ​คุณ​จะ​พิเศษ​ยิ่ง​ขึ้น​ที่​งาน “Coffee Viva” ระหวาง​วัน​ที่​ 2​9 กัน​ยาย​น ​– 8 ตุลาคม​ 2​560 ณ ลาน

น้ําพุ​ ชัน้​ 1 ศูนย​สรรพ​สินคา​ซี​คอน​สแคว​ร ถนน​ศรี​นครินทร​ สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​โทร​.​0​-2​721-8888 ตอ​

314,325-6 หรือ www.seaconsquare.com, Line:@seaconsquare,
www.facebook.com/SeaconSquareFanPage, Instagram: seaconsqu


