
ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ ขอเชิญพบกับเชฟฝีมือดี

จากกรุงลอนดอน พรอมเพลิดเพลินกับสุดยอดเมนู

ซี่โครงแกะรสเลิศ

ตลอดเดือนเมษายนศกน้ี ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ (Signor Sassi Bangkok) สุดยอดรานอาหารอิตาเลียนระดับ

หาดาวจากกรุงลอนดอน ขอเชิญทานมาลิม้ลองเมนูซี่โครงแกะนําเขาจากประเทศออสเตรเลีย ซึ่งคัดสรรและปรุงแตง

รสชาติใหชิมหลากหลายเมนู โดย เอ็กเซคคิวทีฟเชฟ มร. ฟิลิปโป พากาน่ี เชฟผูมากดวยประสบการณทางดาน

อาหารจากสาขาในกรุงลอนดอน  

เชฟฟิลิปโป พากาน่ี ใฝ ฝันที่จะเป็นพอครัวตัง้แตวัยเยาว เกิดในเมืองเล็ก ๆ ใกลกับเมืองเวนิสในประเทศอิตาลี เชฟ

ฟิลิปโป ไมเคยเขารับการฝึกอบรมใหเป็นพอครัวอาชีพจากโรงเรียนสอนทําอาหาร แตเขาไดเรียนรูจากพอแมและ

บรรพบุรุษที่ลวนแตเป็นสุดยอดเชฟตัง้แตอดีตจนถึงปัจจุบัน ดวยความสามารถและพรสวรรคเฉพาะตัว เชฟฟิลิปโป

สามารถทําอาหารครบครอสดวยวัยเพียง 6 ขวบ โดยไดเริ่มชีวิตการทํางานเป็นพอครัวในรานอาหารและโรงแรมสุด

หรูในประเทศอิตาลี จากการเป็นเด็กฝึกหัดและไตเตาจนไดเป็นเอ็กเซคคิวทีฟเชฟในปัจจุบัน

 

ดวยฝีมือการทําอาหารที่โดดเดน และไอเดียที่สรางสรรคที่ไมเหมือนใคร ในปลายปี ค.ศ. 2008 ผูบริหารของกลุม

พัฒนาธุรกิจทางดานรานอาหารอิตาเลียนในประเทศอังกฤษ San Carlo Restaurant Group ไดชักชวนในมารวม

งานกับกลุมบริษทัในตําแหนง Group’s Executive Development Chef โดยมีหน าที่รับผิดชอบในการพัฒนา

รสชาติอาหารในเมนู และสรางสรรคเมนูอาหารใหม ๆ ใหกับรานอาหารในเครือ ดวยวัยเพียง 39 ปีและในระยะเวลา

ทํางานใหกับกลุม San Carlo มากวา 5 ปี เชฟฟิลิปโปไดชวยพัฒนาเปิดรานอาหารมากวา 5 แหง ทัง้ในประเทศ

อังกฤษและตางประเทศ ซึ่งดวยถึงสาขาในกรุงเทพฯอีกดวย

 

โดยการที่รับแตงตัง้เอ็กเซคคิวทีฟเชฟประจําสาขากรุงเทพฯนัน้ เชฟฟิลิปโปมีหน าที่รับผิดชอบที่มากและทาทายกวา

เดิม ไมวาจะเป็นการคงรูปลักษณและรสชาติความอรอยของอาหารทุกเมนูใหเหมือนกับรานตนแบบในกรุงลอนดอน

และคิดคนเมนูใหม ๆ ในโอกาสพิเศษและเทศกาลสําคัญตาง ๆ สําหรับเชฟฟิลิปโปนัน้ การทําอาหารมันอยูในสาย

เลือด และเคาไมเคยคิดจะอะไรอยางอื่นนอกเหนือจากการทําอาหาร
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ตัง้แตวันน้ีจนถึงวันที่ 30 เมษายน ศกน้ี เชฟฟิลิปโปพรอมทีมนักปรุงมืออาชีพเตรียมตอนรับผูหลงใหลในเน้ือแกะ

ดวย 4 เมนูเด็ด และหาชิมไดที่ ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ เทานัน้ ไมวาจะเป็น Abbachio Ligure ซี่โครงแกะ

นําเขาจากออสเตรเลียปรุงรสดวยสมุนไพรหลากชนิดและราดดวยซอสไวนแดง Lamb Milanese ซี่โครงแกะทอด

กับพารมาซานชีสและไข Lamb Noisettes Signor Sassi เน้ือแกะฟิเลยางราดดวยซอสเกรวี่ Grilled Lamb

on a Bed of Straw ซี่โครงแกะอบฟางเสิรฟพรอมซอสเกรวี่ พิเศษในชวงโปรโมชัน่น้ี ทุกทานที่สัง่เมนูพิเศษดัง

กลาวจะไดรับไวนแดงรสนุมผลิตโดยโรงกลัน่เหลาองุนที่มีชื่อเสียงในประเทศอิตาลี Beni di Bastasiolo ไปจิบฟรี ๆ

1 แกว พรอมเพลิดเพลินไปกับบรรยากาศอันงดงามบนชัน้ 37 ของโรงแรมอนันตรา กรุงเทพฯ สาทร และวิว

ทิวทัศนกวางถึง 180 องศา ของกรุงเทพฯประดับเป็นฉากหลัง

 

หากทานเป็นผูหน่ึงที่ชื่นชอบในอาหารอิตาลี่ที่คงรสชาติความอรอยดัง่ตนตําหรับ ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ คืออีก

หน่ึงรานอาหารอิตาเลียนในดวงใจที่ไมควรพลาดเป็นอยางยิ่ง

 

ตัง้อยูบนชัน้ 37 โรงแรมอนันตรา กรุงเทพฯ สาทร ถนนนราธิวาส-ราชนครินทร ซินยอร ซาสซี่ กรุงเทพฯ เปิดให

บริการทุกวัน ทัง้มื้อกลางวัน (12.00-14.30 น.) และมื้อเย็น (18.00-23.00 น.) สามารถเดินทางเขาออกไดอยาง

สะดวกสบายดวยรถสวนตัว หรือรถไฟฟ า BTS (สถานี: ชองนนทรี) หรือ รถเมลดวนพิเศษ BRT (สถานี: อาคารสง

เคราะห) โทรสํารองโตะในโอกาสพิเศษไดที่เบอร (02) 210-9011, (02) 286-9688 หรือแวะชมเมนูไดที่เว็บไซต

www.signorsassi.co.uk หรือติดตามความเคลื่อนไหวของรานไดทางเฟสบุค
www.facebook.com/signorsassibkk
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