
ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​ อัคควา​ ปัน​นา​ ขอ​นําเส​นอ​อิตา

เลี่ยน​ ไฟ​นได​น น่ิง​ เมนู​ 8-คอรส​ จับ​คู​กับ​ไวน ​และ

น้ําดื่ม

กรุง​เทพ​ฯ – อีก​ครัง้​ที่​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ ใน​ฐานะ​ผูนําดาน​ไฟ​นได​นน่ิง​และ​ไลฟ ​สไตล​ใน​การ​กิน​อยู​แบบ​อิตาเลียน​

นําเสนอ​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​สุด​พิเศษ​ให​กับ​คุณ​ โดย​ครัง้​น้ี​พบ​กับ​เชฟ​อัม​เบอร​โต​ บอ​มบาน​า

(Umberto Bombana) จาก​หอง​อา​หาร 8½ Otto e Mezzo Bombana หอง​อาหาร​อิตาเลียน​มิ​ชลิ​นสตา​รระ​ดับ​ 3

ดาว​ จาก​ประเทศ​ฮอ​งก​ง และ​ติด​อันดับ​ที่​ 13 ราน​อาหาร​ที่​ดี​ที่สุด​ใน​เอ​เชีย​ปี 2016 (Asia’s50 Best Restaurants

2016) ณ หอง​อา​หาร​ เลอ​ นอ​รมังดี​ โรง​แรม​ แมน​ดา​ริน​โอ​เรียน​เต็ล กรุง​เทพ​ฯ วัน​ที่​ 13-14 กรกฎาคม​ 2​016

เชฟ​อัม​เบอร​โต​ บอ​มบา​นา​ ได​รับ​การ​ยกยอง​จาก​นัก​ชิม​ระดับ​โลก​วา​ “เป็น​ราชา​แหง​เห็ด​ทรัฟเฟิลขาว​” เขา​เกิด​ที่​แบร

กา​โม​ เมือง​ใน​ประเทศ​อิตาลี​ตอน​เหนือ​ พ​รส​วรรคและ​ทักษะ​ของ​เขา​ทําให​เขา​ได​มี​โอกาส​เดิน​ทาง​ไป​ทัว่​โลก​ ใน​ปี​1993

เขา​เดิน​ทาง​มายัง​ฮอ​งก​ง เพื่อ​เปิด​หอง​อา​หาร Toscana ซึ่ง​ประสบ​ความ​สําเร็จ​อยาง​มาก​ โดด​เดน​ที่สุด​ดาน​ไฟ​นได​นน่ิง

ยาวนาน​ถึง​ 15 ปี​ ใน​ปี​ 2​002 เชฟ​อัม​เบอร​โต​ บอ​มบา​นา​ ประสบ​ความ​สําเร็จ​และ​โดง​ดัง​อยาง​มาก​ เมื่อ​เขา​ได​รับ

รางวัล​เชฟ​อาหาร​อิตาเลียน​ที่​ดี​ที่​สุด (The Best Italian Chef) ใน​ภูมิภาค​เอ​เชีย​ โดย The Italian Culinary

Institute for Foreigners (ICIF) และ​ใน​ปี​ 2​006 เขา​ได​รับ​เกียรติ​ได​ทําหน าที่​เป็น​ทูต​ของ The White Traffle ของ

Piedmontese Regional Enoteca Cavour ใน​อิตา​ลี

ใน​ปี​ 2​008 เชฟ​บอ​มบา​นา​เริ่ม​ทําโปร​เจ​คสวน​ตัว​ที่​โดด​เดน​ที่​สุด​ คือ​การ​กอ​ตัง้​หอง​อา​หาร 8½ Otto e Mezzo

Bombana เขา​ตัง้​ชื่อ​ 8½เพื่อ​เป็น​เกียรติ​ให​กับ​ผู​กํากับ​คน​โปรด​ชาว​อิตาลี​ เฟเดรี​โก​ เฟล​ลี​นี​ โดย​ภาพยนตร​เรื่อง​ “8

½” เป็น​รื่อง​เกี่ยว​กับ​ไลฟ ​สไตล​และ​อารต​ ใน​เดือน​ธันวาคม​ 2​010 หลัง​จาก​เปิด​ตัว​ได​เพียง​ 11 เดือน​ หอง​อา​หาร 8½

Otto e Mezzo Bombana ก็ได​รับ​มิ​ชลิ​นสตา​รระดับ​ 2​ ดาว​ และ​ถัด​มา​ใน​ปี​ 2​012 ก็​ควา​มิ​ชลิ​นสตา​รระ​ดับ​ 3 ดาว​

จาก Michelin Guide Hong Kong & Macau มา​ครอง​ ถือวา​เป็น​หอง​อาหาร​อิตาเลียน​ใน​ตาง​ประเทศ​ที่​แรก​และ​ที่

เดียว​ ที่​ได​รับ​รางวัล​อัน​ทรง​เกียรติ​น้ี​ และ​ยัง​คง​รักษา​มาตรฐาน​ไว​อยาง​ตอ​เน่ือง​มา​เป็น​เวลา​ถึง​ 5 ปี​แล​ว

ใน​การ​มาก​รุ​งเทพ​ฯ ของ​เชฟ​บอ​มบา​นาค​รัง้​น้ี​ คุณ​จะ​ได​ลิม้​ลอง​เมน​อา​หาร​ 8-คอรส​ ซึ่ง​รวม​หลาก​หลาย​เมนู​เดน​ของ

เขา​ อา​ทิ Confit Abalone Carpaccio, semi–dried tomato and Oscietra caviar ซึ่ง​นําเขา​เป าฮื้อ​คุณภาพ​จาก

ประเทศ​ออ​สเต​รเลีย, Blue Lobster with basil rattatuia and seafood emulsion ล็อบสเตอร​สีน้ําเงิน​นัน้​นําเขา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b5%e0%b9%82%e0%b8%99-%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0-%e0%b8%ad%e0%b8%b1%e0%b8%84%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/


จาก​แควน​บริ​ตตานี​ของ​ประเทศ​ฝรัง่เศส​ ที่​เป็น​แหลง​สง​ออก​ล็อบสเตอร​สีน้ําเงิน​ที่​ดี​ที่​สุด​, ของ​หวาน​แส​นอ​รอ​ย

Classic Warm Ricotta Tart with pistachio, candied orange and ricotta gelato วอรม​ ริ​คอ​ตตา ทา

รตทําจาก​ชีส​ริ​คอ​ตตาโฮม​เมด​ ทําสด​ใหม​ และ​นําเขา​นม​และ​ครีม​จาก​เกาะ​ซารดิเนีย​ ประ​เทศ​อิตา​ลี

อาหาร​แตละ​คอรส​เสิรฟ​พรอม​ไวน​ชัน้​ดี​คัด​สรร​จาก​หลาย​ๆ ภาค​พื้น​ของ​อิตาลี​ มา​จับ​คู​ รวม​ถึง​ เพี​ยม​อนท (Piedmont)

และ​ทัสคา​นี (Tuscany) พรอม​เสิรฟ​น้ําแร​มี​ฟอง​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​น้ําแร​อัคควา​ ปัน​นา​ จาก​แหลง​น้ําแร​ธรรมชาติ

ใน​แควน​ทัสคา​นี​ ที่​จะ​เพิ่ม​ความ​สุ​นท​รี​ยให​กับ​ตอม​รับ​รส​ของ​คุณ​ได​อยาง​นุม​ละมุ​น ​นัก​ชิม​ไวน​และ​ผู​ประกอบ​การ

ภัตตาคาร​ชัน้​นําจึง​ให​ความ​ไว​วาง​ใจ​ และ​เห็น​พอง​ตอง​กัน​วา​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​อัคควา​ ปัน​นา​เป็น​น้ําแร​ธรรมชาติ​ที่

เหมาะ​สม​เป็น​อยาง​ยิ่ง​สําหรับ​การ​จับ​คู​กับ​อาหาร​และ​ไวน​ชัน้​เลิศ

เมนู​อา​หาร​ 8-คอรส​ รา​คา​ 13,000++ บาท​ตอ​ทา​น ​รวม​ไวน​, น้ําแร​มี​ฟอง​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​น้ําแร​อัคควา​ ปัน​นา

(ร​าคา​ไม​รวม​ภาษี​ และ​คา​บริการ​)

สอบถาม​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ โทร​ 02 659 9000 ตอ​ 7390 หรือ​ อี​เม​ล: Mobkk-Restaurants@mohg.com

ซาน​เปล​เลก​รี​โน​จัด​กิจ​กร​รม​ ‘ประสบการณ​ไฟ​นได​นน่ิง​กับ​การ​มา​เยือน​ของ​เชฟ​ระดับ​โลก​’ ​เพื่อ​นําเชฟ​ระดับ​โลก​จาก

ภัตตาคาร​ชัน้​นํามา​เปิด​ประสบการณ​ไฟ​นได​นน่ิง​ชัน้​ยอด​ให​แก​นัก​ชิม​ชาว​ไทย​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​มุง​มัน่​สง​เสริม

วัฒนธรรม​ไฟ​นได​นน่ิง​ผาน​กิจกรรม​ไฟ​นได​นน่ิง​ใน​รูป​แบบ​ตางๆ​ และ​นิตย​สาร Finedininglovers.com แหลง​ขอมูล

ขาวสาร​ออนไลน​สนับสนุน​โดย​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​ อัคควา​ ปัน​นา​ เพื่อ​เขา​ถึง​ชุมชน​คน​รัก​อาหาร​และ​ผู​ที่​ชื่น​ชอบ

กิจกรรม​ไฟ​นได​นน่ิง​ อัน​เป็น​สิ่ง​ที่​เชื่อม​โยง​กับ​แบรนด​โดย​ตรง

ผู​ที่​สนใจ​ขอมูล​เกี่ยว​กับ​เท​รน​ดดาน​อาหาร​และ​ไวน​ เรื่อง​ราว​ที่​นา​สนใจ​เกี่ยว​กับ​การ​กิน​การ​ดื่ม​ และ​วิดีโอ​ตางๆ​ จาก​ทัว่

โลก​สามารถ​คนหา​ขอมูล​ได​ที่ www.finedininglovers.com นิตยสาร​ออนไลน​ที่​สนับสนุน​โดย​ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ

อัคควา​ ปัน​นา
*************
เกี่ยว​กับ​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ และ​ อัคควา​ ปัน​นา

เอ​สเปล​เลก​ริ​โน​ อัคควา​ ปัน​นา​ และ​น้ําผล​ไม​สปารค​ลิง​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ เป็น​เครื่องหมายการคา​ของ​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​

เอ​สพี​เอ​ และ​ผลิตภัณฑ​คุณภาพ​เยี่ยม​ที่​ผสม​ผสาน​รสชาติ​อัน​ยอด​เยี่ยม​เขา​กับ​ประโยชน​ตอ​สุขภาพ​ใน​สไตล​อิตาเลียน

แท​ โดย​วาง​จําหนาย​ผาน​สาขา​และ​ตัวแทน​ใน​กวา​ 130 ประเทศ​ใน​ 5 ทวีป​ทัว่​โลก

ซาน​เปล​เลก​รี​โน​ เอ​สพี​เอ​ กอ​ตัง้​ขึ้น​เมื่อ​ปี​ 2​442 โดย​ปัจจุบัน​เป็น​บริษทั​ใน​เครือ​ เนสทเล​ วอ​เตอร​ส และ​เป็น​ผูนําใน

อุตสาหกรรม​เครื่อง​ดื่ม​ของ​อิตาลี​ดวย​ผลิตภัณฑ​น้ําแร​ เครื่อง​ดื่ม​ปราศจาก​แอลกอฮอล​ และ​ไอ​ซที​ ใน​ฐานะ​ผู​ผลิต

น้ําแร​ราย​ใหญ​ของ​อิตาลี​ ซาน​เปล​เลก​รี​โน​มุง​มัน่​ที่​จะ​เสริม​คุณภาพ​ของ​ผลิตภัณฑ​น้ําแร​ให​ดี​ยิ่ง​ขึ้น​ ทัง้​ยัง​ปฏิบัติ​งาน

อยาง​รับ​ผิด​ชอบ​โดย​เนน​ความ​ยัง่ยืน​ของ​แหลง​น้ําแร​อีก​ดวย



สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ที่

ปิยะ​หทัย​ อัชญาวัฒน

เดอะ​ มารค​อม​ โปร​ โทร​ 081 421 2212
E-mail: ann@themarcompro.co.th


