
ซัมเมอรสเปเชียลเมนู ที่เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร

เมดิซี่ คิทเชน แอนด บาร (Medici Kitchen & Bar) บอกเลาเรื่องราวผานรสชาติอาหารอิตาเลียนแทตนตํารับ และ

การออกแบบตกแตงอยางมีเอกลักษณ ขอนําเสนอเมนูใหมลาสุดที่ถูกรังสรรคขึ้นอยางบรรจงโดยเชฟจูเลียโน เบอร

ตา

เริ่มดวย Fettuccini in Parmesan Wheel เสนเฟตตูชิเนที่ปรุงในวงลอพาเมซานชีส หรือ พารมิจิอาโน เรจิอาโน วี

ล ซึ่งกลิ่นและรสเรียกน้ํายอยไดเป็นอยางดีอีกทัง้ยังโชวศิลปะการทําอาหารขางๆ โตะเพื่อเพิ่มสุนทรียภาพในการรับ

ประทานอาหารอีกดวย ราวกับคุณตีตัว๋ไปอิตาลีเลยทีเดียว และยังสัง่ทรัฟเฟิลเพิ่มตามใจชอบ ตามมาดวย

Cappellacci al tartufo อีกหน่ึงไฮไลทของจานพิเศษลาสุด ราวิโอลี

ริคอตตาชีสและพอรชินี ปรุงรสดวยน้ําซอสไกเขมขนและตบทายดวย แบล็ค ทรัฟเฟิลที่ยากจะเกินหามใจ

สําหรับสามไฮไลท Trout คือเน้ือปลาเรนโบวเทราตฟิลเลที่ผานวิธีการปรุงอยางพิถีพิถันกับเฟนเนลสลัดเสิรฟกับมัน

ฝรัง่บด หรือ Wagyu Flank วากิวยางเลิศรสเพิ่มเท็กเจอรความอรอยทานคูกับรากผักยาง หนอไมฝรัง่ และราด

น้ําซอส gremolata เขมเต็มรส และ Florentina T-bone สเต็กทีโบน 1 กก. เกินหามใจเป็นเน้ือจากวัวพันธุ

Australian Black Angus (เน้ือเซอรลอยนและเทนเดอรลอยน) ความนุมและมันที่แทรกอยูในเน้ือเลย เกินจะ

บรรยายทานคูกับ rocket salad และมะเขือเทศราชินี พาเมซานชีส ตบทายดวยขนมหวานแสนอรอย Mimosa เคก

แสนอรอยเสิรฟคูกับครีมชานทิลลี่และคาราเมลแสนอรอย

รวมเปิดประสบการณผานรสชาติกับซัมเมอรสเปเชียลเมนู ที่ เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร ระหวางวันที่ 6 มีนาคม ถึง

25 เมษายน 2563

เมดิชี่ คิทเชน แอนด บาร เปิดใหบริการมื้อกลางวัน ทุกวันจันทร-ศุกร 12.00น.-14.30น. และมื้อคํ่าเปิดใหบริการทุก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8b%e0%b8%b1%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b9%80%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%a2%e0%b8%a5%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9-%e0%b8%97%e0%b8%b5/


วันเวลา 18.00น.-22.30น. ตัง้อยูที่ชัน้ใตดิน โฮเทล มิวส แบงค็อก หลังสวน สอบถามขอมูลเพิ่มเติมและสํารองโตะ

ไดที่โทร 02-630-4000 เว็บไซต https://medici-italian-restaurant-bangkok.com


