
ซัน​เดย​บรัน้​ชมี​ระดับ​สไตล​ฝรั่งเศส​ที่​ลา​วู

สยาม​ แอ็ท สยาม​ ดี​ไซน​ โฮเต็ล​ กรุง​เทพ​ ขอ​เชิญ​ชวน​ทุก​ครอบครัว​ใช​เวลา​ใน​วัน​หยุด​รวม​กัน​ ดวย​อาหาร​อรอย​แบบ

มี​ระ​ดับ​ ที่​ลา ​วู (La Vue) ชัน้​ 2​5 กับ​ “ซัน​เดย​บรัน้​ช” ทุก​มื้อ​สาย​ของ​วัน​อา​ทิต​ย หัวหน า​พอ​ครัว​ใหญ​ เชฟ​จิ​ลล ได

จัดสรร​อาหาร​แบบ​ซัน​เดย​บรัน้​ชขึ้น​เป็น​พิเศษ​ไม​เหมือน​ใคร​ และ​ยัง​ได​รับ​ความ​รวม​มือ​จาก​เชฟ​รับ​เชิญ​ชาว​สเปน​มา

ชวย​เติม​เต็ม​ให​ซัน​เดย​บรัน้​ชมี​ความ​นา​สนใจ​และ​อรอย​ลํ้ามาก​ขึ้น

เริ่ม​ดวย​อาหาร​แบบ​เรียก​น้ํายอย​ หรือ Ready to Eat ที่​เสิรฟ​ใน​แบบ​บุฟเฟต​และ​ทาน​ได​ไม​อัน้​ ได​แก​ ขนมปัง​แบบ

ตางๆ​ เนย​แอ​งโชวี่และ​อื่นๆ​ ชีส​ โคล​ดคัท สลัด​บาร​ และ​ประ​เภท on ice เชน​ หอย​นางรม​สด​ แค​รปเรมูเลด​ และ​ซัลม

อนดนอรเวย​ ตาม​ดวย​อาหาร​จาน​หลัก​เสิรฟ​แบบ a la carte ใน​เมนู​จะ​มี​ให​เลือก​ทาน​แบบ​ประเภท​เน้ือ​ตางๆ​ ที่​นา

สนใจ​คือ​ สตู​วสัน​คอ​แกะ​ตุน​ ที่​ปรุง​ตาม​สูตร​ฝรัง่เศส​แทๆ​ หรือ​จะ​เป็น​จาน​เด็ด​อยาง​ฟัวก​รา​ รวม​ทัง้​อกไก​ออ​แก​นิ​คราด

ซอส​เก​รวี่ สเต็ก​หมู​เท​นเดอรลอย​ ซัลม​อนดซอส​ไวน​ขาว​ หรือ​จะ​เป็น a la carte ประเภท​เมนู​ไข​ตางๆ​ ไม​วา​จะ​เป็น

Poached Eggs, Fried Eggs, Scrambled Eggs และ Omelets จาก​นัน้​ปิด​ทาย​ดวย​ขนม​หวาน​แบบ​ฝรัง่เศส​อยาง

เครปซู​เซ​ท และ​อื่นๆ​ ที่​มี​ให​เลือก​หลาก​หลาย​ใน​บุฟเฟต​เชน​กัน​ ซัน​เดย​บรัน้​ชมี​ระดับ​เริ่ม​แลว​วัน​น้ี​ ทุก​วัน​อา​ทิต​ย

ราคา​เพียง​ทาน​ละ​ 1,550 บาท​ถวน​(ยัง​ไม​รวม​เครื่อง​ดื่ม​) สอบถาม​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ที่​ 0 2217 3070 หรือ
fbrsvn@siamatsiam.com
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