
“ชาง​” ชวน​ตาม​เสน​ทาง​ความ​อรอย​ “มิ​ชลิ​น ​ไกด​บุค​

2​019” พา​ชิม​รา​น ​บิ​บกู​รมอง​ด ใน​ภู​เก็ต

ชาง​ ให​ความ​สําคัญ​กับ​อาหาร​ผาน​กิจกรรม​อัน​หลาก​หลาย​ที่​ถูก​จัด​ขึ้น​ทัว่​ประเทศ​ พ​รอม​กับ​ ตอกยํ้าแนว​คิด​ “ชาง​ กิน

คู​กับ​อะไร​ก็​อรอย​” เพื่อ​สราง​สีสัน​ใน​การ​กิน​อาหาร​ให​กับ​กลุม​คน​รุน​ใหม​ได​มี​ทาง​เลือก​มาก​ขึ้น​ นอกจาก​น้ี​เท​รน​ดการ

กิน​อา​หาร​ และ​รีวิว​อาหาร​ที่​เติบโต​ขึ้น​อยาง​รวดเร็ว​ทัว่​โลก​ แสดง​ให​เห็น​วา​ผู​บริโภค​ตอบ​รับ​และ​ให​ความ​สําคัญ​กับ

อาหาร​การ​กิน​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ ชาง​ จึง​อยาก​เขาไป​เติม​เต็ม​ประสบการณ​ความ​อรอย​ให​ผู​บริโภค​ไม​พลาด​ทุก​การ​ดื่มดํ่าคู​กับ

อาหาร​ใน​ทุก​ๆประ​เภท

“ชาง​” เป็น​หน่ึง​ใน Official Partner กับ​ มิ​ชลิ​น ​หนังสือ​ที่​ถูก​ยก​ให​เป็น​คัมภีร​ความ​อรอย​ที่​ทัว่​โลก​ยอม​รับ​ ยัง​คง​เดิน

หน าตา​มหา​ราน​อาหาร​ที่​โดด​เดน​ดาน​รสชาติ​คุณ​ภาพ​ และ​วัตถุ​ดิบ​ ซึ่ง​ปี​ 2​019 เป็น​ปี​ที่​สอง​ ที่​มิ​ชลิ​นไกด​บุค​ ยัง​คง​เดิน

หน า​สืบ​เสาะ​ราน​ดี​ ราน​เด็ด​ใน​ประเทศไทย​เพื่อ​บันทึก​ลง​ไป​บน​เสน​ทาง​ความ​อรอย​ที่​สาวก​สาย​กิน​จะ​ตอง​ตาม​ไป​ โดย​ปี​

2​019 จังหวัด​ภูเก็ต​ คือ​อีก​หน่ึง​แหง​ ที่​มี​ราน​อาหาร​ที่​ได​รับ​รางวัล​ประ​เภท​ บิ​บกู​รมอง​ด [BIB GOURMANDS] ราน​ที่

เสิรฟ​อาหาร​คุณภาพ​ดี​ใน​ราคา​ไม​เกิน​ 1,000 บาท​ จํานวน​หลาย​แหง​ดวย​กัน​ โดย​ครัง้​น้ี​ ชาง​ ชวน​คุณ​และ​เพื่อน​ไป​ตาม

เสน​ทาง​ความ​อรอย​กัน​ที่​จัง​หวัด​ ภูเก็ต​ ดวย​ความ​ตัง้ใจ​ที่​จะ​สง​เสริม​ให​ราน​อาหาร​ที่​บันทึก​ใน​ มิ​ชลิ​นไกด​บุค​ ให​เป็น​ที่

รูจัก​มาก​ยิ่ง​ขึ้น

ใน​การ​ไป​เยือน​จังหวัด​ภูเก็ต​ ครัง้​น้ี​ “ชาง​” ตาม​เสน​ทาง​ความ​อรอย​ “มิ​ชลิ​น ​ไกด​” ไป​เจาะ​ลึก​ “ราน​บาง​แป​ซี​ฟ ูด” ซึ่ง

ที่​น่ี​ให​บริการ​อาหาร​ทะเล​รสชาติ​จัดจา​น ​เนน​ความ​สด​ใหม​ของ​วัตถุ​ดิบ​ ผาน​การ​รังสรรค​อาหาร​จาก​เชฟ​ฝีมือ​ดี​

บรรยากาศ​ราย​ลอม​ดวย​ชายฝ่ัง​ตะวัน​ออก​ของ​เกาะ​ภูเก็ต​ ทําให​ บาง​แป​ซี​ฟ ูด ได​รับ​ความ​นิยม​จาก​นัก​ทอง​เที่ยว​ชาว

ไทย​และ​ชาว​ตาง​ประ​เทศ​ ที่​ตาง​เดิน​ทาง​มา​ลิม้​รส​ความ​อรอย​กับ​อาหาร​ทะเล​ทอง​ถิ่น​อยาง​ไม​ขาด​สาย​ เมนู​เดน​ของ​ราน

ที่​เหมาะ​กับ​การ​ทาน​คู​กับ​ชาง​ที่​เรา​อยาก​แนะ​นํา คือ​ ปลา​ชิงชัง​เล็ก​ทอด​, ยําตะ​ไคร​, ปลา​ลวก​จิม้​, สาหราย​พวง​องุน

น้ําจิม้​รส​เด็ด​ และ​ เบือ​ทอด​ เป็น​ตน

ตาม​ดวย​การ​ไป​เยือ​น ​“ราน​หมอ​มูดง​” เป็น​ราน​ที่​ได​รับ​รางวัล​ บิ​บกู​รมอง​ด อีก​แหง​ที่​นา​สน​ใจ​ หาก​มี​โอกาส​มา​เยือน

จังหวัด​ภูเก็ต​ ตอง​แวะ​มา​ลิม้​รส​อาหาร​ปักษ​ใต​ รสชาติ​คน​พื้น​ถิ่น​แบบ​แทๆ​ ควา​มอ​รอย​ของ​ราน​น้ี​ เกิด​มา​จาก​ความ​ใสใจ

ใน​การ​คัด​เลือก​วัตถุดิบ​ที่​สด​ใหม​ เพื่อ​นํามา​ใช​ปรุง​อาหาร​ทุก​ๆ เมนู​ ซึ่ง​เป็น​สูตร​เฉพาะ​ของ​ทาง​รา​น ​รสชาติ​จึง​มี

เอกลักษณ​ใน​สไตล​ปักษ​ใต​ เมนู​เดน​ของ​ราน​เหมาะ​กับ​การ​ทาน​คู​กับ​ชาง​ที่​เรา​อยาก​แนะ​นํา อาทิ​ เน้ือ​ขาง​ตับ​ทอด​ซีอิว๊​,

พุง​ปลา​มงทอด​กร​อบ​, คัว่​กลิง้​กระดูก​หมู​ออน​, หมู​คัว่​เก​ลือ​ และ​ ยําสาหราย​กุง​สด​ เป็น​ตน​ สําหรับ​บรรยากาศ​ภายใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%87-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%87-%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2/


ราน​ตกแตง​แบบ​เรียบ​งาย​ อยู​ติด​กับ​ธรรมชาติ​ป า​ชาย​เลน​ ผู​มา​เยือน​จะ​ได​สัมผัส​กับ​วิถี​ชีวิต​คน​พื้น​ถิ่น​ภูเก็ต​ใน​อีก​รูป

แบบ​หน่ึง

นับ​เป็น​โอกาส​ดี​อีก​ตอ​หน่ึง​กับ​การ​มา​เยือน​ภูเก็ต​ใน​ครัง้​น้ี​ เพราะ​ตรง​กับ​การ​จัด​งา​น ​“ตรุษ​จีน​.​.​ยอน​อดีต​เมือง​ภูเก็ต​”

ครัง้​ที่​ ๒๐ ที่​จัด​ขึ้น​ ระหวาง​วัน​ที่​ 10-12 กุมภาพันธ​ 2​562 ณ บริเวณ​ยาน​เมือง​เกา​ และ​ไฮไลทที่​สําคัญ​ของ​งาน​น้ี​ คือ​

เป็น​ครัง้​แรก​ที่​มี​โซน​ราน​อาหาร​ที่​ได​รับ​รางวัล​บิ​บกู​รมอง​ด จํานวน​กวา​ 10 รา​น ​มา​รวม​ออก​รา​น ​เพื่อ​นําอาหาร​เมนู​เด็ด

ที่​เป็น​ “ซิก​เนเจอร​” ของ​แตละ​รา​น ​จําหนาย​ใน​ราคา​พิเศษ​ ให​นัก​ทอง​เที่ยว​ได​ลิม้​ลอง​ เชน​ โก​เบนซ​ วัน​จัน​ทร The

Charm เป็น​ตน​ นอกจาก​น้ี​ ใน​งาน​ยัง​ได​เชิญ​ “เชฟ​จิ​มมี่​ โอ​ฟอสต (Jimmy Ophorst)” จาก​รา​นพ​รุ (Pru) ราน​อาหาร

เพียง​หน่ึง​เดียว​ที่​ได​รับ​รางวัล​ 1 ดาว​มิ​ชลิ​น ​เพื่อ​มาบ​อก​เลา​วิธี​การ​และ​เคล็ด​ลับ​ที่​ทําให​ราน​ได​รับ​รางวัล​น้ี​ ณ บริเวณ

เวที​ดาน​หน า​ พิพิธภัณฑ​ภูเก็ต​ไทย​หัว

สําหรับ​ชาว​ภูเก็ต​ หรือ​ใคร​ที่​มี​โอกาส​ได​เดิน​ทาง​มา​ที่​ภูเก็ต​ ก็​อยา​ลืม​ไป​ตาม​รอย​ความ​อรอย​กับ​ราน​อาหาร​ที่​ได​รับ​การ

บันทึก​ใน​มิ​ชลิ​นไกด​บุค​ 2​019 รวม​กัน​ไป​กับ​ ชาง​ หน่ึง​ใน official partner ของ​มิ​ชลิ​น ​ที่​จะ​ชวย​นําเสนอ​ราน​อาหาร​ที่

ได​รับ​มาตรฐาน​ระดับ​คุณภาพ​และ​ความ​อรอย​ ให​เป็น​ที่​รูจัก​ของ​ทัง้​ชาว​ไทย​ และ​ชาว​ตาง​ชา​ติ​ โดย​ “อา​หาร​” นับ​เป็น

สวน​หน่ึง​ของ​ “วิถี​ชี​วิ​ต” และ​ “วัฒน​ธร​รม​” ที่​จะ​ชวย​สง​เสริม​การ​ทอง​เที่ยว​และ​เศรษฐกิจ​ของ​ประเทศ​ไทย​ ให​เป็น​ที่

รูจัก​ใน​ระดับ​สา​กล​ อีก​ทัง้​ ยัง​เปิด​ประสบการณ​ใน​การ​กิน​อา​หาร​ กับ​ เครื่อง​ดื่ม​ เสริม​รสชาติ​ให​ดี​ยิ่ง​ขึ้น​ ภาย​ใต​แนว​คิด​

“ชาง​ กิน​คู​กับ​อะไร​ก็​อรอย​”


