
ชุดเมนู ‘เห็ดทรัฟเฟิล’ ความพิเศษที่รอใหคุณมา

สัมผัส ณ ฮอไรซัน โรงแรมฮิลตัน พัทยา

หากพูดถึง ‘เห็ดทรัฟเฟิล’ คงปฏิเสธไมไดวา เป็นอีกหน่ึงวัตถุดิบราคาสูง แตก็เป่ียมไปดวยคุณภาพ และกลิ่นหอมอัน

เป็นเอกลักษณ ที่หากไดลิม้ลองแลว ใครหลายคนตางตองหลงใหลในความพิเศษของวัตถุดิบชัน้เลิศน้ี หองอาหาร

และบารฮอไรซัน โรงแรมฮิลตัน พัทยา พิถีพิถันในการคัดสรรวัตถุดิบคุณภาพพรีเมียม เพื่อรังสรรเป็นเมนูอาหารรส

เลิศ รวมกับประสบการณการรับประทานอาหารสุดหรูหราบนรูฟท็อปใจกลางเมืองพัทยา โดยนําเสนอเป็นชุดเมนู

อาหารสุดพิเศษ 5 คอรส จากเห็ดทรัฟเฟิล พรอมรอใหคุณสัมผัสความพิเศษตลอดเดือนพฤศจิกายน และเดือน

ธันวาคม 2562

เริ่มตนมื้ออาหารสุดหรูดวยอามูส บุช (Amuse-bouche) ‘เทอรีนตับหานและเห็ดทรัฟเฟิลดํารมควัน’ อาหารเรียก

น้ํายอยขนาดพอดีคําที่จัดวางมาอยางประณีต ดวยฐานที่มีความกรุบกรอบของกราโนลาถัว่พิสตาชิโอ ตามดวยเท

อรรีบตับหาน สลับเป็นชัน้กับสเปรดเห็ดทรัฟเฟิลดํา ปิดทายดานบนสุดดวยชัทนียมิกซเบอรรี่และขิง และที่ขาดไมได

คือเห็ดทรัฟเฟิลสไลด เสิรฟพรอมการรมควันไมแอปเป้ิล

เพลิดเพลินกันตอดวยอาหารทานเลน ‘คารปาชิโอหอยเชลล’ เชฟไดนําหอยเชลลสดสไลดบาง เสิรฟมาในซอสพอนสึ

ที่เพิ่มความหอมดวยเห็ดทรัฟเฟิล รับประทานคูกับหนอไมฝรัง่ และดอกกะหลํ่าดอง นอกจากน้ี ยังไดนําเทคนิคการ

ทําอาหารในสไตลโมเลกูลารมาสรางสรรคเป็นคาเวียรยูซุ เพื่อเพิ่มรสสัมผัสที่แปลกใหมใหกับเมนูจานน้ีอีกดวย
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เมนูถัดไปไดแก ‘ซุปมันฝรัง่และหัวขึ้นฉายฝรัง่พรอมน้ํามันเห็ดทรัฟเฟิล’ เสิรฟมาพรอมกับหอยแมลงภูออสเตรเลีย

ตนกระเทียมผัดกับพริกหวาน และกรูตองซอบที่เพิ่มความหอมดวยเนยและทารรากอน เคล็ดลับความอรอยของเมนู

น้ี คือการหยดน้ํามันเห็ดทรัฟเฟิลลงในซุป เพื่อชูความหอมของเห็ดทรัฟเฟิลอีกดวย

สําหรับเมนูอาหารจานหลักนัน้ เชฟนําเสนอใหไดเลือกอิ่มอรอยตามความชอบ 2 เมนู ไดแก ‘รีซอตโตทรัฟเฟิลเสิรฟ

พรอมปลาคอด’ ขาวรีซอตโตนําไปปรุงในสไตลญี่ป ุนกับเห็ดทรัฟเฟิลและมิโซะ เสิรฟพรอมกับปลาคอดที่ครัสตโดย

รอบดวยปลาโอแหง สาหราย และเกล็ดขนมปัง นําไปอบจนหอมและกรอบ เสิรฟมาพรอมกับผักดอง และโฟมน้ําซุป

ดาชิ

หรือหากใครที่ชื่นชอบเน้ือ สามารถเลือกดื่มดํ่ากับสเต็กเน้ือชุมฉ่ํา ‘ฟิเลมิยองและโพเลนตาเห็ดทรัฟเฟิล’ เน้ือเท

นเดอรลอย เสิรฟมาพรอมกับโพเลนตาขาวโพดที่ปรุงพิเศษผสมเห็ดทรัฟเฟิล เพื่อเพิ่มรสชาติและกลิ่นหอม รับ

ประทานคูกับสตูวเห็ด และแรดิชิโอยาง

ความพิเศษของอาหารจานหลัก ไมเพียงแตวัตถุดิบที่เราเลือกใช เชฟยังไดใสใจในทุกขัน้ตอนของการปรุงอาหาร

โดยจะนําเมนูอาหารจานหลักมาเสิรฟดวยตัวเอง พรอมบรรจงสไลดเห็ดทรัฟเฟิลลงบนอาหารจานหลักของคุณ ซึ่ง

เรียกไดวาเป็นการบริการสุดเอ็กซคลูซีฟ และยังเป็นอีกหน่ึงวิธีการทําอาหารที่สามารถดึงเอกลักษณความหอมของ

เห็ดทรัฟเฟิลใหคุณไดสัมผัสไดเป็นอยางดีอีกดวย

ปิดทายชุดอาหารสุดประทับใจน้ีดวยเมนูขนมหวาน ที่เสิรฟความอรอยมาถึง 3 สไตลในจานเดียว ไดแก ‘เครมบรู

เลกลิ่นเห็ดทรัฟเฟิลและวานิลลา’ เสิรฟมาพรอมกับแยมแบล็กเบอรรี่, ‘แปง เปอรดู’ หรือ เฟรนชโทสตสไตลฝรัง่เศส

ราดดวยแอปเป้ิลผัดกับเห็ดทรัฟเฟิล อบเชย และครีม และ ‘ไอศรีมทรัฟเฟิลโฮมเมดและฟัดจ’ โรยหน าดวยวอลนัท

คาเคานิบส และซอลทเท็ดคาราเมล พิเศษสุดดวย ‘ช็อกโกแลตทรัฟเฟิล’ ที่จะมอบใหเป็นของขวัญสําหรับแขกคน

พิเศษอีกดวย

ชุดอาหารสุดหรู 5 คอรสจากเห็ดทรัฟเฟิล ราคาสุทธิ 2,950 บาท นอกจากน้ี เรายังมีแพ็คเกจไวนแพริ่ง ในราคาสุทธิ

3,750 บาท สําหรับทานที่ตองการรับประทานแบบอะลาคารต สามารถเลือกอิ่มอรอยไดกับเมนูอาหารจานหลัก ใน

ราคาสุทธิ 1,250 บาท และเมนูขนมหวาน ในราคาสุทธิ 450 บาท

หองอาหารและบารฮอไรซัน ตัง้อยูบนดาดฟ าชัน้ 34 ของโรงแรมฮิลตัน พัทยา เปิดใหบริการทุกวัน ตัง้แตเวลา 17.

00 น. – 01.00 น. สําหรับดื่ม และ 18.00 น. – 23.00 น. สําหรับรับประทานอาหาร

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่สําหรับรับประทานอาหารไดที่เบอรโทรศัพท 038 253 000 หรือไลนไอดี
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