
ชุด​เมนู​ ‘เห็ด​ทรัฟเฟิล’​ ควา​มพิเศษ​ที่​รอ​ให​คุณ​มา

สัมผัส​ ณ ฮอไร​ซัน​ โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ พัทยา

หาก​พูด​ถึง​ ‘เห็ด​ทรัฟเฟิล’​ คง​ปฏิเสธ​ไม​ได​วา​ เป็น​อีก​หน่ึง​วัตถุดิบ​ราคา​สูง​ แต​ก็​เป่ียม​ไป​ดวย​คุณ​ภาพ​ และ​กลิ่น​หอม​อัน

เป็น​เอก​ลักษณ​ ที่​หาก​ได​ลิม้​ลอง​แลว​ ใคร​หลาย​คน​ตาง​ตอง​หลงใหล​ใน​ความ​พิเศษ​ของ​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​น้ี​ หอง​อาหาร

และ​บาร​ฮอไร​ซัน​ โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ พัทยา​ พิถีพิถัน​ใน​การ​คัด​สรร​วัตถุดิบ​คุณภาพ​พรีเมียม​ เพื่อ​รังสรร​เป็น​เมนู​อาหาร​รส

เลิศ​ รวม​กับ​ประสบการณ​การ​รับ​ประทาน​อาหาร​สุด​หรูหรา​บน​รู​ฟท็อปใจกลาง​เมือง​พัทยา​ โดย​นําเสนอ​เป็น​ชุด​เมนู

อาหาร​สุด​พิเศษ​ 5 คอรส​ จาก​เห็ด​ทรัฟเฟิล พรอม​รอ​ให​คุณ​สัมผัส​ความ​พิเศษ​ตลอด​เดือน​พฤศจิกายน​ และ​เดือน

ธันวาคม​ 2​562

เริ่ม​ตน​มื้อ​อาหาร​สุด​หรู​ดวย​อา​มูส บุช (Amuse-bouche) ‘เท​อรี​นตับ​หาน​และ​เห็ด​ทรัฟเฟิลด​ํารม​ควัน​’ ​อาหาร​เรียก

น้ํายอย​ขนาด​พอดี​คําที่​จัด​วาง​มา​อยาง​ประณีต​ ดวย​ฐาน​ที่​มี​ความ​กรุบ​กรอบ​ของ​กร​าโน​ลา​ถัว่​พิสตา​ชิ​โอ​ ตาม​ดวย​เท

อรรีบ​ตับ​หา​น ​สลับ​เป็น​ชัน้​กับ​สเปร​ดเห็ด​ทรัฟเฟิลด​ํา ปิด​ทาย​ดาน​บน​สุด​ดวย​ชัทนี​ยมิกซ​เบอร​รี่​และ​ขิง​ และ​ที่​ขาด​ไม​ได

คือ​เห็ด​ทรัฟเฟิลสไลด​ เสิรฟ​พรอม​การ​รม​ควัน​ไม​แอ​ปเป้ิล

เพลิดเพลิน​กัน​ตอ​ดวย​อาหาร​ทาน​เลน​ ‘คา​รปา​ชิ​โอ​หอย​เชลล​’ ​เชฟ​ได​นําหอย​เชลล​สด​สไลด​บาง​ เสิรฟ​มา​ใน​ซอส​พอน​สึ

ที่​เพิ่ม​ความ​หอม​ดวย​เห็ด​ทรัฟเฟิล รับ​ประทาน​คู​กับ​หนอ​ไม​ฝรัง่​ และ​ดอก​กะหลํ่าดอง​ นอกจาก​น้ี​ ยัง​ได​นําเทคนิค​การ

ทําอาหาร​ใน​สไตล​โม​เลกู​ลา​รมาส​ราง​สรรค​เป็น​คา​เวี​ยรยู​ซุ เพื่อ​เพิ่ม​รส​สัมผัส​ที่​แปลก​ใหม​ให​กับ​เมนู​จาน​น้ี​อีก​ดวย
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เมนู​ถัด​ไป​ได​แก​ ‘ซุป​มัน​ฝรัง่​และ​หัว​ขึ้นฉาย​ฝรัง่​พรอม​น้ํามัน​เห็ด​ทรัฟเฟิล’​ เสิรฟ​มา​พรอม​กับ​หอย​แมลง​ภู​ออสเตรเลีย​

ตน​กระเทียม​ผัด​กับ​พริก​หวา​น ​และ​กรู​ตอง​ซอบ​ที่​เพิ่ม​ความ​หอม​ดวย​เนย​และ​ทา​รรา​กอ​น ​เคล็ด​ลับ​ความ​อรอย​ของ​เมนู

น้ี​ คือ​การ​หยด​น้ํามัน​เห็ด​ทรัฟเฟิลลง​ใน​ซุป​ เพื่อ​ชู​ความ​หอม​ของ​เห็ด​ทรัฟเฟิลอีก​ดวย

สําหรับ​เมนู​อาหาร​จาน​หลัก​นัน้​ เชฟ​นําเสนอ​ให​ได​เลือก​อิ่ม​อรอย​ตาม​ความ​ชอบ​ 2​ เมนู​ ได​แก​ ‘รี​ซอ​ตโต​ทรัฟเฟิลเสิรฟ

พรอม​ปลา​คอด​’ ​ขาว​รี​ซอ​ตโต​นําไป​ปรุง​ใน​สไตล​ญี่ป ุน​กับ​เห็ด​ทรัฟเฟิลและ​มิ​โซ​ะ เสิรฟ​พรอม​กับ​ปลา​คอด​ที่​ครัส​ตโดย

รอบ​ดวย​ปลา​โอ​แหง​ สาหราย​ และ​เกล็ด​ขนม​ปัง​ นําไป​อบ​จน​หอม​และ​กร​อบ​ เสิรฟ​มา​พรอม​กับ​ผัก​ดอง​ และ​โฟม​น้ําซุป

ดา​ชิ

หรือ​หาก​ใคร​ที่​ชื่น​ชอบ​เน้ือ​ สามารถ​เลือก​ดื่มดํ่ากับ​สเต็ก​เน้ือ​ชุม​ฉ่ํา ‘ฟิเลมิ​ยอง​และ​โพ​เลน​ตาเห็ด​ทรัฟเฟิล’​ เน้ือ​เท

นเดอรลอย​ เสิรฟ​มา​พรอม​กับ​โพ​เลน​ตาขาวโพด​ที่​ปรุง​พิเศษ​ผสม​เห็ด​ทรัฟเฟิล เพื่อ​เพิ่ม​รสชาติ​และ​กลิ่น​หอม​ รับ

ประทาน​คู​กับ​สตู​วเห็ด​ และ​แร​ดิชิ​โอ​ยา​ง

ความ​พิเศษ​ของ​อาหาร​จาน​หลัก​ ไม​เพียง​แต​วัตถุดิบ​ที่​เรา​เลือก​ใช​ เชฟ​ยัง​ได​ใสใจ​ใน​ทุก​ขัน้​ตอน​ของ​การ​ปรุง​อา​หาร​

โดย​จะ​นําเมนู​อาหาร​จาน​หลัก​มา​เสิรฟ​ดวย​ตัว​เอง​ พ​รอม​บรรจง​สไลด​เห็ด​ทรัฟเฟิลลง​บน​อาหาร​จาน​หลัก​ของ​คุณ​ ซึ่ง

เรียก​ได​วา​เป็นการ​บริการ​สุด​เอ็กซ​คลูซี​ฟ และ​ยัง​เป็น​อีก​หน่ึง​วิธี​การ​ทําอาหาร​ที่​สามารถ​ดึง​เอกลักษณ​ความ​หอม​ของ

เห็ด​ทรัฟเฟิลให​คุณ​ได​สัมผัส​ได​เป็น​อยาง​ดี​อีก​ดวย

ปิด​ทาย​ชุด​อาหาร​สุด​ประทับ​ใจ​น้ี​ดวย​เมนู​ขนม​หวา​น ​ที่​เสิรฟ​ความ​อรอย​มา​ถึง​ 3 สไตล​ใน​จาน​เดียว​ ได​แก​ ‘เครม​บรู

เลกลิ่น​เห็ด​ทรัฟเฟิลและ​วา​นิล​ลา​’ ​เสิรฟ​มา​พรอม​กับ​แยม​แบ​ล็กเบอร​รี่​, ‘แป​ง เปอร​ดู​’ ​หรือ​ เฟรน​ชโทส​ตสไตล​ฝรัง่เศส​

ราด​ดวย​แอ​ปเป้ิลผัด​กับ​เห็ด​ทรัฟเฟิล อบ​เชย​ และ​ครีม​ และ​ ‘ไอ​ศรี​มทรัฟเฟิลโฮม​เมด​และ​ฟัด​จ’ ​โรย​หน า​ดวย​วอ​ลนัท

คา​เคา​นิ​บส และ​ซอ​ลทเท็ดคารา​เมล​ พิเศษ​สุด​ดวย​ ‘ช็อก​โก​แล​ตทรัฟเฟิล’​ ที่​จะ​มอบ​ให​เป็น​ของ​ขวัญ​สําหรับ​แขก​คน

พิเศษ​อีก​ดวย

ชุด​อาหาร​สุด​หรู​ 5 คอรส​จาก​เห็ด​ทรัฟเฟิล ราคา​สุทธิ​ 2​,950 บาท​ นอกจาก​น้ี​ เรา​ยัง​มี​แพ็คเกจ​ไวน​แพ​ริ่ง ใน​ราคา​สุ​ทธิ​

3,750 บาท​ สําหรับ​ทาน​ที่​ตองการ​รับ​ประทาน​แบ​บอ​ะลา​คา​รต สามารถ​เลือก​อิ่ม​อรอย​ได​กับ​เมนู​อาหาร​จาน​หลัก​ ใน

ราคา​สุ​ทธิ​ 1,250 บาท​ และ​เมนู​ขนม​หวา​น ​ใน​ราคา​สุ​ทธิ​ 450 บาท

หอง​อาหาร​และ​บาร​ฮอไร​ซัน​ ตัง้​อยู​บน​ดาดฟ า​ชัน้​ 34 ของ​โรงแรม​ฮิ​ลตัน​ พัทยา​ เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ ตัง้แต​เวลา​ 17.

00 น.​ – 01.​00 น.​ สําหรับ​ดื่ม​ และ​ 18.​00 น.​ – 23.​00 น.​ สําหรับ​รับ​ประทาน​อา​หาร

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​สําหรับ​รับ​ประทาน​อาหาร​ไดที่​เบอร​โทร​ศัพท​ 038 253 000 หรือ​ไลน​ไอ​ดี
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