
ชิม​เมนู​เด็ด​ “เห็ด​พอ​รชิ​นี​” ราชา​แหง​เห็ด​รส​เลิศ​ ณ

หอง​อาหาร​คาเฟ ​แอด​ทู

ชวง​เดือน​กัน​ยาย​น ​– ตุลาคม​ของ​ทุก​ปี​ คือ​ฤดูกาล​แหง​การ​เก็บ​เกี่ยว​ “เห็ด​พอ​รชิ​นี​” และ​เป็น​ชวง​เวลา​อัน​แสน​สัน้​ที่​จะ

ได​กิน​เห็ด​พอ​รชิ​นี​สด​ ซึ่ง​เห็ด​พอ​รชิ​นี​จะ​ขึ้น​บน​ภูเขา​ใน​ทวีป​ยุ​โร​ป บริเวณ​ประเทศ​ทาง​สแกน​ดิเนเวี​ยเรื่อย​ลง​มา​ถึง​ทาง

ตอน​ใต​ของ​อิตาลี​ ดวย​กลิ่น​หอม​เฉพาะ​ตัว​ และ​รสชาติ​หวาน​กรุบ​ แสน​อรอย​อัน​เป็น​เอก​ลักษณ​ เห็ด​พอ​รชิ​นี​จึง​เป็น​เห็ด

ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​อยาง​มาก​ใน​การนํามา​ปรุง​อาหาร​เป็น​เมนู​ตางๆ​ โดย​เฉพาะ​อา​หาร​อิตา​เลีย​น

ดัง​นัน้​ ตลอด​เดือน​ตุลาคม​น้ี​ หอง​อาหาร​คาเฟ ​แอด​ทู​ ขอ​นําเส​นอ​ “เห็ด​พอ​รชิ​นี​” โดย​นํามา​ปรุง​เป็น​หลาก​หลาย​เมนู

สไตล​อิตาเลียน​ให​ได​ลิม้​ลอง​กัน​ โดย​มี​เมนู​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ที่​เลือก​สัง่​มา​กิน​ได​ตาม​ราย​การ (a la carte menu) อาทิ​ สลัด

เห็ด​พอ​รชิ​นี​ กับ​ชีส​เพ​โค​ริ​โน เฮ​เซล​นัท และ​เปปเปอร​มิน้ท (Fresh porcini salad, shaved pecorino cheese,

hazelnut and pepper mint) ซุป​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ เสิรฟ​พรอม​น้ํามัน​เห็ด​ทรัฟเฟิลและ​ขนมปัง​กระ​เที​ยม (Porcini

mushroom soup served with truffle oil and garlic bread) รี​ซอ​ตโต​เห็ด​พอ​รชิ​นี (Porcini mushroom risotto

with herbs and parmesan chips) ปลาก​ระ​พง​ขาว​ยาง​ เสิรฟ​พรอม​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ผัด​น้ํามัน​ และ​ซอส​เบยลีฟ (Wild

roasted seabass fillet, parsnip, porcini mushroom sauté and bay leaves sauce) และ​ เน้ือ​ออสเตรเลีย​วา

กิว เสิรฟ​พรอม​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ยาง​กับ​สมุน​ไพร

เพียง​ปี​ละ​ครัง้​ที่​จะ​ได​ลิม้​รส​เห็ด​พอ​รชิ​นี​ ราชา​แหง​เห็ด​ป า​ ซึ่ง​ทาง​หอง​อาหาร​คาเฟ ​แอด​ทู​ จัด​เสิรฟ​ตัง้แต​วัน​ที่​ 1 – 31

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94-%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b9%80%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%b9%e0%b9%80%e0%b8%94%e0%b9%87%e0%b8%94-%e0%b9%80%e0%b8%ab%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%8a%e0%b8%b4/


ตุลา​คม​ น้ี​ ราคา​เริ่ม​ตน​ จาน​ละ​ 320++ บาท

หอง​อาหาร​นานาชาติ​คาเฟ ​แอด​ทู​ ตัง้​อยู​บริเวณ​ชัน้​ 2​ โรงแรม​คอน​ราด​ กรุง​เทพ​ฯ เปิด​บริการ​ตัง้แต​เวลา​

11:30–14:30 น.​ และ​เวลา​ 18:00–10:30 น.​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​ 02-690-9999

หรือ​ อี​เมล​ลbkkci.info@conradhotels.com และ​สามารถ​ติดตาม​ขาวสาร​ตางๆ​ได​ที่​ เว็บ​ไซ​ต
www.relishbangkok.com/cafe2/
###


