
ชวน​คน​รัก​มา​เติม​ความ​สวี​ท รับ​ประทาน​อาหาร​ชัน้

เลิศ​ กับ​เมนู​ “ปรุง​รส​ ปรุง​รัก​” ที่​บลูเอ​เลเฟ นท

เชฟ​นูรอ​ โซะมณี​ สเต็ปเป ​ ครี​เอ​ทเมนู​วา​เลน​ไท​น ชวน​คูรัก​มา​ลิม้​ลอง​เมนู​ “ปรุง​รส​ ปรุง​รัก” (TASTES of LOVE)

หลาก​เมนู​ หลาย​รส​ชา​ติ​ ครบ​รส​ เปรีย้ว​ หวา​น ​เผ็ด​ ขม​ ชูรส​ดวย​สมุนไพร​ไทย​ชัน้​เลิศ​ กลมกลอม​ลงตัว​ดัง่​ความ​รัก

ของ​คุณ​ ที่​ภัต​ตา​คา​ร บลูเอ​เลเฟนท

เริ่ม​ตน​เรียก​น้ํายอ​ย “LOVE IS ALL AROUND” ดวย​เมนู​ หอย​นางรม​สะดุง​รัก​ หอย​นางรม​สด​จาก​สุ​รา​ษฏรธานี​อบ​

จัด​จาน​ดวย​ซอส​สมุนไพร​ตะ​ไคร​ – ไวน​ขาว​ – พริก​ขีห้นู​สวน​ และ​มูสใบ​สะ​ระ​แห​น เสิรฟ​มา​พรอม​กับ​ลาบ​คัว่​เน้ือ​หมา

ลา​หอ​ใบ​ชะ​พลู​ ลด​ความ​รอน​แรง​ดวย​ ชอ​รัก​ ดอก​กุหลาบ​สอดไส​เน้ือ​ปลา​กะ​พง​ หัว​ไช​โป ะ​หวา​น ​ขิง​และ​เมล็ด​กระ​บก

บด (I-Saan Almond)

ตาม​ดวย​ เมนู​อาหาร​วา​ง “ LOVE BITES” ตับ​หาน​ซอส​สตอ​เบอร​รี่​ ฟัวก​รา​สรา​ดวย​ซอส​สตอ​เบอร​รี่​ จาก​โครงการ​หล

วง​ ยํามุง​มิง้หอย​เชลล​ซอส​ขิง​ หอย​เชลล​ราด​ซอส​ตะไคร​และ​ซอส​ขิง​ -ท็อปดวย​คา​เวี​ยร ทาน​คู​กับ​สลัด​บีทรูท​ ซุป

“SHOWER ME WITH YOUR LOVE” ตมยําเน้ือ​ปู​โสม​รัง​นก​ รวม​คุณคา​จาก​สมุนไพร​อยาง​โสม​เกาหลี​ตัง​กุย​จับ​

และ​รังนก​จาก​อัน​ดา​มัน

สง​พลัง​แหง​ความ​รัก​ผาน​เม​น ู“SHARING LOVE” กุง​เมา​รัก​ กุง​ลาย​เสือ​ทะเล​น้ําลึก​หมัก​กับ​เครื่อง​เทศ​ภาค​ใต​ราด

ซอส​เปรีย้ว​หวาน​ทาน​คู​กับ​เสน​หมี่​ซัว่ผัด​น้ํามัน​เห็ด​ทรัฟเฟิล ปลา​เกา​แดง​ผัด​ฉา​กระชาย​ดํา ทาน​คู​กับ​ผัก​เห​มี​ยง​ใส​ไข​ออ

รแก​นิ​คผัด​ซอส​เป าฮื้อ​ภู​เก็ต

ตอ​ดวย POEM OF LOVE แกง​มัสมัน่​แกะ​ ถือ​เป็น​ 1 ใน​อาหาร​ไทย​ที่​ชาว​ตาง​ชาติ​รูจัก​กัน​เป็น​อยาง​ดี​ เมนู​เลิศ​รส​ดัง่

กลอน​ที่​รัชกาล​ที่​ 2​ ได​ทรง​พระ​ราช​นิพนธ​ไว​วา​ “มัสมัน่​แกง​แกวตา​หอม​ยี่หรา​รส​รอน​แรง​ ชาย​ใด​ได​กลืน​แกง​ แรง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%b5%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%a1%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%aa%e0%b8%a7%e0%b8%b5%e0%b8%97/


อยาก​ให​ใฝ ฝัน​หา​” ตัด​รส​ดวย​ยํามะมวง​กุง​เสียบ​และ​ขาว​ซัฟฟรอน​ไก

ลด​ความ​เผ็ด​รอน​ของ​อาหาร​คาว​ ดวย​เมนู​ขนม​หวา​น “TAKE ME TO YOUR HEART” เคก​นม​ผึ้ง​ เบลเยี่ยม​ช็อก​โก

แล​ตมูส และ​ ขนม​โค​ไส​มะ​พราว​ ขนม​พื้น​เมือง​ของ​ภาค​ใต

ปิด​ทาย​ดวย “IT’S DESTINY TO BE YOU” มา​การ​อง​กลิ่น​กุหลาบ​ใน​ตะกรา​น้ําตาล​คริสตัล​ ช็อค​โก​แล​ตทรัฟเฟิลกับ

นม​ผึ้ง

พา​คน​รัก​ รวม​ลิม้​ลอง​ความ​อรอย​เมนู​ “ปรุง​รส​ ปรุง​รัก” (TASTES of LOVE) พรอม​ดื่มดํ่ากับ​บรรยากาศ​สุด​แสน​โร

แมน​ติก​ อบอวล​ดวย​กลิ่น​อาย​ความ​เป็น​ไทย​รวม​สมัย​ ใน​วัน​วา​เลน​ไท​น ดวย​ราคา​เริ่ม​ตน​เพียง​ 3,800 บาท​ ++

สําหรับ​ 1 ทา​น ​และ​ 6,800 บาท​ ++ สําหรับ​ 2​ ทา​น ​โปรด​สํารอง​ที่​นัง่​ลวง​หน า​ได​ที่​ ภัต​ตา​คา​รบ​ลู เอ​เลเฟนท กรุง

เทพ​ฯ (สา​ทร​) โทร. 02-673-9353-8 E-mail : Cooking.school@blueelephant.com และ​0-7635-4355-6 (ภู

เก็ต)E-mail : Phuket@blueelephant.com


