
ฉลอง​วาเลนไทน ​สุด​โร​แมน​ติก​ ที่​พาร​ค ไฮแอ​ท กรุง

เทพ​ฯ

โรงแรม​ พ​ารค ไฮแอ​ท กรุง​เทพ​ฯ ชวน​คูรัก​รวม​เดิน​ทาง​เฉลิม​ฉลอง​ความ​รัก​ใน​วัน​วาเลนไทน​น้ี​ ดวย 3 journeys สุด

แสน​โร​แมน​ติก “Festive Afternoon Tea” ณ เดอะ​ ลี​ฟิวิ่ง​ รู​ม – ดินเนอร​สุด​สวี​ทใน​สไต​ล Modern European ณ

Embassy room – จิบ​ไวน​เคลา​เสียง​เพลง​กับ​มื้อ​คํ่าสุด​พิเศษ​ ณ Penthouse Bar and Grill ที่​จะ​สราง​ความ​ประทับ

ใจ​ให​คน​รัก​อยาง​มิ​รู​ลืม​ เริ่ม​ตน​ดวย “Festive Afternoon Tea” เส​ริฟ์ชา​คุณภาพ​ที่​ดี​ที่สุด​จาก Mariage Frères ซึ่ง

เป็น​ชา​ที่​เกา​แก​ที่สุด​จาก​ฝรัง่เศส​ และ Illy coffee รับ​ประทาน​คู​กับ​อาหาร​วาง​ชัน้​เลิศ​คัด​สรร​มา​สําหรับ​คูรัก​โดย​เฉ​พา​ะ

อา​ท ิFoie Gras Bonbon Crab Roll”, “Lemon Candied & Cocktail Sauce Smoked Salmon, “Cranberry &
Chestnut Macaro”, “Mont Blanc Passion Fruit & Matcha”, “70%Valrhona Chocolate Rocher &
Gingerbread” ทามกลาง​บรรยากาศ​ของ​สวน​สวย​ใจกลาง​เมือง​ ณ เดอะ​ ลี​ฟิวิ่ง​ รู​ม (The Living Room) ชัน้​ 9​

โรงแรม​พาร​ค ไฮแอ​ท กรุง​เทพ​ เปิด​บริการ​ 14.​00 น.​ – 17.​00 น.​ รา​คา​ 850 ++ บาท​ สําหรับ​ 1 ทา​น ​และ​ 1,600

++ บาท​ สําหรับ​ 2​ ทา​น

เติม​ความ​หวาน​ให​กับ​คํ่าคื่นสุด​พิเศษ​ กับ​ดินเนอร​สุด​สวี​ท ทามกลาง​บรรยากาศ​สวน​สวย​รมรื่น​และ​ สระ​น้ําขนาด​ใหญ​

ณ Embassy room ชัน้​ 9​ เพลิดเพลิน​เมนู​ชัน้​เลิศ​ ที่​ใช​สวน​ผสม​ชัน้​ดี​ที่สุด​ใน​ทอง​ถิ่น​และ​นําเขา​ โดย​เอ็กเซ​กคิว​ที

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95-3/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%99%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%99%e0%b9%8c%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%a1%e0%b8%99%e0%b8%95-3/


ฟเชฟ​ชาว​ ฝรัง่​เศษ​ เชฟ​ เดอะ​ ควี​ซี​น ​ปี​แอร​ แทเวอร​นี​แอ​ร (Chef de Cuisine Pierre Tavernier) นําเสนอ​เมนู​สุด

ยัว่​เยา​ อาทิ​ “หอย​เชลล​ฮอก​ไก​โด”“ Canadian Lobster Bisque” เน้ือ​วัว​คุณ​ภา​พด​ดี “Australian Beef

Wellington” และ​ “กุง​แมน้ํายาง​” เติม​ความ​หวาน​ดวย“ Strawberry Tiramisu” รังสรรค​ขึ้น​อยาง​ออน​โยน​ดวย​เจ

ลลี่​แชมเปญ​กับ​ช็อค​โก​แล​ตสี​ขาว​ ราคา​เริ่ม​ตน​ที่​ 650 ++ บาท​ ถึง​ 1,250++ บาท

จิบ​ไวน​และ​ทาน​มื้อ​คํ่าสุด​พิเศษ​ เพิ่ม​ดีกรี​ความ​โร​แมน​ติก​ชม​วิว​บน​ตึกระฟ า​ของ​เมือง​ที่​ราย​ลอม​อยู​อยาง​ชัด​เจ​น ​360

องศา​ ดื่มดํ่าความ​โร​แร​มน​ติก​ นําพา​คูรัก​รวม​เดิน​ทาง​ลิม้​ลอง​เมนู​พิเศษ​ที่​รังสรรค​ขึ้น​ดวย​วัตถุดิบ​และ​สวน​ผสม​คัด​สรร

มา​เป็น​พิเศษ​ โดย Chef de Cuisine Dominic Hong ณ Penthouse Bar and Grill บน​ ชัน้​ 35 อา​ทิ “62 Degree
Duck Egg with Osetra Caviar, Smoked Salmon Veloute and Grilled Sourdough”; “Penthouse Vongole
Tagliatelle”; “Seafood Bouillabaise” and “Black Onyx Chateaubriand (380g)” ปิด​ทาย​ดวย​เมนู​ขนม​หวาน

แส​นอ​รอ​ย “Rose & Lychee White Chocolate, Raspberry and Bourbon Vanilla” ราคา​เริ่ม​ตน​ที่​ 550 ++บาท​

ถึง​ 2​,900++ บาท

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​กรุณา​ติ​อตอ​ที่​เบอร​โทร​ศัพท​ +66 2 0011 7430 หรือ​ อี​เมล:

bkkph.fb.reservation @ hyatt.com, Facebook และ Instagram @parkhyattbangkok


