
ฉลอง​ความ​อรอย​สไตล​อิตาเลียน​ตน​ตํารับ​กับ​ ‘วัน

พาส​ตาโลก​’ ​ณ หอง​อาหาร​ดอน​ จี​โอ​วาน​น่ี​ โรงแรม

เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด ลาด​พรา​ว

กรุง​เทพ​ฯ, ประเทศ​ไทย​ – วัน​ที่​ 5 ตุลาคม​ 2​563: อีก​หน่ึง​ชวง​เวลา​แหง​ความ​อรอย​สไตล​อิตาเลียน​ตน​ตํารับ​ใน​เดือน

ตุลาคม​น้ี​ เชฟ​สเต​ฟาโน​ ซา​นิล​เนลี​ แหง​หอง​อาหาร​ดอน​ จี​โอ​วาน​น่ี​ ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด แอ​ท เซ็นทรัล​พล​าซา​

ลาด​พราว​ กรุง​เทพ​ฯ ฉลอง​ความ​อรอย​แสน​ภูมิใจ​ประจําชาติ​ใน​ ‘วัน​พาส​ตาโลก​’ ​ดวย​หลาย​เมนู​พาส​ตาจาน​เดน​ที่​รับ

ประกัน​ความ​อรอย​แบบ​ ‘เดลิ​ซิ​โอ​โซ​’ ​สไตล​อิตาเลียน​แทๆ​อยาง​แน​นอน

ตัง้แต​วัน​ที่​ 17 ถึง​ 31 ตุลาคม​ 2​563 น้ี​ หอง​อาหาร​ดอน​ จี​โอ​วาน​น่ี​ ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด แอ​ท เซ็นทรัล​พล

าซา​ ลาด​พราว​ กรุง​เทพ​ฯ ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​รวม​สัมผัส​ความ​อรอย​แสน​ภูมิใจ​ประจําชาติ​อิตาลี​ ดวย​เชฟ​สเต​ฟาโน​ ซา​นิล

เนลี​ หัวหน า​ทีม​คัล​ลิ​นารี​ประจําหอง​อา​หาร​ รวม​กับ​อา​รทิซาน​พาส​ตาเมค​เก​อร (Artisan Pasta Maker) ชื่อ​ดัง​จาก

เมือง​ปิอาน​เนลลา​ใน​แควน​อาบ​รุ​สโซ​แหง​ประเทศ​อิตาลี​อยาง​ “รุส​ติ​เชล​ลา​ ดาบ​รุ​สโซ“ (Rustichella d’Abruzzo) ได

สรางสรรค​เมนู​พาส​ตา อะ ลา ​คา​รท (à la carte) รายการ​พิเศษ​สําหรับ​ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่าแบบ​ตน​ตํารับ​ เพื่อ

เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​การ​ฉล​อง​ ‘วัน​พาส​ตาโลก​’ ​หรือ​ ‘เวิลด​ พ​าสตา เดย’ (World Pasta Day) พรอม​รับ​ประกัน​ความ

อรอย​แบบ​ ‘เดลิ​ซิ​โอ​โซ​’ ​สไตล​อิตาเลียน​แทๆ​ใน​ทุก​รสชาติ​และ​รส​สัมผัส​ และ​ทุก​ราย​ละเอียด​การ​ปรุง​อาหาร​สําหรับ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2/


โอกาส​พิเศษ​น้ี​อยาง​แน​นอ​น ​ไม​วา​จะ​เป็น​ พ​าสตาเชล​ลา​เท​ลลี​ใน​ซอส​เน้ือ​ปู​และ​ซู​กินี​กรุน​กลิ่น​หญา​ฝรัน่ (Scialatielli

al granchio e zucchini allo zafferano) โฮม​เมด​ทา​เก​ลี​ยเท​ลเลผัก​โขม​เสิรฟ​เคียง​กุง​แมน้ํายาง​ใน​ครีม​ซอส

ทรัฟเฟิล (Tagliatelle agli spinaci servite con gamberoni e crema tartufo) และ​จาน​โปรด​อยาง​ทอ​รเท​ลลิ​นี

หมึก​ดําสอดไส​เน้ือ​กุง​และ​หอย​เชลล​ใน​ซอส​ตน​ตํารับ​สูตร​พิเศษ​ กลมกลอม​ชวน​รับ​ประ​ทาน

หรือ​หาก​คุณ​ตองการ​ลอง​ลิม้​พาส​ตาจาน​คุน​เคย​กับ​รสชาติ​คุน​ลิน้​อัน​โปรด​ปราน​ เชฟ​สเต​ฟาโน​ ซา​นิล​เนลี​ขอ

แนะนําเมนู​พาส​ตาจาน​คลาส​สิ​กแบบ​โฮม​เมด​จาก​สูตร​ลับ​ของ​ครอบ​ครัว​ ดวย​หลาย​ชนิด​พาส​ตา ทัง้​ เพ​นเน สปา​เก​ตตี้

เพ​คเชอ​รี่​และ​ซี​ดา​นิ​น่ี​เสน​สด​ พ​รอม​หลาก​ตัว​เลือก​ของ​สไตล​การ​ปรุง​และ​ซอส​รส​เขม​ขน​อยาง​ วอ​งโก​เลผัด​ซอส​หอย

ลาย​ กระเทียม​และ​ไวน​ขาว​ คา​รโบ​นารา​หอม​เบคอน​ ชีส​และ​ไข​ โบ​โลเนสแบบ​ดัง้เดิม​ดวย​ซอส​เน้ือ​บด​และ​มะเขือ​เทศ​

บอส​กา​ยอ​ลา​คู​ไสกรอก​อิตาเลียน​ เห็ด​พอ​รชิ​น่ี​และ​มะเขือ​เทศ​ และ​อีก​หลาย​ซอส​รส​เขม​ที่​เต็ม​ที่​ใน​รสชาติ​ตน​ตํารับ

อิตาเลียน​แทๆ​อยาง​แน​นอน

พลาด​ไม​ได​กับ​ความ​อรอย​แสน​ภูมิใจ​ประจําชาติ​อิตาลี​ที่​เชฟ​สเต​ฟาโน​ ซา​นิล​เนลี​ หัวหน า​ทีม​คัล​ลิ​นารี​ประจําหอง

อาหาร​ดอน​ จี​โอ​วาน​น่ี​ นําเสนอ​ผาน​หลาย​จาน​พาส​ตาเมนู​พิเศษ​ พ​รอม​เสิรฟ​สําหรับ​ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่า

สรางสรรค​เพื่อ​เป็น​สวน​หน่ึง​ของ​การ​ฉล​อง​ ‘วัน​พาส​ตาโลก​’ ​ประจําปี​ 2​563 น้ี

รายการ​พาส​ตาจาน​พิเศษ​ ‘วัน​พาส​ตาโลก​’ ​โดย​เชฟ​สเต​ฟาโน​ ซา​นิล​เนลี

ให​บริการ​ทุก​วัน​อังคาร​ถึง​วัน​เสาร​ สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่า ตัง้แต​วัน​ที่​ 17-31 ตุลาคม​ 2​563

ณ หอง​อาหาร​ดอน​ จี​โอ​วาน​น่ี​ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด แอ​ท เซ็นทรัล​พล​าซา​ ลาด​พราว​ กรุง​เทพ​ฯ

ดวย​ราคา​เริ่ม​ตน​ 490++ บาท

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​รายการ​อาหาร​ได​ที่​ 02 541 1234 หรือ​อี​เมล​ล cglb@chr.co.th


