
ฉลองความอรอยสไตลอิตาเลียนตนตํารับกับ ‘วัน

พาสตาโลก’ ณ หองอาหารดอน จีโอวานน่ี โรงแรม

เซ็นทาราแกรนด ลาดพราว

กรุงเทพฯ, ประเทศไทย – วันที่ 5 ตุลาคม 2563: อีกหน่ึงชวงเวลาแหงความอรอยสไตลอิตาเลียนตนตํารับในเดือน

ตุลาคมน้ี เชฟสเตฟาโน ซานิลเนลี แหงหองอาหารดอน จีโอวานน่ี ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา

ลาดพราว กรุงเทพฯ ฉลองความอรอยแสนภูมิใจประจําชาติใน ‘วันพาสตาโลก’ ดวยหลายเมนูพาสตาจานเดนที่รับ

ประกันความอรอยแบบ ‘เดลิซิโอโซ’ สไตลอิตาเลียนแทๆอยางแนนอน

ตัง้แตวันที่ 17 ถึง 31 ตุลาคม 2563 น้ี หองอาหารดอน จีโอวานน่ี ณ โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพล

าซา ลาดพราว กรุงเทพฯ ขอเชิญทุกทานรวมสัมผัสความอรอยแสนภูมิใจประจําชาติอิตาลี ดวยเชฟสเตฟาโน ซานิล

เนลี หัวหน าทีมคัลลินารีประจําหองอาหาร รวมกับอารทิซานพาสตาเมคเกอร (Artisan Pasta Maker) ชื่อดังจาก

เมืองปิอานเนลลาในแควนอาบรุสโซแหงประเทศอิตาลีอยาง “รุสติเชลลา ดาบรุสโซ“ (Rustichella d’Abruzzo) ได

สรางสรรคเมนูพาสตา อะ ลา คารท (à la carte) รายการพิเศษสําหรับทัง้มื้อกลางวันและมื้อคํ่าแบบตนตํารับ เพื่อ

เป็นสวนหน่ึงของการฉลอง ‘วันพาสตาโลก’ หรือ ‘เวิลด พาสตา เดย’ (World Pasta Day) พรอมรับประกันความ

อรอยแบบ ‘เดลิซิโอโซ’ สไตลอิตาเลียนแทๆในทุกรสชาติและรสสัมผัส และทุกรายละเอียดการปรุงอาหารสําหรับ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%95%e0%b8%b2/


โอกาสพิเศษน้ีอยางแนนอน ไมวาจะเป็น พาสตาเชลลาเทลลีในซอสเน้ือปูและซูกินีกรุนกลิ่นหญาฝรัน่ (Scialatielli

al granchio e zucchini allo zafferano) โฮมเมดทาเกลียเทลเลผักโขมเสิรฟเคียงกุงแมน้ํายางในครีมซอส

ทรัฟเฟิล (Tagliatelle agli spinaci servite con gamberoni e crema tartufo) และจานโปรดอยางทอรเทลลินี

หมึกดําสอดไสเน้ือกุงและหอยเชลลในซอสตนตํารับสูตรพิเศษ กลมกลอมชวนรับประทาน

หรือหากคุณตองการลองลิม้พาสตาจานคุนเคยกับรสชาติคุนลิน้อันโปรดปราน เชฟสเตฟาโน ซานิลเนลีขอ

แนะนําเมนูพาสตาจานคลาสสิกแบบโฮมเมดจากสูตรลับของครอบครัว ดวยหลายชนิดพาสตา ทัง้ เพนเน สปาเกตตี้

เพคเชอรี่และซีดานิน่ีเสนสด พรอมหลากตัวเลือกของสไตลการปรุงและซอสรสเขมขนอยาง วองโกเลผัดซอสหอย

ลาย กระเทียมและไวนขาว คารโบนาราหอมเบคอน ชีสและไข โบโลเนสแบบดัง้เดิมดวยซอสเน้ือบดและมะเขือเทศ

บอสกายอลาคูไสกรอกอิตาเลียน เห็ดพอรชิน่ีและมะเขือเทศ และอีกหลายซอสรสเขมที่เต็มที่ในรสชาติตนตํารับ

อิตาเลียนแทๆอยางแนนอน

พลาดไมไดกับความอรอยแสนภูมิใจประจําชาติอิตาลีที่เชฟสเตฟาโน ซานิลเนลี หัวหน าทีมคัลลินารีประจําหอง

อาหารดอน จีโอวานน่ี นําเสนอผานหลายจานพาสตาเมนูพิเศษ พรอมเสิรฟสําหรับทัง้มื้อกลางวันและมื้อคํ่า

สรางสรรคเพื่อเป็นสวนหน่ึงของการฉลอง ‘วันพาสตาโลก’ ประจําปี 2563 น้ี

รายการพาสตาจานพิเศษ ‘วันพาสตาโลก’ โดยเชฟสเตฟาโน ซานิลเนลี

ใหบริการทุกวันอังคารถึงวันเสาร สําหรับมื้อกลางวันและมื้อคํ่า ตัง้แตวันที่ 17-31 ตุลาคม 2563

ณ หองอาหารดอน จีโอวานน่ี โรงแรมเซ็นทาราแกรนด แอท เซ็นทรัลพลาซา ลาดพราว กรุงเทพฯ

ดวยราคาเริ่มตน 490++ บาท
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