
ฉลอง​ครบ​รอบ​ 9​1 ปี​ ใน​งาน Taste of MATER

DEI (เทสต​ออฟ​มา​แตรเดอีฯ​)

รวม​เมนู​เด็ด​ เผ็ด​ อรอย​ ของ​ศิษย​เกา​ มา​แตรเดอีฯ

ฉลอง​ครบ​รอบ​ 9​1 ปี​ ใน​งาน Taste of MATER DEI (เทสต​ออฟ​มา​แตรเดอีฯ​)

ความ​รัก​ความ​ผูก​พัน​ ของ​นักเรียน​เกา​และ​นักเรียน​ปัจจุบัน​ กําลัง​จะ​กลับ​มา​อีก​ครัง้​ เมื่อ​ สมาคม​นักเรียน​เกา​มา

แตรเดอี​วิทยา​ลัย​ ใน​พระบรม​รา​ชู​ปถัมถ​ จัด​งาน Taste of MATER DEI (เทสต​ออฟ​มา​แตรเดอีฯ​ )งาน​ที่​รวม​พลัง

และ​รวม​รส​ เสนห​ปลาย​จวัก​อัน​ขึ้น​ชื่อ​ของ​ศิษย​เกา​ ที่​พรอมใจ​กัน​มา​ประกาศ​ศักดา​ความ​อรอย​ติด​อัน​ดับ​ ระหวาง​วัน​ที่​

5 – 7 กรกฎาคม​ พ​.​ศ.​ 2562 ณ ควอ​เที​ยร อเวนิ​ว ชัน้ G ศูนย​การ​คา​ดิเอ็มควอ​เที​ยร กับ​เมนู​รสชาติ​เด็ด​ หา​รับ

ประทาน​ยาก​ ทามกลาง​บรรยากาศ​การ​พบปะ​สังสรรค​ และ​รวม​รําลึก​ประวัติ​ศาสตร​ ใน​โอกาส​การ​ฉลอง​ครบ​รอบ​ 9​1 ปี​

โรงเรียน​มา​แตรเดอี​วิ​ทยา​ลัย

สุด​ถนอม​ กรรณ​สูต​ นายก​สมาคม​นักเรียน​เกา​มา​แตรเดอี​วิทยา​ลัย​ ใน​พระบรม​รา​ชู​ปถัมถ​ กลาว​เปิด​เผย​การ​จัด​งาน​ใน

ครัง้​น้ี​วา

“ใน​โอกาส​ครบ​รอบ​ 9​1 ปี​ ปี​น้ี​จะ​เป็นการ​รวบรวม​นักเรียน​เกา​มา​แตรเดอีฯ​ ที่​มี​ฝีมือ​การ​ทําอาหาร​และ​มี​ความ​เป็น​แม

ศรี​เรือน​มา​รวม​ตัว​กัน​ ประกาศ​ศักดา​ใน​เรื่อง​ของ​เมนู​อาหาร​อรอย​ที่​พวก​เรา​ทํากัน​ ซึ่ง​ถือ​เป็น​เมนู​พิเศษ​สําหรับ​นัก​ชิม​

วัตถุประสงค​ก็​คือ​ เรา​อยาก​จะ​ให​ได​เห็น​ศักยภาพ​ของ​พวก​เรา​ชาว​มา​แตรฯ ที่มา​นําเสนอ​เรื่อง​ราว​ของ​ฝีมือ​การ

ทําอาหาร​ทุก​ประ​เภท​ ทัง้​ยัง​ให​ความ​รู​ ได​เห็น​ความ​สา​มา​รถ​ และ​นําเทคนิค​ดีๆ​ ใน​การ​ปรุง​อาหาร​มา​เผย​แพร​ เป็นการ

แลก​เปลี่ยน​กัน​ เพื่อ​ให​เกิด​ประโยชน​ใน​การ​ตอย​อด​ความ​รู​ให​มาก​ขึ้น​ ขณะ​เดียวกัน​ยัง​ขยาย​ผล​ทาง​ธุรกิจ​ได​ใน​ทิศทาง

ที่​เหมาะ​สม​ดวย

เน่ืองจาก​ใน​ปี​ที่​ผาน​ๆ  มา​ เรา​นําเสนอ​ไป​หลาย​เรื่อง​ ใน​เรื่อง​ของ​วชิาการ​ตาง ​ๆ เรื่อง​การ​แพทย​ เรื่อง​กฬีา​ก็​ทาํมา​แลว​ ปี

น้ี​เรา​จึง​เลือก​ทําใน​เรื่อง​อาหาร​ซึ่ง​เรา​เชื่อ​วา​ ชาว​มา​แตรฯ มี​ฝีมือ​ไม​แพ​ใคร​ และ​สิ่ง​ที่​โรงเรียน​ของ​เรา​สอน​คือ​ให​รูจัก

นําความ​รู​ไป​ตอย​อด​ ที่​สําคัญ​คือ​สอน​ให​เรา​รูจัก​การ​รับ​ใช​ การ​ชวย​เห​ลือ​ การ​เสีย​สละ​ หรือ​ทําอะไร​ที่​เป็น​ประ​โยชน​ ตอ

สังคม​และ​สา​ธารณะ​ ดัง​นัน้​ราย​ได​จาก​การ​จัด​งา​น ​สวน​หน่ึง​เรา​จะ​มอบ​ให​กับ​โรงเรียน​ตํารวจ​ตระเวน​ชาย​แด​น ​เพื่อ

สนับสนุน​การ​ศึกษา​ และ​ระดม​ทุน​ให​แก​โรงเรียน​มา​แตรเดอีฯ​ ใน​การนําไป​ปรับ​ภูมิ​ทัศน​อีก​ดวย​”

อร​นุช​ วอง​ปรีชา​ อุป​นา​ยก​ สมาคม​นักเรียน​เกา​มา​แตรเดอี​วิทยา​ลัยฯ​ ได​กลาว​เพิ่ม​เติม​ใน​การ​จัด​งาน​ครัง้​น้ี​วา

“ง​านครัง้​น้ี​เป็นการ​รวม​ตัว​ที่​ไม​ธรรม​ดา​ เพราะ​ศิษย​เกา​แตละ​คน​พรอมใจ​และ​ยินดี​กัน​อยาง​มาก​ ใน​การนําเสนอ​เมนู​ที่

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%89%e0%b8%a5%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%a3%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%ad%e0%b8%9a-91-%e0%b8%9b%e0%b8%b5-%e0%b9%83%e0%b8%99%e0%b8%87%e0%b8%b2%e0%b8%99-taste-of-mater-dei-%e0%b9%80%e0%b8%97/


รังสรรค​ขึ้น​มา​จาก​ฝีมือ​และ​มัน​สม​อง​ รวม​ทัง้​พัฒนา​จาก​ตน​ตํารับ​ มา​ให​ชิม​ ให​อิ่ม​อรอย​ และ​ใน​วาระ​พิเศษ​ 9​1 ปี​ มา

แตรเดอีฯ​ จึง​ไมใช​แค​การ​มา​พบปะ​สังสรรค​ แต​เป็นการ​รวม​พลัง​ของ​รสชาติ​แหง​เมนู​เด็ด​ ที่มา​จาก​พวก​เรา​ชาว​มา

แตรฯ ไม​อยาก​ให​คุณ​พลาด​เมนู​อรอย​ ๆ และ​สุด​พิเศษ​จริง​ ๆ สําหรับ​งาน​น้ี​”

อัญ​จิ​ฎา กรรณ​สูต​ ผู​จัดการ​ฝ าย​พัฒนา​ธุรกิจ​ บริษทั​ อุตสาหกรรม​นม​ไทย​ หน่ึง​ใน​ศิษย​เกา​ รุน​ 79 ได​กลาว​ถึง​ เมนู

พิเศษ​ที่ทาง​นมขน​หวา​น ​มะลิ​ได​ทําขึ้น​ใหม​ สําหรับ​งาน​ใน​ครัง้​น้ี​วา

“ สําหรับ​ งาน​ครัง้​น้ี​ บริษทั​ นม​มะ​ลิ​ หรือ​อุตสาหกรรม​นม​ไทย​ได​รวม​กับ Brix Dessert Bar ซึ่ง​เป็น​ราน​ที่​มี​สาขา​อยู​ที่​

สยาม​พารา​กอ​น ​โดย​ปกติ​ทาง​บริษทั​จะ​มี​งาน​ออก​บูธ​ และ​จะ​มี​เมนู​ใหม​ ๆ ที่​ทําจาก​นมขน​หวาน​มะ​ลิ​ และ​เนย​ออ​รคิด​

อยู​แลว​ สําหรับ​ครัง้​น้ี​ ทาง​นม​มะลิ​และ Brix Dessert Bar จะ​มี​เมนู​พิเศษ​สําหรับ​งาน​น้ี​โดย​เฉ​พา​ะ หา​ทาน​ที่ไหน​ไม​ได​

2​ เมนู​ ใน​รูป​แบบ singnature menu คือ​ ชา​นม​ไข​มุก​ และ​เคก​เนย​สด​ทุเรียน​ พ​รอม​ดวย​เมนู​นา​ทาน​อีก​หลาย​ ๆ

เมนู​ อยาก​ให​ลอง​มา​ชิม​กัน​ดู​ได​ภายใน​งาน​นะ​คะ​ “

Taste of MATER DEI ( เทสต​ออฟ​มา​แตรเดอีฯ​ ) งาน​เดียว​ที่​จะ​ได​สัมผัส​กับ​ความ​อรอย​จาก​ฝีมือ​นักเรียน​เกา​ หรือ

สาว​ๆ มา​แตรฯ สวย​ เกง​ และ​เต็ม​ไป​ดวย​ศักย​ภาพ​ ที่มา​รวม​ออก​บูธ​อา​หาร​ ขนม​ และ​เครื่อง​ดื่ม​มาก​มาย​ อาทิ​ ลา​ซาน

ญา เมนู​อิตาเลียน​ สูตร​อรอย​ลํ้าไม​ซํ้าใคร​ จาก​รา​น Angel & Stone (แอ​งเจิล้ แอนด​ สโตน​) โดย​ แอ​นจลิ​น ​สิน​ธวา​ชี

วะ​ และ​สุชา​ดา​ สโต​น ​รุจ​ฉายา​ , ขาว​แช​ ขนม​เทียน​ ตํานาน​ความ​อรอย​ไมรู​ลืม​จาก​รุน​ สู​รุน​ ของ​รา​น ​ขาว​แช​ขนม

เทียน​คุณ​ยาย​ โดย​ กุล​ยา​ ชิ​ตา​นนท​, คัว่​กลิง้​ ราชา​อาหาร​ใต​ เมนู​อัน​จัดจา​น ​เขม​ขน​ เต็ม​คํา จาก​รา​น ​คัว่​กลิง้​ ผัด​สด​

โดย​ วเรศร​า สมิต​ะสิ​ริ​, พาย​อบ​ ควา​มอ​รอย​ชัน้​สูง​ ทัง้​กรอบ​นอก​ และ​นุม​ใน​ จาก​รา​น tessa cafe & craft studio

โดย​ จุฑา​พร​ เต​ชะ​ไพบูลย​, ขาวโพด​หวาน​ป้ิง​ หอม​ อบอวล​ละมุน​ลิน้​ เมนู​ขาย​ดี​ที่​ดัง​ไป​ไกล​ถึง​ยู​นิ​เวอร​แซ​ล ท็อปฮิต

ติด​อันดับ​ใน​สวน​สนุก​แฮ​รี่​พ็อตเตอร​ ที่​โอ​ซา​กา ประเทศ​ญี่ป ุน​ โดย​ เพชร​ริ​นท​ร มี​เดช​, น้ําผล​ไม​หลาก​รส​และ​หลาก

หลาย​ อรอย​คลาย​รอน​ จาก Drink me โดย​ ปัทม​น ​อดิเรก​สาร​, ตับ​บด​ โดย​ แอ​น ​สเต​ฟฟานี​ แอ​น ​พูน​วัต​ถุ , Aulala

ทา​รตสัปปะ​รด​พรี​เมี่​ยม​ โดย​ ธฤติ​มา​ สุธี​ระ​กุล​ชัย​ , ไก​ยาง​ขอน​แก​น ​จาก café chilli issan Rustic โดย​ เลิศ​ริ​นิ​ญฒ

สิ​ปปภาค​, หมูหยอง​โฮม​เมด​ โดย​ เอิน​ สถิร​พร​ ลิม้​มณี​วิ​จิตร​, คอ​ฟฟ่ี​เจ​ลลี่​ชา​ไทย​ โดย​ ชไม​พร​ ใต​ฟ า​ยง​วิ​จิต​ร

ปิด​ทาย​ดวย​ครัว​ซอง​คและ​เบเก​อรี่​สุด​อรอย​ จาก​รา​น Le’ Pere โดย​ สมใจ​นึก​ เอง​ตระ​กูล​ และ​ สินี​นา​รถ​ เอง​ตระ​กูล​

โดย​ สินี​นา​รถ​ เอง​ตระ​กูล​ ได​กลาว​ถึง​ ครัว​ซอง​ค ตน​ตํารับ​ฝรัง่เศส​สไตล​โฮม​เมด​ และ​สรางสรรค​จาก​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ

ดวย​สูตร​เฉพาะ​ของ​ที่​ราน​วา

“ ดวย​ความ​รัก​และ​ความ​ใสใจ​ใน​การ​ทําเบเก​อรี่​ของ​คุณ​พอ​ ทําให​ เหลา​บรรดา​ลูกๆ​ ของ​คุณ​พอ​ มี​โอกาส​ได​ทา​น

นอกจาก​อรอย​แลว​ยัง​เต็ม​เป่ียม​ไป​ดวย​รอย​ยิม้​ จน​วัน​หน่ึง​พวก​เรา​ก็​อยาก​แบง​ปัน​ความ​อรอย​และ​รอย​ยิม้​ให​กับ​คน​อื่น

บาง​ จึง​เป็น​ที่มา​ของ​เบเก​อรี่​แบ​รน​ด “ Le Pere” (เลอ​ แป​ร ) ซึ่ง​หมาย​ถึง​คุณ​พอ​ใน​ภาษา​ฝรัง่เศส​ ขนม​ของ​เรา​จะ​เต็ม

ไป​ดวย​ความ​อรอย​และ​รอย​ยิม้​ เพราะ​เรา​ใสใจ​ใน​ขบวนการ​ผลิต​และ​คัด​สรร​วัตถุดิบ​ชัน้​เลิศ​ และ​คุณ​พอ​ยํ้าเสมอ​วา​เบเก

อรี่​ทุก​ชิน้​ตอง​อรอย​ ใน​ราคา​ที่​ไม​แพง​ สําหรับ​งาน​ใน​ครัง้​ ก็​เลย​อยาก​ให​ทุก​คน​มา​อรอย​ดวย​กัน​ และ​รอย​ยิม้​ของ​พวก

คุณ​ก็​คือ​ ควา​มสุข​ของ​ครอบครัว​เรา​”



พลาด​ไม​ได​กับ Taste of MATER DEI งาน​ที่​ รวม​อาหาร​ขนม​ เครื่อง​ดื่ม​ กวา​ 54 รา​น ​จัด​เต็ม​ทัง้​เมนู​ดัง​ สูตร​เด็ด

ความ​อรอย​ ของ​แม​ศรี​เรือน​ศิษย​เกา​ชาว​มา​แตรฯ ระหวาง​วัน​ที่​ 5 – 7 กรกฎาคม​ พ​.​ศ.​ 2562 น้ี​ ณ ควอ​เที​ยร อเวนิ​ว

ชัน้ G ศูนย​การ​คา​ดิเอ็มควอ​เที​ยร #ประกาศ​ศักดา​เสนห​รส​มือ​สาว​มา​แตร #มา​แตรคือ​ครึ่ง​หน่ึง​ของ​ชีวิต​พวก​เรา​ #พลัง

เด็ก​มา​แตร #เสนห​ปลาย​จวัก


