
จีน​เปิด​ประสบการณ ​ดาน​อาหาร​ปักกิ่ง​ใน​งาน

มหกรรม​พืช​สวน​โลก​กรุง​ปักกิ่ง​ประจําปี​ 2​562

เมื่อ​วัน​ที่​ 30 สิงหาคม​ 2​562 ที่​ผาน​มา​ ทางการ​จีน​ได​จัด​งาน Beijing Cuisine Appreciation Gala ประจําปี​ 2​562

ที่​งาน​มหกรรม​พืช​สวน​โลก​กรุง​ปัก​กิ่ง (Beijing International Horticultural Exhibition) ซึ่ง​ถือ​เป็น​งาน​เทศกาล

ดาน​วัฒนธรรม​การ​ทําอาหาร​ปักกิ่ง​ครัง้​ที่​สาม​ที่​จัด​ขึ้น​ภาย​ใต​แนวคิด​ที่​วา​ดวย​การ​ทอง​เที่ยว​งาน Expo 2019 Beijing

การ​เดิน​ทาง​เที่ยว​กรุง​ปัก​กิ่ง​ และ​การ​ลอง​ลิม้​ชิม​อาหาร​ปัก​กิ่ง

ภายใน​งาน​จะ​มี​การ​จัด​แสดง​อา​หาร Quan Ju De ซึ่ง​เป็น​มรดก​ทาง​วัฒนธรรม​เกี่ยว​กับ​อาหาร​ที่​ทําจาก​ขาว​สา​ลี​ ตลอด

จน​ทักษะ​การ​ใช​มีด​ของ​รา​น Dong Lai Shun, ทักษะ​ความ​ชํานาญ​ของ​รา​น Tong He Ju, เทคนิค​การ​ทําซาว​มาย​

หรอื​ขนม​จบี​ของ​รา​น Du Yi Chu และ​การ​แสดง​แบบ​อนิเตอร​แอ​คที​ฟใน​สไตล​ปักกิง่​แบบ​ดัง้​เดมิ​ เพื่อ​เปิด​ประสบการณ

ใหม​ใน​การ​รับ​ชม​และ​ลิม้​รสชาติ​อาหาร​ปักกิ่ง​ให​แก​นัก​ทอง​เที่ยว​ทัง้​ใน​และ​ตาง​ประ​เทศ

อาหาร​ปักกิ่ง​มี​ตน​กําเนิด​ใน​ราชวงศ​เหลียว​และ​ราชวงศ​จิ​น ​เริ่ม​เป็น​รูป​เป็น​ราง​ขึ้น​ใน​สมัย​ราช​วงศ​หมิ​งและ​ราชวงศ​ชิง​

และ​ได​รับ​การ​พัฒนา​ใน​ยุค​สมัย​ใหม​มาก​ขึ้น​จน​กระทัง่​ปัจจุบัน​ได​เจริญ​รุงเรือง​ใน​ยุค​รวม​สมัย​ อาหาร​ปักกิ่ง​มี​ลักษณะ

เฉพาะ​ที่มา​จาก​เทคนิค​การ​ปรุง​อา​หาร​ เชน​ การ​ผัด​ การ​อบ​ และ​การ​ตุน​ อาหาร​ปักกิ่ง​เป็น​อาหาร​รส​เด็ด​และ​มี​ความ

หลาก​หลาย​ซึ่ง​ใช​ซอส​ถัว่​เหลือง​ใน​การ​ปรุง​รส​ และ​มี​รสชาติ​ที่​เดน​ชัด​ การ​คัด​สรร​วัตถุดิบ​อยาง​พิถีพิถัน​เป็น​เรื่อง​ที่

สําคัญ​อยาง​ยิ่ง​ เชน​เดียว​กับ​การ​หัน่​และ​การ​ทํารูป​ทรง​อยาง​ประณีต​บรรจง​ รวม​ถึง​การ​จัด​เตรียม​อาหาร​และ​กฎ​เกณฑ

เกี่ยว​กับ​การ​ปรุง​อา​หาร​ ดวย​ความ​ที่​อาหาร​ปักกิ่ง​มี​ความ​สําคัญ​ทาง​ดาน​วัฒนธรรม​มายา​วนา​น ​ทําให​การ​ปรุง​อาหาร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%88%e0%b8%b5%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad/


สไตล​น้ี​มี​การ​ผสม​ผสาน​หลาย​รสชาติ​และ​มี​ลักษณะ​เฉพาะ​ของ​ปักกิ่ง​ที่​โดด​เดน​เป็น​อยาง​มาก

หยุ​น ​เฉิง ประธาน​สมาคม​การ​ทําอาหาร​กรุง​ปัก​กิ่ง​ เปิด​เผย​วา​ ราน​จําหนาย​สินคา​อาหาร​ปักกิ่ง​ชื่อ​ดัง​และ​ขนม​ขบเคีย้ว

สไตล​ปักกิ่ง​ที่​มีชื่อ​เสียง​เป็น​ที่​นิยม​ของ​คน​ทุก​เพศ​ทุก​วัย​ งาน​เทศกาล​ดาน​วัฒนธรรม​การ​ทําอาหาร​ปักกิ่ง​น้ี​มี​เป า​หมาย

ที่​จะ​พัฒนา​ จัด​ระเบียบ​ และ​ประชาสัมพันธ​วัฒนธรรม​ดาน​อาหาร​ปักกิ่ง​ ควา​มเคลื่อนไหว​ครัง้​น้ี​มี​ขึ้น​เพื่อ​สราง​มิติ​ดาน

อาหาร​ปักกิ่ง​ของ​จีน​ให​แข็ง​แกรง​ ปรับปรุง​คุณภาพ​ดาน​การ​จัด​เลีย้ง​ใน​เมือง​หลวง​ของ​ประเทศ​และ​กระตุน​การ​เติบโต

ของ​ตลาด​จัด​เลีย้ง​ เพื่อ​ให​อุตสาหกรรม​น้ี​เจริญ​กาวหน า​และ​สราง​ความ​พอใจ​สูงสุด​แก​ผู​บริโภค​ ทัง้​น้ี​ ภายใน​งาน

มหกรรม​พืช​สวน​โลก​กรุง​ปักกิ่ง​จะ​เนน​ที่​อาหาร​ปักกิ่ง​ตาม​แบบ​ฉบับ​ของ​จี​น ​และ​นําเสนอ​วัฒนธรรม​ใน​สไตล​ปักกิ่ง​ให

ประเทศ​อื่น​ ๆ ได​รับ​ประสบการณ​ตาม​ธีม​อยาง​การ​ทอง​เที่ยว​งาน Expo 2019 Beijing การ​เดิน​ทาง​เที่ยว​กรุง​ปัก​กิ่ง​

และ​การ​ลอง​ลิม้​ชิม​อาหาร​ปัก​กิ่ง​ และ​เพื่อ​เตรียม​พรอม​สําหรับ​งาน​เทศกาล​เพื่อ​ให​ทัว่​โลก​ได​อิ่ม​อรอย​กับ​อาหาร​ปักกิ่ง

รวม​กัน

การ​จัด​แสดง​อาหาร​ปักกิ่ง​ของ​จีน​ที่​งาน​มหกรรม​พืช​สวน​โลก​กรุง​ปัก​กิ่ง​ เปิด​ฉาก​ขึ้น​เมื่อ​วัน​ที่​ 30 สิงหาคม​และ​จะ​มี​ตอ

เน่ือง​ไป​จนถึง​วัน​ที่​ 10 ตุ​ลา​คม

ที่​มา: The Organizing Committee of the 2019 Beijing Cuisine Appreciation Gala

ลิงก​ภาพ​ประ​กอบ​:
http://asianetnews.net/view-attachment?attach-id=343731


