
จาน​อรอย​ เซิ​รฟ-แอนด​-เทิรฟ สไตล​คอส​โมฯ​ จาก​โค

สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร

หัว​หิน​, ประเทศ​ไทย​ – วัน​ที่​ 6 มกราคม​ 2​563: รับ​ปี​ใหม​คู​เมือง​หัวหิน​อีก​ครัง้​ พ​รอมความ​แปลก​ใหม​ของ​คู​รสชาติ

และ​รส​สัมผัส​ไม​ซํ้าใคร​ โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​ ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด หัว​หิน​ นําเส​นอ​ สุด​ยอด​เม​นู “Seaside

‘Surf & Turf’” จับ​คู​วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่สุด​แหง​แดน​ดิน​และ​ทอง​ทะเล​ พ​รอม​เสิรฟ​ความ​อรอย​สุด​สรางสรรค​จาก​เทคนิค​การ

ปรุง​อาหาร​ตะวัน​ตกใน​สไตล​ “คอส​โม​โพ​ลิ​แทน​” โดย​เชฟ​ธร​ธร​ จินดา​ภู​ ตลอด​เดือน​มกราคม​และ​กุมภา​พันธ​น้ี

สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่าตัง้แต​วัน​ที่​ 6 มกราคม​ถึง​ 2​9 กุมภาพันธ​ 2​563 น้ี​ หอง​อาหาร​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​

ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดบีชรีสอรท​และ​วิลลา​ หัว​หิน​ ขอ​เชิญ​ทุก​ทาน​ลิม้​ลอง​อาหาร​จาน​อรอย​ใน “Seaside ‘Surf

& Turf’” (ซี​ไซ​ด เซิ​รฟ-แอนด​-เทิรฟ) รายการ​อา​หาร​ อะ ลา ​คา​รท เมนู​ลาสุด​ที่​นําเสนอ​คู​วัตถุดิบ​ที่​ดี​ที่สุด​แหง​แดน​ดิน

และ​ทอง​ทะเล​ สรางสรรค​เป็น​อาหาร​จาน​อรอย​เคลา​กลิ่น​อาย​ตะวัน​ตกใน​สไตล​ “คอส​โม​โพ​ลิ​แทน” (Cosmopolitan)

และ​เทคนิค​การ​ปรุง​อาหาร​สมัย​ใหม​โดย​เชฟ​ธร​ธร​ จินดา​ภู​ ไม​วา​จะ​เป็น​ สเต็ก​เน้ือ​แกะ​คู​กัง้​ทะเลใน​สไตล​ฟริ​คาส​เซ

(Fricassée) เสิรฟ​เคียง​กา​แล​ตตมัน​ฝรัง่​และ​ผัก​อบ​ชวน​รับ​ประ​ทา​น ​และ​ เน้ือ​เซอร​ลอย​นยาง​โชยุ​ญี่ป ุน​คู​ทู​นา​อะกา​มิ

ยาง​งา​ขาว​ เสิรฟ​เคียง​มัน​บด​เนย​กระเทียม​และ​ใบ​กะ​เพ​รา​ คู​ครีม​ซอส​วา​ซา​บิ

อีก​เมนู​ที่​พลาด​ไม​ได​ ปลาหมึก​ไสกรอก​สไตล​สเปน​ ‘โชริ​โซ’ (Chorizo) อบ​สมุน​ไพร​ ที่​พรอม​มอบ​รสชาติ​ที่​แปลก​ใหม

และ​รส​สัมผัส​ที่​แตก​ตาง​ ทัง้​ความ​หนา​หนึบ​ของ​คา​ลา​มา​รี (Calamari) และ​ความ​นุม​อรอย​ของ​ไสกรอก​สเปน​สูตร​ตน

ตํารับ​ใน​คําเดียว​ พ​รอม​อีก​หลาย​เมนู​อรอย​สไตล​ เซิ​รฟ-แอนด​-เทิรฟ ที่​ทุก​ทาน​ตอง​มา​ลอง​รับ​ประ​ทา​น ​เฉพาะ​ที่​หอง

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2-%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9f-%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%88%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2-%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b8%b4%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9f-%e0%b9%81%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%94%e0%b9%8c-%e0%b9%80%e0%b8%97/


อาหาร​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​ ณ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ด หัว​หิน​ ใน​เดือน​มกราคม​และ​กุมภาพันธ​น้ี​เทา​นัน้

Seaside ‘Surf & Turf’” (ซี​ไซ​ด เซิ​รฟ-แอนด​-เทิรฟ)

ให​บริการ​สําหรับ​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​คํ่า ระหวาง​เวลา​ 12.​00 ถึง​ 2​2.​30 น.​

ณ หอง​อาหาร​โค​สตบีชคลับ​และ​บิ​สโทร​ โรงแรม​เซ็น​ทา​รา​แก​รน​ดบีชรีสอรท​และ​วิลลา​ หัว​หิน

ราคา​เริ่ม​ตน​ 2​80++ บาท

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​หอง​พัก​ได​ที่​ 0 3251 2021-38 หรือ​อี​เมล​ล chbr@chr.co.th


