
จาก​ชายฝ่ัง​ทะเล​เมดิเตอรเรเนียน​ …

จาก​ชายฝ่ัง​ทะเล​เมดิเตอรเรเนียน​ …

เน้ือ​หมู​ป า​ เน้ือ​แนน​สี​เขม​ตาง​จาก​เน้ือ​หมู​ปกติ​ทัว่​ไป​ เรา​นําเขา​จาก​ประเทศ​อิตาลี​มา​เป็น​เมนู​จาน​เด็ด​ของ​เชฟ​โร​แบร​โต

ใน​เดือน​มี​นาค​ม “Stufato di Cinghiale alla Mediterranea” สตู​วเน้ือ​หมูปา​สไตล​เมดิเตอรเรเนียน​ ดวย​วิธี​การ

อยาง​พิธี​พิถัน​ใน​การ​ตม​เน้ือ​หมูปา​อยาง​ชาๆ​ เป็น​เวลา​ 4 ชัว่​โมง​ จน​ได​เน้ือ​นุม​รส​เขม​ขน​ เสิรฟ​พรอม​กับ​ฟักทอง​บด

และ​ชีส​สกา​โม​ซา​รม​ควัน​ทอด​ ได​รสชาติ​ละเอียด​ออน​นุม​ลิน้​ตรง​จาก​ชายฝ่ัง​ทะเล​เมดิเตอรเรเนียน​ ทําให​ทุก​คน​หลง​รัก

อาหาร​อิตาเลียน​มี​ความ​สุข​ที่​ได​รับ​ประทาน​ทัง้​มื้อ​กลาง​วัน​และ​มื้อ​เย็น​ที่​หอง​อาหาร​เท​รา​ซซา​ เมนู​พิเศษ​ราคา​จาน​ละ​

680 บาท​ แวะ​มา​ชิม​ได​ตลอด​ทัง้​เดือน​น้ี

หอง​อาหาร​อิตาเลียน​ เท​อร​าซซา​ ชัน้​ 8 โรงแรม​ปทุม​วัน​ ปริน๊เซส

เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ตัง้​แต​ 6.​30 น.​ – 22.​30 น.​
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