
งาน​เลีย้ง​ตอน​รับ

กรุง​เทพ​ฯ เมื่อ​เร็วๆ​น้ี​ – บุ​ริ​นท​ร นาค​เจ​ริ​ญ (ที่​ 4 จาก​ซาย​ แถว​ที่​ 2)​ ประธาน​เครือ​บริษทั​วิ​วาล​ดี้​, เจา​ภาพ​จัด​งาน​เลีย้ง

อาหาร​คํ่าแก​ ณัฐวัฒน กฤษณา​มร​ะ (ที่​ 3 จาก​ซาย​ แถว​แรก​) อธิบดี​กรม​พิธีการ​ทูต​ กระทรวง​การ​ตาง​ประเทศ​ พ​รอม

ดวย​ภริยา​ เปรียบ​ทิพย​ กฤษณา​มร​ะ (ที่​ 4 จาก​ซาย​ แถว​แรก​) โดย​มี​เอกอัครราชทูต​ประเทศ​ตาง​ ๆ และ​แขก​ผู​มี

เกียรติ​เขา​รวม​งา​น ​ได​แก​ ปี​เตอร​ ยา​คอ​ป (ที่​ 2​ จาก​ขวา​ แถว​แรก​) เอกอัครราชทูต​ฮังการี​ประจําประเทศ​ไทย​ และ​

คริ​สติ​นา​ สา​โบ​ (ที่​ 3 จาก​ขวา​ แถว​ที่​ 2)​ ภริยา​, เฟรนันโด​ กิโรส​ (ที่​1 จาก​ซาย​ แถว​แรก​) เอกอัครราชทูต​เปรู

ประจําประเทศ​ไทย​ และ​ ฆีเม​นา​ ริ​โอ​ส (ที่​ 3 จาก​ซาย​ แถว​ที่​ 2)​ ภริยา​, คริสเตียน​ เรเรน​ (ที่​ 1 จาก​ขวา​ แถว​แรก​)

เอกอัครราชทูต​ชิลี​ประจําประเทศ​ไทย​, โด​นิ​กา พอ​ตตี ้(ที่​ 2​ จาก​ซาย​ แถว​แรก​) เอกอัครราชทูต​แคนาดา

ประจําประเทศ​ไทย​, หมอม​หล​วง​ ปรีย​พร​รณ​ ศรี​ธวัช​ (ที่​ 2​ จาก​ซาย​ แถว​ที่​ 2)​ กงสุล​กิตติมศักดิ ์​สาธารณรัฐ​เปรู

ประจําจังหวัด​เชียง​ใหม​, และ​ ศาสตราจารย​พิเศษ​ พิริยะ​ ไกร​ฤกษ​ (ที่​ 4 จาก​ขวา​ แถว​ที่​ 2)​ ณ หอง​อา​หาร​แฌม บาย​

ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต ณ โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ

###

แถว​แรก​ (จาก​ซาย​)

• เฟรนันโด​ กิโรส​, เอกอัครราชทูต​เปรู​ประจําประเทศ​ไทย

• โด​นิ​กา พอ​ตตี,้ เอกอัครราชทูต​แคนาดา​ประจําประเทศ​ไทย

• ณัฐวัฒน กฤษณา​มร​ะ, อธิบดี​กรม​พิธีการ​ทูต​ กระทรวง​การ​ตาง​ประ​เทศ

• เปรียบ​ทิพย​ กฤษณา​มระ

• ปี​เตอร​ ยา​คอ​ป, เอกอัครราชทูต​ฮังการี​ประจําประเทศ​ไทย

• คริสเตียน​ เรเรน​, เอกอัครราชทูต​ชิลี​ประจําประเทศ​ไทย

แถว​สอง​ (จาก​ซาย​)

• มา​รคุ​ส ชไน​เดอร, ผู​จัดการ​ทัว่​ไป​ โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ

• หมอม​หล​วง​ ปรีย​พร​รณ​ ศรี​ธวัช​, กงสุล​กิตติมศักดิ ์​สาธารณรัฐ​เปรู​ประจําจังหวัด​เชียง​ใหม

• ฆีเม​นา​ ริ​โอ​ส, ภริยา​เอกอัครราชทูต​เปรู​ประจําประเทศ​ไทย

• บุ​ริ​นท​ร นาค​เจ​ริ​ญ, ประธาน​เครือ​บริษทั​วิ​วาล​ดี้

• โจ​เซฟ​ เฮ​นรี่​, ประธาน​กรรมการ​บริหาร​ บริษทั​ วิ​วาล​ดี้​ ซี​ซัน่ส จํากัด

• ศาสตราจารย​พิเศษ​ พิริยะ​ ไกร​ฤกษ

• คริ​สติ​นา​ สา​โบ​, ภริยา​เอกอัครราชทูต​ฮังการี​ประจําประเทศ​ไทย
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• มา​รี​น ​โลรอง​ต, ผู​จัดการ​หอง​อา​หาร​แฌม

• เอ​เม​อริ​โก​ ติ​โต​ เซ​สติ​, หัวหน า​พอ​ครัว​หอง​อา​หาร​แฌม

เกี่ยว​กับ​ หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต

หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต ณ โรงแรม​ยู​ สา​ทร​ กรุง​เทพ​ฯ เป็น​หอง​อาหาร​ชัน้​หรู​ซึ่ง​เป็น​ที่​ยอมรับ​ใน​หมู

นัก​ชิม​ระดับ​สูง​ของ​กรุง​เทพ​ฯ และ​เป็น​ทาง​เลือก​ใหม​ของ​ผู​ที่​ตองการ​สัมผัส​กับ​รสชาติ​ของ​เมนู​ชัน้​เลิศ​ภายใน​หอง

อาหาร​ชัน้​นํา ใจกลาง​เมือง​ กอ​ตัง้​โดย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต สุด​ยอด​เชฟ​มิ​ชลิ​นสตา​ร และ​ควบคุม​คุณภาพ​อาหาร​โดย​

เชฟ​เอ​เม​อริ​โก​ เซ​สติ​ ซึ่ง​ผาน​การ​ฝึกฝน​อยาง​เขม​งวด​โดยตรง​จาก​เชฟ​ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต และ​เชฟ​ชัน้​นําระดับ​โลก

อีก​หลาย​คน​ หอง​อา​หาร​แฌมน​ําเสนอ​ประสบการณ​ใหม​แหง​บริการ​มื้อ​อาหาร​ฝรัง่เศส​ใน​รูป​แบบ​ที่​ทัน​สมัย​ หาก​ยัง​คง

รสชาติ​ชัน้​เลิศ​ดัง้เดิม​ได​อยาง​สมบูรณ​แบบ​ ดวย​บริการ​เป็น​เลิศ​นับ​ตัง้แต​กาว​แรก​ที่​แขก​มา​เยือน​กับ​การ​ตอนรับ​อยาง

อบอุน​จาก​มา​รี​น ​โลรอง​ต ผู​จัด​การ​ และ​บุตร​สาว​ของ​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต เมื่อ​เขา​สู​ภายใน​หอง​อา​หาร​ ผู​มา​เยือน​จะ

สัมผัส​ได​ถึง​การ​ตกแตง​ที่​สวยงาม​ใน​สไต​ล “Upside Down” เพื่อ​สรางสรรค​บรรยากาศ​แหง​มื้อ​อาหาร​ที่​แปลก​ใหม

อยาง​ที่​ไม​เคย​สัมผัส​จาก​ที่​ใด​มา​กอ​น ​หอง​อา​หาร​แฌม บาย​ ฌอง​-มิ​เชล​ โลรอง​ต เป็น​ราน​อาหาร​โดย​ ฌอง​-มิ​เชล​

โลรอง​ต แหง​แรก​ใน​เอ​เชีย​ มุง​เนน​การนําเสนอ​ประสบการณ​แหง​มื้อ​อาหาร​ที่​เป็น​เลิศ​และ​นา​ประทับ​ใจ​เพื่อ​นัก​ชิม​ตัว

จริง​ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​ (ยกเวน​วัน​อัง​คา​ร) 2 ชวง​เวลา​ คือ​มื้อ​กลาง​วัน​ 12.​00 – 14.​30 น.​ และ​มื้อ​คํ่า 18.​00 – 22.​00

น.​ พรอม​ทัง้​ยัง​มี​บริการ​อาหาร​มื้อ​สาย​ทุก​วัน

อาทิตย​สุดทาย​ของ​เดือน​ใน​เวลา​ 12.​00 – 15.​00 น.​ โดย​สามารถ​ติดตอ​สํารอง​โตะ​ได​ที่​ โทร​ศัพท​ 02 119 4899 หรือ

อี​เมล reserve@jaime-bangkok.com


