
คํ่าคืนสุดพิเศษกับเซเลบริตีเ้ชฟกันน สรวิศ ที่สกา

รเล็ต ไวน  บาร แอนด เรสเตอรรองท

(กรุงเทพฯ ตุลาคม 2562) – หองอาหารสการเล็ต ไวน บาร แอนด เรสเตอรรองท (Scarlett Wine Bar &

Restaurant) ชวนคุณมาเปิดประสบการณใหมในคํ่าคืนสุดพิเศษที่ไดสุดยอดเซเลบริตีเ้ชฟมากความสามารถอยาง

เชฟกันน รวมมือกับเชฟใหญประจําหองอาหาร เชฟซิลแวง รัวเยร มารังสรรคเมนูอาหารฝรัง่เศสอันเป็นเอกลักษณ

ตามสไตลเชฟกันนและสการเล็ตจนเป็น เซทดินเนอรเมนู 5-คอรส เพียง 2 คืนเทานัน้ ในวันที่ 29 และ 30 ตุลาคม

2562 น้ี!

สรวิศ แสงวณิช หรือเชฟกันน ที่คุนหูคาตาคนน้ีเป็นหน่ึงในผูเขารวมแขงขันรายการ The Face Men รายการเรียลิ

ตีค้นหาสุดยอดนายแบบเมื่อหลายปีกอน ดวยคาแรคเตอรที่โดดเดนชัดเจนทําใหเขาคอนขางเป็นที่รูจักอยางมาก

บวกกับงานแฟชัน่โชวที่เขาเคยรวมตัง้แตกอนเขารายการ The Face Men ดวยการเป็นนายแบบขาประจําของ

Seoul Fashion Week ที่มีตนสังกัดอยูที่ประเทศเกาหลี ทวาความจริงแลวสิ่งที่เขาหลงใหลกลับไมใชเสนทางสาย

แฟชัน่ แตเป็นการทําอาหารหรือเชฟนัน่เอง ซึ่งเขายังเป็นเชฟอาหารตะวันตกหน่ึงในผูแขงขันรายการ Top Chef

Thailand Season 2 รายการคนหาสุดยอดเชฟที่ดุเดือดและเชือดเฉือนที่สุดของประเทศไทยอีกดวย

เชฟกันน เป็นเชฟหนุมที่ทํางานในครัวของรานอาหารระดับมิชลินมาตัง้แตอายุ 15 ปี มีประสบการณในรานอาหารที่

นิวยอรก บาร-เซโลนา นาปา วัลเลย และซานฟรานซิสโก โดยที่เขาไมเคยเขาเรียนโรงเรียนสอนทําอาหารจริงจังมา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9a/


กอน ซึ่งครัง้น้ีเชฟกันนจะกลับมารังสรรคเมนูอาหารตะวันตกผสานเอเชียสไตลเขาแตแฝงไปดวยความเป็นฝรัง่เศส

ตามฉบับดีเอ็นเอของรานสการเล็ตเขาดวยกัน ใหออกมาเป็นสุดยอดเซทดินเนอรเมนู 5-คอรส

เริ่มดวยเมนูเรียกน้ํายอยอยาง Beets Tartare บีทรูทและพิสตาชิโอสไตลทารทาร คลุกเคลาดวยชีสแซ็งตมอรกอน

จะเสิรฟบนขนมปังบาเกต ตอที ่Alaskan King Crab ขาปูอลาสกากับไขเค็ม เสิรฟพรอมหนอไมฝรัง่เขียวที่นําไปกริ

ลล ขาวหอมนิล และซอสฮอลแลนเดสผสมตะไคร และ Duck Raviolo ราวิโอลียัดไสเป็ดกงฟี เสิรฟคูหนังเป็ดบาง

กรอบแบบครัมเบิล้ และซุปใส ตามดวยเมนูไฮไลทจานหลัก ที่มีใหเลือกระหวาง Australian Dry-Aged

Tenderloin สเต็กเน้ือวากิวสวนเทนเดอรลอยดจากประเทศออสเตรเลีย ทานคูกับหัวไชเทาที่นําไปตุนกับผงดาชิ

หรือปลาแหงญี่ป ุน ถัว่ลันเตา และชูรสดวยซอสขิงยาง และ Miso Snow Fish ปลาหิมะหมักดวยมิโสะ เขากันไดดี

กับพูเรที่ทําจากหัวหอมและหอมแดง และราดซอสน้ํามะเขือเทศ ปิดทายกันที่เมนูของหวาน Le Chocolat ช็อคโก

แลตกานาชเคก เสิรฟพรอมมะกอกครัมเบิล้ เลมอนเคิรด และเจลาโตครีมเปรีย้ว โดยอาหารมื้อพิเศษน้ีจะมีเพียง 2

คืนเทานัน้ ในวันอังคารที่ 29 และ วันพุธที่ 30 ตุลาคม ในราคาทานละ 2,800++ บาท และเพิ่มอีกเพียง 1,000++

บาท สําหรับการรับประทานจับคูกับไวน (จํากัดที่นัง่เพียง 70 ทานตอวัน เทานัน้)

หองอาหารสการเล็ตตัง้อยูบนชัน้ 37 ของโรงแรมพูลแมน จี สีลม เปิดใหบริการทุกวันตัง้แตเวลา 17.00 – 01.00 น.

สํารองที่นัง่ หรือขอดูเมนูเพิ่มเติม โทร 096 8607990 อีเมล scarlettbkk@randblab.com เฟซบุค

www.facebook.com/Scarlettwinebarbangkok หรือไลน @scarlettbkk


