
คํ่าคืน​สุด​พิเศษ​กับ​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​กัน​น สรวิ​ศ ที่​สกา

รเล็ต ไวน ​ บาร​ แอนด​ เรส​เตอร​รอง​ท

(ก​รุ​งเทพ​ฯ ตุลาคม​ 2​562) – หอง​อาหาร​สกา​รเล็ต ไวน​ บาร​ แอนด​ เรส​เตอร​รอง​ท (Scarlett Wine Bar &

Restaurant) ชวน​คุณ​มา​เปิด​ประสบการณ​ใหม​ใน​คํ่าคืน​สุด​พิเศษ​ที่​ได​สุด​ยอด​เซ​เลบ​ริ​ตีเ้ชฟ​มาก​ความ​สามารถ​อยาง​

เชฟ​กัน​น รวม​มือ​กับ​เชฟ​ใหญ​ประจําหอง​อา​หาร​ เชฟ​ซิ​ลแวง​ รัว​เยร มา​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ฝรัง่เศส​อัน​เป็น​เอกลักษณ

ตาม​สไตล​เชฟ​กัน​นและ​สกา​รเล็ตจน​เป็น​ เซ​ทดินเนอร​เมนู​ 5-คอรส​ เพียง​ 2​ คืน​เทา​นัน้​ ใน​วัน​ที่​ 2​9 และ​ 30 ตุลาคม​

2​562 น้ี​!

สรวิ​ศ แสง​วณิช​ หรือ​เชฟ​กัน​น ที่​คุน​หู​คา​ตา​คน​น้ี​เป็น​หน่ึง​ใน​ผู​เขา​รวม​แขงขัน​ราย​การ The Face Men ราย​การ​เรี​ยลิ

ตีค้นหา​สุด​ยอด​นาย​แบบ​เมื่อ​หลาย​ปี​กอ​น ​ดวย​คาแรคเตอร​ที่​โดด​เดน​ชัดเจน​ทําให​เขา​คอน​ขาง​เป็น​ที่​รูจัก​อยาง​มาก​

บวก​กับ​งาน​แฟชัน่​โชว​ที่​เขา​เคย​รวม​ตัง้แต​กอน​เขา​ราย​การ The Face Men ดวย​การ​เป็น​นาย​แบบ​ขา​ประจําของ

Seoul Fashion Week ที่​มี​ตน​สังกัด​อยู​ที่​ประเทศ​เกา​หลี​ ทวา​ความ​จริง​แลว​สิ่ง​ที่​เขา​หลงใหล​กลับ​ไมใช​เสน​ทาง​สาย

แฟชัน่​ แต​เป็นการ​ทําอาหาร​หรือ​เชฟ​นัน่​เอง​ ซึ่ง​เขา​ยัง​เป็น​เชฟ​อาหาร​ตะวัน​ตก​หน่ึง​ใน​ผู​แขงขัน​ราย​การ Top Chef

Thailand Season 2 รายการ​คนหา​สุด​ยอด​เชฟ​ที่​ดุ​เดือด​และ​เชือด​เฉือน​ที่สุด​ของ​ประเทศไทย​อีก​ดวย

เชฟ​กัน​น เป็น​เชฟ​หนุม​ที่​ทํางาน​ใน​ครัว​ของ​ราน​อาหาร​ระดับ​มิ​ชลิ​นม​าตัง้แต​อา​ยุ​ 15 ปี​ มี​ประสบการณ​ใน​ราน​อาหาร​ที่

นิวยอรก​ บาร​-เซ​โลน​า นา​ปา​ วัลเลย และ​ซาน​ฟราน​ซิ​สโก​ โดยที่​เขา​ไม​เคย​เขา​เรียน​โรงเรียน​สอน​ทําอาหาร​จริงจัง​มา

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9a/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94%e0%b8%9e%e0%b8%b4%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%a9%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%80%e0%b8%8b%e0%b9%80%e0%b8%a5%e0%b8%9a/


กอ​น ​ซึ่ง​ครัง้​น้ี​เชฟ​กัน​นจะ​กลับ​มา​รังสรรค​เมนู​อาหาร​ตะวัน​ตก​ผสาน​เอเชีย​สไตล​เขา​แต​แฝง​ไป​ดวย​ความ​เป็น​ฝรัง่เศส

ตาม​ฉบับ​ดีเอ็นเอ​ของ​ราน​สกา​รเล็ตเขา​ดวย​กัน​ ให​ออก​มา​เป็น​สุด​ยอด​เซ​ทดินเนอร​เมนู​ 5-คอ​รส

เริ่ม​ดวย​เมนู​เรียก​น้ํายอย​อยา​ง Beets Tartare บีทรูท​และ​พิสตา​ชิ​โอ​สไตล​ทา​รทา​ร คลุก​เคลา​ดวย​ชีส​แซ็งตมอ​รกอน

จะ​เสิรฟ​บน​ขนมปัง​บา​เก​ต ตอ​ที ่Alaskan King Crab ขา​ปู​อลา​สกากับ​ไข​เค็ม​ เสิรฟ​พรอม​หนอ​ไม​ฝรัง่​เขียว​ที่​นําไป​กริ

ลล ขาว​หอม​นิล​ และ​ซอส​ฮอลแลน​เดสผสม​ตะ​ไคร​ และ Duck Raviolo รา​วิ​โอ​ลี​ยัด​ไส​เป็ด​กง​ฟี เสิรฟ​คู​หนัง​เป็ด​บาง

กรอบ​แบบ​ครัม​เบิล้ และ​ซุป​ใส​ ตาม​ดวย​เมนู​ไฮไลทจาน​หลัก​ ที่​มี​ให​เลือก​ระ​หวา​ง Australian Dry-Aged

Tenderloin สเต็ก​เน้ือ​วา​กิวสวน​เท​นเดอรลอย​ดจาก​ประเทศ​ออสเตรเลีย​ ทาน​คู​กับ​หัว​ไช​เทา​ที่​นําไป​ตุน​กับ​ผง​ดา​ชิ​

หรือ​ปลา​แหง​ญี่ป ุน​ ถัว่​ลัน​เตา​ และ​ชูรส​ดวย​ซอส​ขิง​ยาง​ และ Miso Snow Fish ปลา​หิมะ​หมัก​ดวย​มิ​โสะ​ เขา​กัน​ได​ดี

กับ​พู​เรที่​ทําจาก​หัว​หอม​และ​หอม​แดง​ และ​ราด​ซอส​น้ํามะเขือ​เทศ​ ปิด​ทาย​กัน​ที่​เมนู​ของ​หวา​น Le Chocolat ช็อค​โก

แล​ตก​านา​ชเคก​ เสิรฟ​พรอม​มะ​กอก​ครัม​เบิล้ เลมอน​เคิรด และ​เจ​ลา​โต​ครีม​เปรีย้ว​ โดย​อาหาร​มื้อ​พิเศษ​น้ี​จะ​มี​เพียง​ 2​

คืน​เทา​นัน้​ ใน​วัน​อังคาร​ที่​ 2​9 และ​ วัน​พุธ​ที่​ 30 ตุลา​คม​ ใน​ราคา​ทาน​ละ​ 2​,800++ บาท​ และ​เพิ่ม​อีก​เพียง​ 1,000++

บาท​ สําหรับ​การ​รับ​ประทาน​จับ​คู​กับ​ไวน​ (จํากัด​ที่​นัง่​เพียง​ 70 ทาน​ตอ​วัน​ เทา​นัน้​)

หอง​อาหาร​สกา​รเล็ตตัง้​อยู​บน​ชัน้​ 37 ของ​โรงแรม​พูล​แมน​ จี​ สี​ลม​ เปิด​ให​บริการ​ทุก​วัน​ตัง้แต​เวลา​ 17.​00 – 01.​00 น.​

สํารอง​ที่​นัง่​ หรือ​ขอ​ดู​เมนู​เพิ่ม​เติม​ โทร​ 096 8607990 อี​เมล scarlettbkk@randblab.com เฟซบุค

www.facebook.com/Scarlettwinebarbangkok หรือ​ไลน @scarlettbkk


