
คํ่าคืน​ของ​คน​รัก​ชีส​และ​ไวน ​ ณ โรงแรม​อม​ารี​ วอ

เตอร​เก​ท กรุง​เทพ​ฯ

อม​าญา ฟ ูด แกล​เลอ​รี่​ นําเสนอ​โปร​โม​ชัน่ใหม​ลาสุด​กับ​ “ดินเนอร​สําหรับ​คน​รัก​ชีส​และ​ไวน​” เอาใจ​คอ​ชีส​และ​ไวน​เลิ

ฟเวอร​ ให​ได​ลอง​ลิม้​ชิม​ชีส​นานา​ชนิด​ พ​รอม​จิบ​ไวน​คุณภาพ​ใน​ราคา​สบาย​กระ​เป า​ เฉพาะ​วัน​พฤหัส​สุดทาย​ชอง​เดือน

เทา​นัน้

หาก​คุณ​เป็น​รัก​ชีส​ ตอง​ไม​พลาด​กับ​ชีส​คุณภาพ​ที่​นําเขา​จาก​ยุ​โร​ป คัด​สรร​อยาง​พิถีพิถัน​ โดย​เฉพาะ​ชีส​ขึ้น​ชื่อ​ ที่​ได​รับ

ความ​นิยม​มา​หลาย​ศต​วรรษ​ อาทิ​ ชีส​แซง​ เนคแตร (Saint-Nectaire) ที่​ทํามา​จาก​นม​วัว​ เปลือก​ดาน​นอก​สี​น้ําตาล​

เน้ือ​ดาน​ใน​สี​เหลือง​ครีม​ มี​กลิ่น​เห็ด​ผสม​ผสาน​กลิ่น​ถัว่​หอม​มัน​และ​รสชาติ​นุม​ นิยม​รับ​ประทาน​คู​กับ​ไวน​แดง​, ชีส​คอ

งเต (Comté) แบบ​อา​ยุ​ 36 เดือน​ เป็น​ชีส​ที่​ได​รับ​ความ​นิยม​อยาง​มาก​ใน​ฝรัง่เศส​ มี AOC Cheese รับรอง​คุณ​ภาพ​

เปลือก​นอก​สี​น้ําตาล​และ​แข็ง​ ดาน​ใน​เหลือง​สด​ นุม​กร​อบ​ และ​เค็ม​เล็ก​น อย​, ชีส​รา​เคล็ตต (Raclette) เป็น​อาหาร​ขึ้น

ชื่อ​ของ​สวิ​ตเซอร​แลนด​ ที่​นําชีส​มา​ละลาย​กับ​ความ​รอน​แลว​ปาด​สวน​ที่​ละลาย​ลง​บน​จา​น ​รับ​ประทาน​พรอม​กับ​มัน​ฝรัง่

ลูก​เล็ก​ แตงกวา​ดอง​ หอม​ดอง​ ตม​ทัง้​เปลือก​คลาย​ๆกับ​การ​ทาน​ชีส​ฟอง​ดู​นัน่​เอง​, ชีส​ฟอม​มดัมแบ​ร (Fourme

D’ambert) ชีส​สัญชาติ​ฝรัง่เศส​รส​นุม​ ทําจาก​นมวัว​สด​ เป็น​บลูชีส​ที่​มี​กลิ่น​และ​รส​คอน​ขาง​ออน​ถา​เทียบ​กับ​บลูชีส​ทัว่

ไป​ เน้ือ​สัมผัส​คอน​ขาง​แข็ง​ เน้ือ​แนน​, ชีส​โค​รติ​น ​เดอ ชา​วิ​นอล (Crottin de Chavignol) ที่​ทําจาก​นม​แพะ​ตาม​แบบ

ฝรัง่เศส​ เป่ียม​ไป​ดวย​คุณภาพ​และ​ประโยชน​ตอ​สุขภาพ​ทัง้​ใน​เรื่อง​ของ​ไข​มัน​และ​แค​ลอรี่​ที่​น อย​กวา​ชีส​จาก​นม​วัว​ แต​มี

แคลเซียม​และ​โปรตีน​ที่​มาก​กวา​ นอกจาก​น้ี​ยัง​เป็น​อาหาร​สมอง​และ​ชวย​เรง​การ​เผา​ผลาญ​ไข​มัน​ใน​รางกาย​อีก​ดวย​,

ชีส​สวิ​ส อัพเพ​นเซล​เลอ​ร (Swiss Appenzeller) หน่ึง​ใน​ชีส​ชื่อ​ดัง​ของ​สวิสเซอรแลนด​ เน้ือ​ชีส​คอน​ขาง​เห​นี​ยว มี​กลิ่น

หอม​ของ​น้ําสมุนไพร​ที่​เป็น​สวน​ผสม​ของ​ชีส​ชนิด​น้ี​, ชีส​อิง​ลิ​ช สทิลตัน (English Stilton) เป็น​บลูชีส​ที่​มี​ตน​กําเนิด​มา

จาก​ประเทศ​อังกฤษ​ บลูชีส​จาก​เมือง​ผูดี​ที่​อาจ​เรียก​ได​วา​เป็น​ราชา​แห​งบ​ลูชีส​ สติ​ลตัน​ทําจาก​นม​วัว​ มี​เน้ือ​แน​น ​หน าตา

ภายนอก​เหมือน​กอน​หิน​ที่​ปกคลุม​ดวย​ไลเคน​บม​นาน​ราว​ 9​ – 15 สัปดาห​ มี​ปริมาณ​ไข​มัน​ 55 เปอร​เซ็น​ต เขา​กัน​ได

ดี​กับ​ลูก​แพร​นิยม​นํามา​ใส​สลัด​ เป็น​ของ​หวาน​หรือ​กิน​เลน​ ควร​ฝาน​เปลือก​นอก​ทิง้​กอน​รับ​ประ​ทาน​, ชีส​แมน​เชโก

(Manchego) ชีส​ที่​ดี​ที่สุด​จาก​เมือง​กระทิง​ดุ​ เป็น​ชีส​ชนิด​แข็ง​ ที่​มี​ความ​เขม​ขน​เหมือน​นม​ มี​รส​เค็ม​ แต​ไมมี​กลิ่น​แรง​

นิยม​รับ​ประทาน​คู​กับ​ไว​น

มา​พรอม​สาม​แพ็ก​เก​จสุด​พิเศษ​ ให​คุณ​ได​เลือกสรร​ตาม​ความ​พอ​ใจ

– แพ็ก​เก​จเลิ​ฟ ออฟ​ ไลฟ ​ ที่​เสิรฟ​ชีส​และ​ไวน​ ทัง้​ไวน​ขาว​ ไวน​แดง​ และ​ไวน​โร​เซ แบบ​ไม​จํากัด​ตลอด​ 2​ ชัว่โมง​เต็ม​

ใน​ราคา​ทาน​ละ​ 1,000 บาท​++

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b9%84%e0%b8%a7/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%84%e0%b8%b7%e0%b8%99%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%84%e0%b8%99%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%8a%e0%b8%b5%e0%b8%aa%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b9%84%e0%b8%a7/


– แพ็ก​เก​จเลิ​ฟ ออฟ​ ชีส​ เอาใจ​คน​รัก​ชีส​โดย​เฉ​พา​ะ เสิรฟ​ชีส​แบบ​ไม​อัน้​ จัด​หนัก​จัด​เต็ม​ตลอด​ 2​ ชัว่​โมง​ ใน​ราคา​ทาน

ละ​ 700 บาท​++

– แพ็ก​เก​จควิก​กี้​ ที่​เสิรฟ​ชีส​ แพ​ลตเตอร​ ซึ่ง​รวบรวม​ชีส​นําเขา​ คุณภาพ​สุด​พรี​เมี่​ยม​จาก​หลาก​หลาย​ประ​เทศ​ มา​คู​กับ

ไวน​รส​เลิศ​อีก​ 1 แกว​ ใน​ราคา​เพียง​ 500 บาท​++

ไม​วา​คุณ​จะ​เป็น​คน​รัก​ชีส​ หรือ​นัก​ดื่ม​ไวน​ตัว​ยง​ เรา​ก็​ขอ​เชิญ​ชวน​ให​มา​ดื่มดํ่าคืน​อัน​สุด​แสน​พิเศษ​ที่​คุณ​จะ​ได​อิ่ม​เอม​กับ

ไวน​และ​ชีส​บุฟเฟต​ ใน​วัน​พฤหัส​ที่​ 30 ส.​ค.​น้ี​ ที่​อม​าญา ฟ ูด แกล​เลอ​รี่​ เวลา​ 18.​00 – 20.​00 น.​

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ และ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ อม​าญา ฟ ูด แกล​เลอ​รี่​ โรงแรม​อม​ารี​ วอ​เตอร​เก​ท กรุง​เทพ​ฯ โทร​

02 653 9000 ตอ​ 355 หรือ​ 356 อี​เมล amaya.watergate@amari.com

Curds are the Way Fine Cheese & Wine Buffet at Amaya Food Gallery

Amaya Food Gallery invites you to enjoy this exquisitely curated selection of legacy-grade cheeses
from Europe. Embark on this tour of Europe’s centuries-old cheese-making heritage with varieties
like Saint Nectaire, Comte 36 months, Raclette, Fourme D’ambert, Crottib de Cavignol from France,
along with Swiss Appenzeller, English Stilton and Spain’s renowned Manchego… plus many more.

Available on the last Thursday of each month from 18:00 to 20:00 hrs with 3 packages available
– For the Love of Life
Unlimited cheese buffet + wine (white, rosé or red): THB 1,000++ / 2 hours

– For the Love of Cheese
Unlimited cheese buffet only: THB 700++ / 2 hours

– The Quicky
1 cheese plate + 1 glass of house wine: THB 500++

Join us for these lovingly aged flavours on Thursday 30 August 2018 from 18:00 to 20:00 at Amaya
Food Gallery, Amari Watergate Bangkok.

For more information or reservations, please contact Amari Watergate at +66 (0) 2653 9000 ext.
355 or email amaya.watergate@amari.com


