
ความ​อรอย​สไตล​ฝรั่งเศส​ที่​ถูกปาก​คน​ไทย

ถา​คุณ​มอง​หา​.​.​อาหาร​สไตล​ฝรัง่เศส​แทๆ​รสชาติ​โดน​ๆ “ลา​ วู” หอง​อาหาร​ฝรัง่เศส​ สยาม​ แอ็ท สยาม​ ดี​ไซน​ โฮเต็ล​

กรุง​เทพ​ฯ นําโดย​ เชฟ​จิ​ลล พอ​ยทิวิ​น หัวหน า​พอ​ครัว​ใหญ​ชาว​ฝรัง่เศส​ นําเส​นอ​เซ็ตดินเนอร​ที่​รังสรรค​ขึ้น​อยาง

พิถีพิถัน​เพื่อ​ให​เขา​ถึง​รส​สัมผัส​ของ​อาหาร​ฝรัง่เศส​อยาง​แทจริง​ใน​แบบ“French Degustation Menu” โดย​เมนู​ที่

หาม​พลาด​คือ “Salmon Loin Unilateral” หน่ึง​ใน​เมน​คอรส​ที่​อรอย​ถูกปาก​นัก​ชิม​ ดวย​ปลา​แซลมอน​นําเขา​จาก

นอรเวย​ นํามาก​ริ​ลลให​พอ​สุก​ดาน​นอก​แต​นุม​ใน​ ราด​ดวย​น้ําซอส​ที่​ทําจาก​น้ําสต็อก​ปลา​และ​ไวน​แดง​ ทาน​เคียง​กับ​เห็ด

ยาง​ สําหรับ a la carte ราคา​เพียง​ 890 บาท​ หรือ​ เลือก​อรอย​ได​ทัง้​แบบ​ 6 คอรส​รา​คา​ 1,700 บาท​++ และ​ 7 คอรส

ราคา​ 2​,000 บาท​++

พิเศษ​ !!! ตัง้แต​เดือน​ตุลาคม​น้ี​เป็นตน​ไป​ สมาชิก​บัตร​กรุง​ศรี “Exclusive Best Deal” มา​ 4 จาย​ 3 และ​ บัตร SCB

รับ​สวนลด​ถึง​ 15% (เฉพาะ​คา​อา​หาร​) “ลา​ วู” หอง​อาหาร​ฝรัง่เศส​ ตัง้​อยู​ชัน้​ 2​5 ของ​รง​แรม​ฯ เปิด​บริการ​ทุก​วัน​

ตัง้แต​เวลา​ 18.​30-23.​00 น.​ สอบถาม​เพิ่ม​เติม​หรือ​สํารอง​ที่​นัง่​โทร​.​ 0 2217 3000 หรือ​อี​เมล
fbrsvn@siamatsiam.com

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%aa%e0%b9%84%e0%b8%95%e0%b8%a5%e0%b9%8c%e0%b8%9d%e0%b8%a3%e0%b8%b1%e0%b9%88%e0%b8%87%e0%b9%80%e0%b8%a8%e0%b8%aa/

