
คณะ​อุตสาหกรรม​เกษตร​ มจพ.​ วิทยาเขต​ปราจีน​บุ​รี​

จัด​โครง​การ​ “ปัน​น้ําใจ​สู​ภัย​โค​วิด​ 19”ชวย​เหลือ​ชุม

ชน

สโมสร​นักศึกษา​คณะ​อุตสาหกรรม​เกษตร​ มหาวิทยาลัย​เทคโนโลยี​พระจอมเกลา​พระนคร​เหนือ​ วิทยาเขต​ปราจีน​บุ​รี​

ได​จัด​โครง​การ​ “ปัน​น้ําใจ​สู​ภัย​โค​วิด​ 19 จาก​ชาว​คณะ​อุตสาหกรรม​เกษตร​ มจพ.​ปราจีน​บุ​รี​” เพื่อ​เป็นการ​บรรเทา​และ

ชวย​เหลือ​ชุมชน​ที่​อยู​โดย​รอบ​ตาม​นโยบาย​ของ​มหาวิทยาลัย​เป็น​ความ​รวม​มือ​จาก​อาจารย​และ​บุคลากร​ใน​คณะ​

นักศึกษา​ศิษย​ปัจจุบัน​และ​ศิษย​เกา​ รวม​ทัง้​ภาค​เอกชน​หลาย​บริษทั​ อาทิ​ บริษทั​ซี​พี​ไอ​ไร​ซ สหกรณ​โคนม​วัง​น้ําเย็น​

จํากัด​ บริ​ษทัStar cannery จํากัด​ผู​ผลิต​ปลาก​ระ​ป อ​ง ตรา​ปา​ป้ี(PaPi) บริษทั​ไทย​รวม​สิน​พัฒนา​อุตสาห​กร​รม​ จํากัด​

(มหา​ชน​) บริษทั​เบท​าโก​ร จํากัด​ (มหา​ชน​)และ​บริษทั​ซัน​ฟูด​ส อินเตอร​เนชัน่แนล​จํากัด​ เป็น​ตน

ภาย​ใต​โครงการ​น้ี​ คณะ​อุตสาหกรรม​เกษตร​เนน​จัดการ​เรียน​การ​สอน​ดาน​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​ทาง​อา​หาร​ การ

แปรรูป​ผลิตผล​ทางการ​เกษตร​และ​การ​พัฒนา​ผลิตภัณฑ​เพื่อ​สราง​มูลคา​เพิ่ม​จึง​ได​พัฒนา​ผลิตภัณฑ​อาหาร​เพื่อ​สง​มอบ

ให​กับ​ชุม​ชน​ โดย​เนน​ผลิตภัณฑ​เพื่อ​สุขภาพ​สามารถ​บริโภค​ได​ทัน​ที​ และ​เก็บ​ไว​รับ​ประทาน​ได​นาน​หลาย​วัน​ ดัง​นัน้​จึง

เลือก​ใช​กระบวนการ​ผลิต​ที่​ชวย​ยืด​อายุ​การ​เก็บ​รักษา​อาศัย​หลัก​การ​ทํางาน​รวม​กัน​ของ​กระบวนการ​ตางๆ(Hurdle

technology) จํานว​น ​3 ผลิต​ภัณฑ​ ได​แก

1.​ น้ําพริก​ปลา​ปน​ ซึ่ง​เลือก​วัตถุดิบ​หลัก​เป็น​ปลา​นิล​จาก​สหกรณ​ประมง​นิคม​บานสราง​พัฒนา​ปราจีน​บุ​รี​ จํากัด​ โดย

นํามา​แปรรูป​น่ึง​ให​สุก​ ขูด​เอา​เฉพาะ​สวน​เน้ือ​มาท​อด​ให​แหง​ฟู​ นํามา​คลุก​ผสม​กับ​สมุน​ไพร​ ไดแก​ พ​ริก​แหง​ หอม​เจียว​
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กระเทียม​เจียว​ และ​น้ํามะขาม​เปียก​ จาก​นัน้​นําเขา​ตู​อบ​ลม​รอน​เพื่อ​ไลน้ํามัน​ซึ่ง​จะ​ทําให​น้ําพริก​มี​ลักษณะ​แหง​ ไม​อม

น้ํามัน​และ​เก็บ​ได​นา​น2​.​ น้ําพริก​กะปิ​ปลา​ทู​สวน​ผสม​ประกอบ​ดวย​ กะปิ​ น้ําตาล​ป๊ีบ​ พ​ริก​สด​น้ํามะนาว​และ​กระ​เทียม​

และ​เพิ่ม​ความ​พิเศษ​โดย​การ​ผสม​เน้ือ​ปลา​ทู​น่ึง​ที่​นําไป​คัว่​จน​ฟู​เพื่อ​เป็นการ​เสริม​คุณคา​สาร​อาหาร​โปร​ตี​น ​และ​3.​พะแนง

ไก​บรรจุ​กระป อง​พัฒนา​เขม​ขน​ดวย​เครื่อง​แกง​สมุน​ไพร​ และ​ใช​กระบวนการ​ฆา​เชื้อ​ระ​ดับ​สเต​อริ​ไลซทําให​ได

ผลิตภัณฑ​ที่​มี​ความ​ปลอดภัย​และ​มีอายุ​การ​เก็บ​ที่​นาน

นอกจาก​น้ี​คณะ​อุตสาหกรรม​เกษตร​ ได​ดําเนิน​การ​ผลิต​แอลกอฮอล​สําหรับ​ทําความ​สะอาด​มือ​ สูตร​ความ​เขม​ขน​เอ​ทา

นอ​ล 75% ทัง้​ชนิด​สเปร​ยและ​เจ​ล เพื่อ​แจก​จาย​ให​กับ​ชุมชน​ที่​อาศัย​อยู​โดย​รอบ​มหา​วิทยา​ลัย​ โดย​เฉพาะ​ใน​เขต​ชุมชน

ตําบล​เนิน​หอม​ และ​ตําบล​เนิน​บาก​ อําเภอ​เมือง​ จังหวัด​ปราจีนบุรี​ทัง้น้ี​จะ​มี​การ​แจก​จาย​สิ่งของ​ทัง้​หมด​ 3 ครัง้​ใน​ชวง

เดือน​พฤษภาคม​ถึง​มิถุนายน​ พ​.​ศ.​ 2563 โครงการ​น้ี​คาด​วา​จะ​มี​ชาว​บาน​ที่​เขา​รวม​รับ​สิ่งของ​ไม​ตํ่ากวา​ 500 ครัว​เรือ​น

​ซึ่ง​นา​จะ​เป็นการ​บรรเทา​ความ​เดือด​รอน​และ​ชวย​เหลือ​ชาว​บาน​ให​สามารถ​ดํารง​ชีวิต​อยู​ได​ใน​ชวง​วิกฤติ​น้ี​อีก​ระ​ดับ​หน่ึง

ทาน​ใด​หรือ​หนวย​งาน​ใด​สนใจ​ผลิตภัณฑ​สามารถ​ติดตอ​เขา​มา​ที่​ ศูนยวิจัย​อุตสาหกรรม​เกษตร​ มจพ.​ วิทยาเขต

ปราจีน​บุ​รี​ โทร​ศัพท​ อา​จาร​ย ดร​.​พนิดา​ เรณู​มาลย​ โทร​.​ 099-2619-990
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