
ขาว​แช​มิส​สยาม​สูตร​ตน​ตํารับ​ ณ หอง​อาหาร​มิส​สยาม​

โรงแรม​หัว​ชาง​ เฮอ​ริ​เท​จ กรุง​เทพ​ฯ

ฤดู​รอน​ กอน​เกา​ ทําขาว​แช​           นา​ชม​แต​ เครื่อง​กับ​ สํารับ​ฉัน

ชาง​ทําเป็น​ ดอก​จอก​ และ​ดอก​จันทร​ งาม​จน​ชัน้​ กระชาย​ทํา เหมือน​จําปา

มะมวง​ดิบ​ หยิบ​ดู​ จึ่ง​รู​จัก​              ชาง​นา​รัก​ ทําเป็น​ เชน​มัจฉา

(ความ​จาก​ “รําพัน​พิลาป​” ของ​สุนทร​ภู​ รัตนกวี​สมัย​ตน​กรุง​รัตน​โก​สิ​นท​ร)

 

โรงแรม​หัว​ชาง​ เฮอ​ริ​เท​จ กรุง​เทพ​ฯ เชิญ​ชวน​ทุก​ทาน​สัมผัส​เมนู​คลาย​รอน​ตํารับ​โบ​รา​ณ “ขาว​แช​มิส​สยาม​” ณ

หอง​อาหาร​มิส​สยาม ทามกลาง​บรรยากาศ​ความ​คลาสสิค​แบบ​ไทย​รวม​สมัย​ ราย​ลอม​ดวย​สระ​บัว​บาน​สะ​พรัง่​ ขาว​แช

มิส​สยาม​รังสรรค​โดย​หัวหน า​เชฟ​อาหาร​ไทย​แถว​หน า​ ไพ​โรจน​ ประไพ​รักษ​ หรือ​เชฟ​บอ​มเบย ที่​ยัง​คง​สืบทอด​ตน

ตาํรบั​ขาว​แช​ วธิี​การ​ปรงุ​รส​ ตลอด​จน​การ​ให​บรกิาร​ จดุ​เดน​สาํคญั​อยู​ที่​     การนําขาว​มา​แช​น้ําลอยดอก​มะ​ลิ​ ดอก​ชม​นา

รถ​ ดอก​กุหลาบ​มอญ​ และ​กระ​ดัง​งา​ ทําให​ได​รสชาติ​หอม​หวา​น ​เคลา​กลิ่น​ละมุน​จาก​การ​อบ​ควัน​เทียน​  เสิรฟ​พรอม

เครื่อง​เคียง​หลาก​หลาย​ รสชาติ​ครบ​รส​ อาทิ​ ลูก​กะปิ​ ไข​แดง​เค็ม​ทอด​ ไช​โป ​วผัด​หวาน​ พ​ริก​หยวก​สอดไส​หมู​ หอมแดง

สอดไส​ปลา​แหง​ หมู​หวาน​ฝอย​ หมู​ทอด​ปลา​อินทรีย​ และ​เครื่อง​เคียง​ผัก​สด​อยาง​ ใบ​แตง​กวา​ ดอก​กระ​ชาย​ และ​ใบ​มะ

มวง

 

คลาย​รอน​ชื่น​ใจ​ไป​กับ​เมนู​ขาว​แช​สูตร​ตน​ตํารับ​ พ​รอม​สัมผัส​ความ​งาม​แหง​อรรถรส​ความ​เป็น​ไทย​ไดตัง้แต​วัน​ที่​ 15

มี​นา​คม​ ถึง​ 2​4 เมษายน​ 2​557 เวลา​ 11:30-14:30น.​ ณ หอง​อาหาร​มิส​สยาม โรงแรม​หัว​ชาง​ เฮอ​ริ​เท​จ

กรุง​เทพ​ฯ สํารับ​ขาว​แช​มิส​สยาม​ รา​คา 220++บาท​ สําหรับ​ 1 ทา​น ​หรือ​สั่ง​จอง​เป็น​เซ็ทของ​ขวัญ​สุด​พิเศษ​

สําหรับ​นํากลับ​บาน​ได​ใน​ราคา​ 2​55 บาท​สุ​ทธิ

 

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ และ​สํารอง​ที่​นัง่​ หรือ​สัง่​จอง​สํารับ​ขาว​แช​ลวง​หน า​ กรุณา​โทร 0 2217 0721, 0 2217

0777 หรือ​อี​เมล​ info@huachanghotel.com หรือ​เยี่ยม​ชม​เว็บ​ไซ​ต www.huachangheritagehotel.com
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