
ขาว​แช​คลาย​รอน​ตอนรับ​สง​กราน​ต ณ หอง​อาหาร

ลิควิด​บาร​แอนด​คาเฟ ​ โรงแรม​ศิริ​ สา​ทร

ดับ​กระหาย​คลาย​รอน​ที่​หอง​อาหาร​ลิควิด​บาร​แอนด​คาเฟ ​ โรงแรม​ศิริ​ สา​ทร​ ตลอด​เดือน​เมษายน​น้ี​ ดวย​เมนู​ขาว​แช​

อาหาร​ไทย​โบ​ราณ

ขาว​แช​นัน้​มี​หลาย​ตํารับ​ทัง้​ขาว​แช​ชาว​มอญ​ ขาว​แช​เมือง​เพ​ชร​ ขาว​แช​ชาววัง​เป็น​ตน​ ขาว​แช​หรือ​ “เปิง​ดาจก” ใน

ภาษา​มอญ​นัน้​ชาว​มอญ​ใช​ขาว​แช​เพื่อ​บูชา​สิ่ง​ศักดิส์ิทธิ ์​ใน​ชวง​สงกรานต​และ​เป็น​เมนู​ที่​นิยม​สําหรับ​ชนชัน้​สูง​ใน​เวลา​ตอ

มา​ โดย​มี​บันทึก​ไว​วา​เป็น​ใน​สมัย​รัชกาล​ที่​ 4 และ​รัชกาล​ที่​ 5 ก็​ทรง​โปรด​เมนู​น้ี​เชน​กัน

ดวย​เป็น​เมนู​ที่​นิยม​ใน​หมู​ชนชัน้​สูง​กระบวนการ​ทําจึง​พิธี​พิถัน​เป็น​พิเศษ​ เชฟ​วรพ​รรณ​ พู​สิ​ เชฟ​ประจําครัว​ไทย​ได

รังสรรค​เมนู​ขาว​แช​ตาม​กระบวนการ​ดัง้​เดิม​ ตัง้แต​การ​หุง​โดย​ใช​ขาวสาร​อยาง​ดี​ลาง​ยาง​ขาว​ดวย​น้ําเปลา​หลาย​ๆครัง้

จน​สะอาด​หมด​จด​ แลว​นําไป​ตม​แต​ยัง​ไม​ตอง​สุก​ทัง้​หมด​ ให​มี​ลักษณะ​ใสๆ​ เหมือน​ดัง่​ตา​กบ​ จาก​นัน้​นําไป​ลาง​น้ําและ

สะเด็ด​น้ําให​พอ​หมาด​ๆ แลว​นําไป​น่ึง​ให​สุก​ สุก​แลว​นํามา​ผึ่ง​ให​สะเด็ด​น้ํา โดย​มี​น้ําเย็นๆ​หอม​อบ​ควัน​เทียน​ทาน​พรอม

กับขาว​และ​เครื่อง​เคียง​ตางๆ​ อาทิ​ ลูก​กะปิ​ หมู​ฝอย​ ไช​โป ​วผัด​ไข​ พ​ริก​หยวก​ยัด​ไส​ หอมแดง​ยัด​ไส​ทอด​ และ​ผัก​เครื่อง

เคียง​หลา​กช​นิด

ดวย​เมนู​ชนชัน้​สูง​กรรมวิธี​การ​ทาน​จึง​มี​ราย​ละเอียด​โดย​เริ่ม​จาก​ลิม้​รส​ลูก​กะปิ​เป็น​อันดับ​แรก​ เคีย้ว​ไป​สัก​นิด​เพื่อ​ลิม้

รสชาติ​ความ​เขม​ขน​ของ​ลูก​กะปิ​แลว​คอย​ตัก​ขาว​แช​ขึ้น​ทาน​ตาม​และ​ตบ​ทาย​ดวย​การ​ซด​น้ําขาว​แช​สัก​เล็ก​น อย​เพื่อ

ความ​เย็น​สด​ชื่น​ รสชาติ​ความ​เขม​ขน​ของ​เครื่อง​เคียง​จะ​ผสม​ผสาม​กับ​ความ​เย็น​ของ​ขาว​แช​ ทําให​รสชาติ​ใน​ปาก​จะ

นุม​นวล​กลมกลอม​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​นัน่เอง​และ​เวียน​ทาน​เครื่อง​เคียง​ตางๆ​ตาม​ใจ​ชอบ

หอง​อาหาร​ลิควิด​บาร​แอนด​คาเฟ ​เชิญ​มา​คลาย​รอน​อยาง​ไทย​ดวย​ขาว​แช​และ​เครื่อง​เคียง​ใน​ราคา​เซ​ทล​ะ 350บาท​++

ตลอด​เดือน​เมษายน​น้ี​ นอกจาก​น้ี​ยัง​มี​อาหาร​หวาน​ประจําฤดู​กาล​ อาทิ​ ขาว​เหนียว​มะมวง​และ​น้ํามะมวง​ป่ัน​อีก​ดวย

สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​ที่​นัง่​ได​ที่​ โทร​ 02-2662345 อี​เมล: liquidbar@sirisathorn.com

เฟซบุก: https://www.facebook.com/sirisathorn/ หรือ​ เว็บ​ไซ​ต: www.sirisathorn.com
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