
ขนม​ไทย​เบือ้ง​ตน​เพื่อ​การ​ประกอบ​อา​ชีพ

“ ขนม​ไทย​เบื้อง​ตน​เพื่อ​การ​ประกอบ​อา​ชีพ ” (Traditional Thai Desserts)

อบรม​แบบ​เรง​รัด​ 10 วัน

เรียน​รู​การ​ประกอบ​ขนม​ไทย​อยาง​มือ​อา​ชีพ

พบ​กับ​หลาก​หลาย​เมนู​เดน​กวา​ 2​7 เมนู​ ลง​ปฏิบัติ​จริง​ทุก​เม​นู

เหมาะ​สําหรับ​บุคคล​ทัว่​ไป​ ผู​ประกอบ​การ​ราน​ขนม​ไทย​ ธุรกิจ​จัด​เลี้​ยง

หรือ​ผู​ที่​สนใจ​พัฒนา​ทักษะ​การ​เรียน​รู​ และ​เทคนิค​การ​ประกอบ​ขนม​ไทย

ผู​เขา​รับ​การ​อบรม​จะ​สามารถ​คํานวณ​ตนทุน​และ​มี​แนวทาง​ใน​การ​เปิด​ราน​ขนม​ไทย

เพื่อ​สามารถ​นําไป​ประกอบ​อา​ชีพ​ สราง​ราย​ได​และ​ผล​กําไร​อยาง​ตอ​เน่ือง​ใน​ธุรกิจ

เป็น​หลักสูตร​การ​ฝึก​อบรม​ที่​มี​ประโยชน​มาก​สําหรับ​ผู​ประกอบ​การ​ราน​ขนม​ไทย​บุคคล​ทัว่​ไป​ หรือ​ธุรกิจ​จัด​เลีย้ง​ ใน

การ​พัฒนา​ทักษะ​ เรียน​รู​หลัก​การ​ และ​เทคนิค​การ​ประกอบ​ขนม​ไทย​ หลักสูตร​น้ี​จะ​ทําให​ผู​เขา​รับ​การ​อบรม​สามารถ

คํานวณ​ตนทุน​และ​มี​แนวทาง​ใน​การ​เปิด​ราน​ขนม​ไทย​ เพื่อ​ประกอบ​อา​ชีพ​ สราง​ราย​ได​ และ​ทําผล​กําไร​อยาง​ตอ​เน่ือง

ใน​ธุรกิจ

วัน​ที่​ 1 เรียน​รู​เรื่อง​การ​วาง​แผน​ วัน​ที่​ 6 ขนม​ดอก​จอก

การ​เปิด​ราน​ขนม​ไทย​เบื้อง​ตน​ ขาว​ตม​มัด

การ​คํานวณ​ตนทุน​และ​ราคา​ขาย​ กลวย​แขก​ทอด​, เผือก​ทอด​, มัน​ทอด

วัน​ที่​ 2​ สาคู​เปียก​ลําไย​ วัน​ที่​ 7 ขนม​เปียก​ปูน​ใบ​เตย​สด

ซา​หริ่มน้ํากะทิ​ ปลาก​ริม​ไข​เตา

ขนม​ตาล​ ขาว​เหนียว​มูน​มะ​มวง

วัน​ที่​ 3 ขนม​กลวย​ วัน​ที่​ 8 ขนม​หมอ​แกง​ถัว่

ขนม​มัน​สําปะ​หลัง​ ขนม​บา​บิ่น

ขนม​โค​น้ํากะทิ​ ขนม​ถัว่​แป​ปชาว​วัง

วัน​ที่​ 4 ขนม​ขัน้​โบ​รา​ณ วัน​ที่​ 9​ ขนม​ถวย​หน า​กะ​ทิ

ขนม​สอด​ไส​ (ขนม​ใส​ไส​) ขนม​กลีบ​ลําดวน

ขนม​ตม​ใบ​เตย​ ขนม​เรไร​มะ​พราว​ออน

วัน​ที่​ 5 ขนม​ปุย​ฝ าย​กลวย​หอม​ วัน​ที่​ 10 ขนม​เม็ด​ขนุน

ขนม​ปุย​ฝ าย​ฟัก​ทอง​ ขนม​ทอง​เอก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%80%e0%b8%9a%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%95%e0%b9%89%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%9e%e0%b8%b7%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%81%e0%b8%b2/


ครองแครง​กร​อบ​ ขนม​หัน​ตรา


