
ก.​พาณิชย​นําราน​อา​หาร​ “ไทย​ ซี​เล็ก​ท” 18 ประเทศ

ศึกษา​ธุรกิจ​บริการ​อาหาร​ไทย

กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ กระทรวง​พาณิชย​ นําผู​แทน​จาก​ 32 รา​น ​“ไทย​ ซี​เล็ก​ท พรีเมียม​” และ​ “ไทย​ ซี

เล็ก​ท” ใน​ 18 ประ​เทศ​ รวม​งาน THAIFEX พรอม​ศึกษา​ธุรกิจ​บริการ​ อาหาร​ไทย​ครบ​วง​จร​ เพื่อ​สราง​โอกาส​เจรจา

ธุรกิจ​ แลก​เปลี่ยน​ประสบการณ​และ​องค​ความ​รู​ หวัง​เกิด​การ​พัฒนา​คุณภาพ​สินคา​และ​บริการ​ราน​อาหาร​ไทย​ใน​ตาง

ประ​เทศ​ ตลอด​จน​กระตุน​การ​เพิ่ม​มูลคา​การ​สง​ออก​สินคา​อา​หาร​ และ​วัตถุดิบ​อาหาร​ไทย​ใน​ตลาด​โลก

นาง​จันทิรา​ ยิม​เรวัต​ วิวัฒน​รัตน​ อธิบดี​กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ กระทรวง​พาณิชย​ กลาว​วา​ กรม​สง​เสริม

การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ ได​ดําเนิน​โครงการ​ครัว​ไทย​สู​ครัว​โลก​โดย​กลยุทธ​หน่ึง​ที่​สําคัญ​คือ​การ​พัฒนา​และ​สง​เสริม​การ

บริการ​อาหาร​ไทย​ ซึ่ง​เป็น​ชอง​ทาง​หน่ึง​ใน​การ​สง​เสริม​การ​สง​ออก​วัตถุดิบ​การ​ปรุง​อาหาร​ไทย​และ​สิ่ง​ปรุง​รส​ของ​ไทย​ไป

ยัง​ตาง​ประ​เทศ​ รวม​ถึง​การ​สง​เสริม​สินคา​อื่นๆ​ ที่​เกี่ยว​ของ​ หน่ึง​ใน​กิจกรรม​สง​เสริม​หลัก​คือ​ การ​มอบ​ตรา​สัญลักษณ

รับรอง​ให​แก​ราน​อาหาร​ไทย​ใน​ตาง​ประ​เทศ​ ได​แก Thai SELECT Premium (ไทย​ ซี​เล็ก​ท พรีเมียม​) สําหรับ​ราน​ที่

ให​บริการ​อาหาร​ไทย​แท​คุณภาพ​ยอด​เยี่ยม​ 5 ดาว​ มี​การ​ราน​ตกแตง​ราน​สวยงาม​และ​บริการ​เป็น​เลิศ​ และ Thai

SELECT (ไทย​ ซี​เล็ก​ท) สําหรับ​ราน​อาหาร​ไทย​ที่​มี​คุณภาพ​เยี่ยม​ระ​ดับ​ 3 ถึง​ 4 ดาว​ ให​บริการ​อาหาร​ไทย​ตน​ตํารับ

คุณภาพ​ดี​ ซึ่ง​ปัจจุบัน​ได​มอบ​แลว​จํานว​น ​1,299 ราย​ แบง​เป็น​ภูมิภาค​อเมริกา​ 582 ราย​ / ยุ​โร​ป 331 ราย​ / เอ​เชีย​

322 ราย​ / โอ​เชีย​เนีย​ 31 ราย​ / ตะวันออกกลาง​และ​แอฟริกา​ 33 ราย​ ทัง้​น้ี​ มี​ราน​อาหาร​ไทย​ที่​ได​รับ​ตรา​สัญลักษณ

ไทย​ ซี​เล็ก​ท พรีเมียม​ จํานวน​ 2​37 ราย​ และ​ไทย​ ซี​เล็ก​ท จํานว​น ​1,062 ราย​ ขณะ​เดียวกัน​ยัง​มี​ผลิตภัณฑ​อาหาร

ไทย​สําเร็จรูป​ที่​ได​รับ​ตรา​ไทย​ ซี​เล็ก​ท อีก​ 449 ผลิต​ภัณฑ​ จาก​ 40 บริ​ษทั

“เพื่อ​ให​เกิด​การ​พัฒนา​และ​สง​เสริม​การ​บริการ​อาหาร​ไทย​อยาง​ตอ​เน่ือง​ กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประ​เทศ​ โดย

สํานัก​สง​เสริม​การ​คา​สินคา​เกษตร​และ​อุตสาห​กร​รม​ ได​ดําเนิน​โครงการ​พัฒนา​ สราง​ภาพ​ลักษณ​และ​ประชา​สัมพันธ

ตรา Thai SELECT ผาน​ราน​อา​หาร Thai SELECT ขึ้น​เป็น​ปี​ที่​สอง​ระหวาง​วัน​ที่​ 2​9 พฤษภา​คม​ – 2 มิถุนายน​ 2

561 เพื่อ​เชิญ​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อา​หาร​ พอ​ครัว​ แม​ครัว​ หรือ​ผู​ที่​มี​อํานาจ​ใน​การ​บริหาร​จัดการ​ราน​ไทย​ ซี​เล็ก​ท

พรีเมียม​และ​ราน​อาหาร​ไทย​ ซี​เล็ก​ท จํานว​น ​32 รา​น ​จาก​ 18 ประ​เทศ​ อาทิ​ แค​นา​ดา,​ สหรัฐ​อเมริกา​, เม็ก​ซิ​โก​,

นอรเวย​, เดน​มา​รก, ฝรัง่เศส​, เนเธอรแลนด​, สาธารณ​รัฐ​เช็ก, โป​แลนด​, รัสเซีย​, จีน​, ญี่ป ุน​, เกาหลี​ใต​ และ​กัมพู​ชา​

เป็น​ตน​ มา​รวม​กิจกรรม​ใน​ประเทศไทย​เพื่อ​พัฒนา​และ​รักษา​คุณภาพ​ราน​อาหาร​ รู​ปแบบ​การ​ให​บริการ​ ตลอด​จน​สูตร

อาหาร​ไทย​แท​ที่​ถูก​ตอง​จาก​ผู​เชี่ยว​ชาญ​ รวม​เจรจา​การ​คา​และ​สราง​โอกาส​ใหม​กับ​ผู​ประกอบ​การ​ไทย​ที่​เขา​รวม​งาน

THAIFEX – World of Food Asia 2018 รวม​ถึง​การ​เยี่ยม​ชม​แหลง​ผลิต​สินคา​เกษตร​และ​อาหาร​ที่​ได​มาตรฐาน​สา​กล​

และ​สถาบัน​สอน​ทําอา​หาร

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81-%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%93%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b9%84%e0%b8%97/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81-%e0%b8%9e%e0%b8%b2%e0%b8%93%e0%b8%b4%e0%b8%8a%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3-%e0%b9%84%e0%b8%97/


การ​ดําเนิน​โครง​การ​ฯ ใน​ปี​น้ี​ กรม​สง​เสริม​การ​คา​ระหวาง​ประเทศ​คาด​หวัง​ให​ผู​เขา​รวม​โครงการ​ได​นําความ​รู​ รวม​ถึง

ประสบการณ​ที่​ได​รับ​ไป​ใช​พัฒนา​ ปรับปรุง​รายการ​อาหาร​ไทย​และ​การ​ให​บริการ​อาหาร​ไทย​ของ​ตน​เอง​ สราง​มูลคา​เพิ่ม

ให​กับ​สินคา​และ​บริการ​จาก​การ​ได​พบปะ​เจรจา​การ​คา​ระหวาง​ผู​ประกอบ​การ​ราน​อาหาร​ที่​เขา​รวม​โครงการ​กับ​นัก​ธุรกิจ

/ตัวแทน​จําหนาย​สินคา​เกษตร​และ​อาหาร​ของ​ไทย​ ทัง้​ยัง​ตองการ​สราง​การ​รับ​รู​ไป​ยัง​ราน​อาหาร​ไทย​ใน​ตาง​ประเทศ

อื่นๆ​ ให​พัฒนาการ​ให​บริการ​ของ​ตนเอง​และ​สมัคร​เขา​รับ​ตรา​สัญลักษณ​รับรอง​มาตรฐาน​ดัง​กลาว​เพิ่ม​มาก​ขึ้น​ ตลอด

จน​กระตุน​ให​เกิด​การ​ขยาย​ตัว​ของ​การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​และ​บริการ​อาหาร​ของ​ไทย​ทัง้​ใน​ดาน​ปริมาณ​และ​มูล​คา​

สามารถ​รักษา​ตลาด​สง​ออก​สินคา​อาหาร​ของ​ไทย​ ขยาย​การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​ไป​ยัง​ตลาด​ใหม​ สง​เสริม​การ​สง​ออก

ผลิตภัณฑ​อาหาร​ไทย​สําเร็จรูป​พรอม​รับ​ประ​ทา​น ​รวม​ถึง​สินคา​ที่​เกี่ยว​เน่ือง​กับ​ธุรกิจ​บริการ​อาหาร​ไทย​ อาทิ​ ผา​รอง​จา

น ​อุปกรณ​บน​โตะ​อาหาร​ที่​สําคัญ​คือ​สามารถ​รักษา​การ​เป็น​ประเทศ​ผูนําใน​การ​สง​ออก​สินคา​อาหาร​และ​ธุรกิจ​บริการ​ดาน

อาหาร​ของ​ประเทศไทย​ได​อยาง​ยัง่ยืน​ตอ​ไป”

สําหรับ​กิจกรรม​ที่​จะ​เกิด​ขึ้น​ภาย​ใต​โครงการ​น้ี​ได​แก​ กิจ​กรร​ม Experience Thai SELECT in THAIFEX – World

of Food Asia 2018 พรอม​ทัง้​เจรจา​การ​คา​กับ​ผู​ผลิต​/ผู​สง​ออก​ผลิตภัณฑ​อาหาร​ไทย​หรือ​อาหาร​ไทย​สําเร็จรูป​พรอม

รับ​ประทาน​ที่​ได​รับ​ตรา​ไทย​ ซี​เล็ก​ท ภายใน​งาน​ฯ การ​เยี่ยม​ชม​แหลง​ผลิต​สินคา​เกษตร​และ​อาหาร​ที่​ได​มาตรฐาน​สาก​ล

(Farm and Factory Visit) ได​แก​ ปฐม​ออ​รแก​นิ​กฟารม​ และ​ โรง​งา​น ​บริษทั​ ไทย​โค​โค​นัท จํากัด​ (มหา​ชน​) เพื่อ

ศึกษา​กระบวนการ​ผลิต​ และ​แลก​เปลี่ยน​แนว​โนม​ตลาด​และ​ความ​ตองการ​สินคา​กับ​ผู​ผลิต​อาหาร​ของ​ไทย​ การ​เยี่ยม

ชม​สถาบัน​คนควา​และ​พัฒนา​ผลิตภัณฑ​อา​หาร​ มหาวิทยาลัย​เกษตร​ศาสตร​ เพื่อ​ศึกษา​เกี่ยว​กับ​นวัตกรรม​สินคา​อาหาร

ของ​ไทย​ กิจกรรม​เยี่ยม​ชม​สถาบัน​สอน​ทําอา​หาร​ ณ SNP Headquarter เพื่อ​ชม​การ​สาธิต​ การ​ปรุง​อาหาร​ไทย​และ

การ​จัด​จาน (Food Presentation) พบปะ​ผู​มี​ความ​รู​และ​ประสบการณ​ใน​การ​ปรุง​อาหาร​ไทย​ เพื่อ​รวม​กัน​พัฒนา​และ

ปรับปรุง​การนําเสนอ​อาหาร​ไทย​ และ​สามารถ​นําไป​ตอย​อด​เป็น​รายการ​อาหาร​ใหมๆ​ ของ​รา​น ​กิจกรรม​สํารวจ​ตลาด

/ยาน​การ​คา​สินคา​อา​หาร​ ณ บาน​บาง​เข​น ​ปิด​ทาย​กับ​การ​แลก​เปลี่ยน​ความ​คิด​เห็น​และ​ องค​ความ​รู​ระหวาง​ราน​อาหาร

ที่​เขา​รวม​โครง​การ​ฯ และ​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​การ​ปรุง​อาหาร​ไทย​หรือ​ผู​ที่​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ใน​การ​ดําเนิน​ธุรกิจ​บริการ​ราน

อาหาร​ไทย​ได​แก​ อาจารย​วัน​ดี​ ณ สง​ขลา​ ผู​กอ​ตัง้ Wandee Culinary Art School และ​ เชฟ​ ชา​ลี​ กา​รเดอร ผู​กอ​ตัง้

ราน​อาหาร​ไทย 100 Mahaseth และ​ราน​อาหาร​ประเภท​อื่นๆ​ อา​ทิ Holy Moly, Surface และ Garden Lab เป็น​ตน​

เพื่อ​นําไป​ตอย​อด​ให​กับ​การ​ดําเนิน​งาน​ของ​ตัว​เอง​ใน​อนาคต​ตอ​ไป


