
กิมจิ ชิม เมนูหมูสามชัน้ตุนกิมจิ

ฤดูหนาวน้ี มาเพิ่มความอบอุนใหรางกายดวยอาหารรอนๆ ตนตํารับจากเกาหลีอยาง “กิมจิ ชิม” หมูสามชัน้นุมๆ หัน่

หนาๆ พอดีคํา นําไปตุนดวยไฟออนๆพรอมสวนผสมจาก เทนจัง (เตาเจีย้วบดเกาหลี) แดชู (พุทราจีน) แครอท ซูกินี

พริก เห็ด และสวนผสมที่ขาดไมไดอยาง กิมจิ อาหารภูมิปัญญาในการถนอมอาหารของคนเกาหลีตัง้แตโบราณ เต็ม

ไปดวยสารอาหารและวิตามินที่ดีตอรางกาย เมนูจานน้ีราคาเพียง 350 บาทสุทธิ

สนใจติดตอสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่

หองอาหารเกาหลีคองจู ชัน้ 2 โรงแรมปทุมวัน ปริน๊เซส

เปิดบริการทุกวัน เวลา 11.30 – 14.00 น. และ17.30 – 22.00 น.
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