
การ​แล​และ​ปรุง​ปลา​แซ​ลม​อน

หลักสูตร​การ​แล​และ​ปรุง​ปลา​แซ​ลม​อน
Salmon Filleting and Cooking
“กา​รแล​และ​ปรุง​ปลา​แซ​ลม​อน ”

หลักสูตร​ที่​คุณ​จะ​ได​แล​ปลา​แซลมอน​กัน​สดๆ​ทาน​ละ​ 1 ตัว

พรอม​ดวย​เมนู​สุด​ฮิ​ต!​ สไตล​ตะวัน​ตก​ถึง​ 6 เมนู​ดวย​กัน

เน้ือหา​หลัก​สูต​ร

วัน​ที่​ 1 :

– การ​แล​และ​การ​ตัด​แตง​ปลา​แซ​ลม​อน

– ซา​ชิ​มิ​ปลา​แซ​ลม​อน

– สเต็ก​ปลา​แซลมอน​เสิรฟ​กับ​ซอส​ตน​หอม

– ซุป​ใส​ปลา​แซลมอน​เสิรฟ​กับ​ลูก​ชิน้​ปลา​แซลมอน​และ​ผัก​ตางๆ

วัน​ที่​ 2​ :

– ลา​ซาน​ญาปลา​แซ​ลม​อน

– แซลมอน​คอ​งฟีเสิรฟ​กับ​สลัด​บัล​ซา​มิ​กน้ําผึ้ง​และ​ซัลซา​มะ​มวง

– แซลมอน​อบ​เกลือ​สมุนไพร​เสิรฟ​กับ​ซอส​ไวน​ขาว

สมัคร​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​โทร​.​0​2-7218469-72 ตอ​ 605-607,609-610 หรือ
www.facebook.com/trainingdtc

คลิก​ที่​น่ี​ เพื่อ​ดูรา​ยล​ะเอียด​เพิ่ม​เติม​ >>>
https://www.dtc.ac.th/event/salmon-filleting-and-cooking/

เอกสาร​ประกอบ​การ​สมัค​ร

1.​ ใบ​สมัค​ร

2.​ สําเนา​บัตร​ประ​ชา​ชน

3.​ ภพ​.​2​0 ( กรณี​ตองการ​ออก​ใบ​เสร็จ​ใน​นาม​บริษทั​ )

4.​ ใบ Pay- in

โดย​ทาน​สามารถ​ชําระ​คา​ธรรมเนียม​ได​ตาม​ชอง​ทาง​ตอ​ไป​น้ี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b9%88%e0%b9%81%e0%b8%a5%e0%b8%b0%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b8%e0%b8%87%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%8b%e0%b8%a5%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99/


1.​เช็ค​สัง่​จาย​ “วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​”

2.​โอน​เงิน​เขา​บัญชี​ชื่อ​ “วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​” ไดที่​ธนาคาร​ดัง​ตอ​ไป​น้ี

-บัญชี​ ธนาคาร​กรุง​เทพ​ สาขา​พัฒนา​การ​ (สะสม​ทรัพย​) เลข​ที่​ 198-0-85294-9

-บัญชี​ ธนาคาร​กสิกร​ไทย​ สาขา​ซี​คอน​สแคว​ร (ออม​ทรัพย​) เลข​ที่​ 095-2-48283-1

วิทยาลัย​ได​รับ​การ​ยกเวน​ภาษี​หัก​ ณ ที่​จาย​ 3% ตาม​มา​ตรา​ 39 แหง​ประมวล​รัษฎากร​/เลข​ที่​ผู​เสีย​ภาษี​ของ​วิทยาลัย

ดุสิต​ธานี​ คือ​ 0-9940-00174-90-0

***หลัง​จาก​การ​โอน​เงิน​แลวก​รุ​ณาแฟกซ​หรือ​อี​เมล​ใบ PAY-IN และ​ ภพ​.​2​0(กรณี​ตองการ​ออก​ใบ​เสร็จ​ใน​นาม​บริษทั​)

มา​ที่​ โทร​สาร​ 02-721-8476 หรือ
E-mail: patcharanat.bo@dtc.ac.th

ทาง​วิทยา​ลัยฯ​ หวัง​เป็น​อยาง​ยิ่ง​วา​จะ​ได​มี​โอกาส​ตอนรับ​ทาน​ใน​ครัง้​น้ี


