
การ​ประกอบ​อาหาร​ตะวัน​ตก​ – อาหาร​ไทย​ 5 เดือน​

รุน​ที่​ 2​/2563

การ​ประกอบ​อาหาร​ตะวัน​ตก​ – อาหาร​ไทย​ 5 เดือน​ รุน​ที่​ 2​/2563

หลักสูตร​คุณภาพ​ของ​วิทยาลัย​ธานี​ ปรับปรุง​ใหม​ให​เน้ือหา​เขม​ขน​กวา​เดิม​ เตรียม​ความ​พรอม​ให​คุณ​สามารถ​ทํางาน

กับ​เรือ​สําราญ​ โรง​แรม​ และ​ภัตตาคาร​ชัน้​นําทัง้​ใน​ประเทศ​และ​ตาง​ประเทศ​ได​อยาง​มัน่​ใจ​ และ​เพื่อ​ราย​ได​และ​โอกาส

กาวหน า​ที่​ดี​กวา​ สอน​โดย​อาจารย​ผูทรง​คุณวุฒิ​ประจําแตละ​สาขา​วิ​ชา​ อบรม​ภาค​ทฤษฎี​และ​ปฏิบัติ​อยาง​ละเอียด​ที่​

วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ 2​ เดือน​ พ​รอม​ฝึก​ทํางาน​จริง​ใน​ครัว​ของ​โรงแรม​ระดับ​มาตรฐาน​อีก​ 3 เดือ​น

ราย​ละเอียด​หลัก​สูต​ร

– หลัก​การ​ประกอบ​อาหาร​ตะวัน​ตก​ และ​อาหาร​ไทย

– ความ​รู​เกี่ยว​กับ​ผลิตภัณฑ​อา​หาร

– การ​แกะ​สลัก​ผัก​ และ​ผล​ไม

– การ​สุ​ขา​ภิบาล​ และ​ความ​ปลอดภัย​ใน​การ​ทํางาน

– การ​วางแผน​จัด​รายการ​อาหาร​และ​การ​ควบคุม​ตน​ทุน

– การ​ฝึก​ปฏิบัติ​การ​ประกอบ​อาหาร​เมนู​เดน​กวา​ 60 ราย​การ

– การ​ฝึก​ปฏิบัติ​ 3 เดือน​ใน​โรงแรม​ระดับ​มาตร​ฐาน

เกณฑ​การ​มอบ​ใบ​ประกาศนียบัตร​ของ​วิทยาลัย​ดุ​สิต​ธานี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%95%e0%b8%b0%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%81-6/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%95%e0%b8%b0%e0%b8%a7%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%81-6/


ผู​เขา​อบรม​ตอง​ผาน​การ​ทดสอบ​ภาค​ทฤษฎี​ ภาค​ปฏิบัติ​ และ​ชัว่โมง​การ​ฝึกงาน​ครบ​ตาม​ที่​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​กําหนด

เทา​นัน้

สมัคร​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​ โทร​.​0​2-7218469-70, 098 829 6901 (สปอย​), 086 598 5598

(พิมพ​),

089 632 6255 (น ุก)089 024 4334 (ออย​), 085 910 7888 (แจคพอ​ต)

093 924 5963 (จิบ๊), 094 554 3664 (บี) หรือ www.facebook.com/trainingdtc

วัน​ปฐมนิเทศ​ 2​0 กรกฎาคม​ 2​563

อบรม​แบบ​ที่​ 1 เรียน​ที่​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ พ​รอม​ฝึก​ปฏิบัติ​งาน

อบรม​ภาค​ทฤษฏี และ​ฝึก​การ​ประกอบ​อาหาร​ 2​ เดือน​ ที่ Dusit Thani College ( 5 วัน​/สัปดาห​ )

และ​ฝึก​ปฏิบัติ​งา​น ​3 เดือน​ใน​โรง​แรม​ ระดับ​มาตรา​ฐาน​ 6 วัน​/สัปดาห​ วัน​ละ​ 8-9 ชัว่​โมง

**เริ่ม​เรียน​** วัน​ที่​ 2​4 สิง​หา​คม​ – 24 มกราคม​ 2​564

คา​อบ​รม​ 59,900 บาท​ (คา​อบรม​รวม​ ชุด​เชฟ​ / อุปกรณ​ครัว​ / ตํารา​เรียน​ / วัตถุ​ดิบ​ / คา​ดําเนิน​การ​ติดตอ​สถาน​ที่​ฝึก

งา​น ​และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7% )

อบรม​แบบ​ที่​ 2​ เรียน​ที่​วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​เทา​นัน้

อบรม​ภาค​ทฤษฏี และ​ฝึก​การ​ประกอบ​อาหาร​ 2​ เดือน​ ที่ Dusit Thani College ( 5 วัน​/สัปดาห​ )

**เริ่ม​เรียน​** วัน​ที่​ 2​4 สิง​หา​คม​ – 11 ตุลาคม​ 2​563

คา​อบ​รม​ 56,900 บาท​ (คา​อบรม​รวม​ ชุด​เชฟ​ / อุปกรณ​ครัว​ / ตํารา​เรียน​ / วัตถุ​ดิบ​ และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​ 7% )

เอกสาร​ที่​การ​รับ​สมัค​ร

1.​สําเนา​บัตร​ประ​ชา​ชน

2.​สําเนา​ทะเบียน​บา​น

3.​สําเนา​วุฒิ​การ​ศึกษา​ เกรด​เฉลี่ย​ไม​ตํ่ากวา​ 2​.​00

4.​รูป​ถาย​ 1.​5น้ิว​ 4รูป​ (พื้น​หลัง​สี​ฟ า​ เสื้อ​เชิต​สี​ขาว​ไม​สวม​สูท​)

5.​เรซู​เม (กรณี​ฝึก​งาน​)

6.​ใบ​ตรวจ​สุข​ภาพ​ (แบบ​ฟอรม​ของ​วิทยา​ลัย​)

โดย​ทาน​สามารถ​ชําระ​คา​ธรรมเนียม​ได​ตาม​ชอง​ทาง​ตอ​ไป​น้ี

1.​เช็ค​สัง่​จาย​ ” วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ ”

2.​โอน​เงิน​เขา​บัญชี​ชื่อ​ ” วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ ” ไดที่​ธนาคาร​ดัง​ตอ​ไป​น้ี

-บัญชี​ ธนาคาร​กรุง​เทพ​ สาขา​พัฒนา​การ​ (สะสม​ทรัพย​) เลข​ที่​ 198-0-85294-9



-บัญชี​ ธนาคาร​กสิกร​ไทย​ สาขา​ซี​คอน​สแคว​ร (ออม​ทรัพย​) เลข​ที่​ 095-2-48283-1

วิทยาลัย​ได​รับ​การ​ยกเวน​ภาษี​หัก​ ณ ที่​จาย​ 3% ตาม​มา​ตรา​ 39 แหง​ประมวล​รัษฎากร​/เลข​ที่​ผู​เสีย​ภาษี​ของ​วิทยาลัย

ดุสิต​ธานี​ คือ​ 0-9940-00174-90-0

*** หลัง​จาก​การ​โอน​เงิน​แลวก​รุ​ณาแฟกซ​หรือ​อี​เมล​ใบ PAY-IN และ​/หรือ​ ภพ​.​2​0 (กรณี​ตองการ​ออก​ใบ​เสร็จ​ใน​นาม

บริษทั​) มา​ที่​ โทร​สาร​ 02-721-8476 หรือ E-mail : training@dtc.ac.th

ทาง​วิทยา​ลัยฯ​ หวัง​เป็น​อยาง​ยิ่ง​วา​จะ​ได​มี​โอกาส​ตอนรับ​ทาน​ใน​ครัง้​น้ี

หมาย​เห​ตุ​ *วัน​ปฐมนิเทศ​อาจ​มี​การ​เปลี่ยนแปลง​ภาย​หลัง


