
การ​ประกอบ​อาหาร​ญี่ป ุน​แบบ​ตน​ตํารับ

การ​ประกอบ​อาหาร​ญี่ป ุน​แบบ​ตน​ตํารับ

12-13 มกราคม​ 2​562
Japanese Cuisine 1
วัน​ที่​ 1 :

– ประวัติศาสตร​วัฒนธรรม​อาหาร​ญี่​ป ุน

– วิธี​การ​ดูแล​รักษา​มีด

– วิธี​การ​ลับ​มีด

– วิธี​การ​ใช​มีด​ญี่​ป ุน

– วิธี​การ​แล​ปลา​กะพง​แดง

– วิธี​การ​แล​ซา​ซิ​มิ

– เซต​รวม​ปลา​ดิบ​ 3 อยา​ง

– วิธี​การ​หุง​ขาว​ญี่​ป ุน

วัน​ที่​ 2​ :

– ประวัติศาสตร​วัฒนธรรม​อาหาร​ญี่​ป ุน

– วิธี​การ​ทําน้ําซุป​ดา​ชิ

– วิธี​การ​แล​ปลา​ออก​เป็น​สาม​ชัน้

– ปลา​อา​จิ​ยาง​เก​ลือ

– ปลา​อา​จิ​ตม​หัว​ไช​เทา​ฝน

– ขาว​หน า​ปลา​กะพง​แดง

– ปวยเลง​ราด​น้ําซุป​ดา​ชิ

19-20 มกราคม​ 2​562
Japanese Cuisine 2
วัน​ที่​ 1 :

– วิธี​การ​ทําน้ําซุป​ดา​ชิ

– เน้ือ​ตม​มัน​ฝรัง่

– ซุป​ลูก​ชิน้​หอย​เชลล​น้ําใส

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%81%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%ad%e0%b8%b2%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%8d%e0%b8%b5%e0%b9%88%e0%b8%9b%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%99%e0%b9%81-3/


– ไข​มวน​ญี่​ป ุน

– ขาว​จิ​ริ​เม​งซัน​โซ​ หรือ​ ปลา​ขาวสาร​ผัด​พริก​ไทย​ญี่​ป ุน

วัน​ที่​ 2​ :

– ผัก​ใบ​เขียว​กับ​เตาหู​ทอด​ราด​น้ําซุป

– ไก​กับ​ผัก​ผัด​และ​ตม​สไตล​ญี่​ป ุน

– ซุป​เตาหู​ไข​น้ําใส

– ขาว​สาหราย​ฮิ​จิ​กิ

26 มกราคม​ 2​562
Donburi
– ขาว​หน า​หมู​ทอด

– ขาว​หน า​สเต็ก​เน้ือ

– ขาว​หน า​เน้ือ

– ขาว​หน า​ปลา​มา​กุ​โร

27 มกราคม​ 2​562
Curry
– แกง​กะ​หรี่​ไก

– แกง​กะหรี่​คี​มา – เน้ือ​สับ

– ขาว​ผัด​ผง​กะหรี่​แห​ง

– ขนมปัง​ไส​แกง​กะ​หรี่

สมัคร​ได​ตัง้แต​วัน​น้ี​ สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม​โทร​.​0​2-7218469-72 ตอ​ 605-607,609-610 หรือ
www.facebook.com/trainingdtc
–
โปร​โม​ชัน่พิเศษ​ หาก​ชําระ​เงิน​กอ​น ​30 พฤศจิกายน​ 2​561

• สมัคร​ 3 หลัก​สูตร​ จะ​ได​:

ลด​ทัน​ที​ 3,000 บาท​ หรือ​  เรี​ยน Japanese Style Bakery ฟรี​ (มูล​คา​ 13,900 บาท​)

• สมัคร​ 6 หลัก​สูตร​ จะ​ได​:

ลด​ทันที​ 9​,000 บาท​ หรือ

เรี​ยน Soba ฟรี​ (มูล​คา​ 13,900 บาท​) แถม​คูปอง​เงินสด​อีก​ 5,000 บาท​ หรือ

เรี​ยน Japanese Style Bakery ฟรี​ (มูล​คา​ 13,900 บาท​) แถม​คูปอง​เงินสด​อีก​ 5,000 บาท​ หรือ

เรี​ยน Soba และ Japanese Style Bakery ฟรี​ (มูลคา​ 2​7,800 บาท​)

• สมัคร​ตัง้​แต​ 10 หลักสูตร​ขึ้น​ไป​ จะ​ได​:

ลด​ทันที​ 2​0,000 บาท​ หรือ



เรี​ยน Soba, Udon และ Curry ฟรี​ (มูล​คา​ 41,700 บาท​) แถม​คูปอง​เงินสด​อีก​ 8,000 บาท​ หรือ

เรี​ยน Japanese Style Bakery, Japanese Desserts และ Japanese Home Cooking ฟรี​ (มูล​คา​ 41,700

บาท​) แถม​คูปอง​เงินสด​อีก​ 8,000 บาท

• สมัคร​ทุก​หลัก​สูตร​ จะ​ได​:

ลด​ทัน​ที​ 60,000 บาท​ หรือ​ รับ​คูปอง​เงิน​สด​ 100,000 บาท


