
การดริปกาแฟ Professional Barista Sensory &
Technical Skills

Professional Barista Sensory & Technical Skills
หลักสูตรคุณภาพ รับรุนละ 6 ทานเทานัน้

เป็นหลักสูตรที่มุงเนนเทคนิคการเป็น Barista มืออาชีพแบบสากล ใหตระหนักถึงความเขาใจในการเป็น BARISTA

มืออาชีพ เนนพื้นฐานเมล็ดกาแฟ ทักษะการชิมกาแฟ (Cupping) เพื่อสามารถจําแนกกลิ่น รสชาติ ความแตกตาง

ของเมล็ดกาแฟคัว่ไดถูกตอง

เน้ือหาหลักสูตร

วันที่ 1

– Coffee Knowledge / ความรูเกี่ยวกับปัจจัยที่สงผลตอกลิ่นและรสชาติของกาแฟ

– Brewing Knowledge / ความรูและเทคนิคเกี่ยวกับการชงกาแฟในรูปแบบเครื่องชงที่ไมใชแรงดัน

– 4 Heart of Coffee Extraction / ปัจจัยหลักในการชงกาแฟใหไดคุณภาพ / ปริมาณน้ําและผงกาแฟที่ใช / ระยะ

เวลาในการสกัดกาแฟ / การบดกาแฟ

– Chart Brewing Ratio / Chart แสดงอัตราสวนการสกัดกาแฟ

– TDS Refractometer / วิธีการหาคาความเขมขนของรสชาติกาแฟ (โดยใชเครื่อง TDS)

– Coffee Flavor Profile / ใหความเขาใจลักษณะ กลิ่นและรสชาติของกาแฟ

วันที่ 2

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%9b%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%9f-professional-barista-sensory-technical-skills/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%9b%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%9f-professional-barista-sensory-technical-skills/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%94%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%9b%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b9%81%e0%b8%9f-professional-barista-sensory-technical-skills/


– Design Flavor Profile / การออกแบบรสชาติของกาแฟ

– Work Shop Drip V60 / ขัน้ตอนการชงกาแฟดวยเครื่อง Drip V60

– Work Shop Drip Kalita / ขัน้ตอนการชงกาแฟดวยเครื่อง Drip Kalita

– Work Shop Drip Aeropress/ ขัน้ตอนการชงกาแฟดวยเครื่อง Drip Aeropress

– Work Shop Drip Chemex / ขัน้ตอนการชงกาแฟดวยเครื่อง Drip Chemex

– Work Shop Cold Drip / ขัน้ตอนการชงกาแฟ Cold Drip

– Work shop Cold Brew / ขัน้ตอนการชงกาแฟ Cold Brew

อบรมวันที่ 19 – 20 กันยายน 2563 (วันเสาร – วันอาทิตย)

เวลา 09.00 – 16.00 น.

สถานที่ วิทยาลัยดุสิตธานี ถ.ศรีนครินทร

สมัครไดตัง้แตวันน้ี สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร. 02-721-8469-72หรือ www.facebook.com/trainingdtc
Line: @ dusit.edu

การสงใบสมัคร ทานสามารถสงเอกสารการสมัครไดหลายวิธี คือ สงดวยตนเองที่วิทยาลัยดุสิตธานี สงทางไปรษณีย,

สงแฟกซ หรือ สงทาง e-mail เพื่อสํารองที่นัง่ลวงหน าไดเชนกันคะ

เอกสารที่ใชในการสมัคร

1. ใบสมัคร

2. สําเนาบัตรประชาชน

3. สําเนา ภพ.20 (กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)

4. ใบ Pay-in

การชําระคาธรรมเนียม ทัง้น้ีทานสามารถชําระคาธรรมเนียม 11,500 บาท/ทาน ( ราคารวมเอกสารการสอน ผากัน

เป้ือน และภาษีมูลคาเพิ่มแลว) พรอมการสมัครไดทันที

โดยทานสามารถชําระคาธรรมเนียมไดตามชองทางตอไปน้ี

1.เช็คสัง่จาย “วิทยาลัยดุสิตธานี”

2.โอนเงินเขาบัญชีชื่อ “วิทยาลัยดุสิตธานี” ไดที่ธนาคารดังตอไปน้ี

-บัญชี ธนาคารกรุงเทพ สาขาพัฒนาการ (สะสมทรัพย) เลขที่ 198-0-85294-9

-บัญชี ธนาคารกสิกรไทย สาขาซีคอนสแควร (ออมทรัพย) เลขที่ 095-2-48283-1

วิทยาลัยไดรับการยกเวนภาษีหัก ณ ที่จาย 3% ตามมาตรา 39 แหงประมวลรัษฎากร/เลขที่ผูเสียภาษีของวิทยาลัย

ดุสิตธานี คือ 0-9940-00174-90-0

*** หลังจากการโอนเงินแลวกรุณาแฟกซหรืออีเมลใบ PAY-IN และ ภพ.20(กรณีตองการออกใบเสร็จในนามบริษทั)



มาที่ โทรสาร 02-7218476 หรือ E-mail: training@dtc.ac.th

ทางวิทยาลัยฯ หวังเป็นอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสตอนรับทานในครัง้น้ี


