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20 มิถุนายน 2562 (กรุงเทพฯ) – กลุมโรงแรมอนันตรา เปิดตัวหนังสือ Culinary Journeys with Anantara ซึ่งได

รับการสนับสนุนจากการทองเที่ยวแหงประเทศไทย โดยหนังสือเลมน้ีจะนําผูอานออกไปสัมผัสกับวัฒนธรรมทางดาน

อาหารการกินประจําทองถิ่นตางๆ ใน 15 จุดหมายปลายทางที่โรงแรมในเครืออนันตราตัง้อยู พรอมสูตรอาหารตน

ตํารับจากหองอาหารของโรงแรมฯ ที่ผูอานสามารถนําไปทําเองไดที่บาน

ตัง้แตปี พ.ศ.2544 เป็นตนมา กลุมโรงแรมอนันตราไดมุงมัน่สรางประสบการณทองถิ่นที่เชื่อมตอนักเดินทาง เขากับ

สถานที่ ผูคน เรื่องราวตางๆ รวมถึงอาหารประจําทองถิ่น หนังสือ Culinary Journeys with Anantara ครบครัน

ดวยเน้ือหาและรูปภาพสวยงามจํานวน 232 หน า ใหผูอานไดเขาถึงรสชาติที่เป็นเอกลักษณ สวนผสมอันหลากหลาย

รวมถึงขนบธรรมเนียมประเพณี ในทุกๆ จุดหมายปลายทางของอนันตรา ตัง้แตประเทศไทย ซึ่งเป็นประเทศตน

กําเนิดของแบรนดโรงแรมอนันตรา ไปจนถึงประเทศแซมเบีย ดินแดนใจกลางของทวีปแอฟริกา โดยเรื่องราวการ

เดินทางผานวัฒนธรรมอาหารของทองถิ่นตางๆ เหลาน้ี ไดรับการถายทอดโดย โจ คัมมิ่งส นักเขียนมือรางวัล อีกทัง้

ยังมีสูตรอาหาร 33 เมนูยอดนิยม จากเชฟของโรงแรมอนันตรา ใหผูอานไดนําไปทดลองทําเพื่อสรางสรรครสชาติ

ตามแบบตนตํารับไดที่บานอีกดวย

มร. วิลเลียม อี. ไฮเน็ค ประธานกรรมการและประธานเจาหน าที่บริหาร บริษทั ไมเนอร อินเตอรเนชัน่แนล จํากัด

(มหาชน) และผูกอตัง้แบรนดโรงแรมอนันตรา กลาววา “กลุมโรงแรมอนันตรามีความภูมิใจในการนําเสนอ

ประสบการณที่แปลกใหมและเป็นเอกลักษณใหกับแขกของเรา การสรางประสบการณอาหารทองถิ่น คือ หน่ึงในเป า

หมายของกลุมโรงแรมอนันตรา ที่ชวยใหผูมาเยือนไดมีโอกาสสัมผัสรสชาติของวัฒนธรรมทองถิ่น”

“ในฐานะแบรนดไทยที่ไดไปสรางชื่อในกวา 50 ประเทศทัว่โลก เรามีความภูมิใจที่ไดมีสวนรวมในการ

ประชาสัมพันธอาหารไทยและวัฒนธรรมไทยใหแกนักทองเที่ยวจากทุกมุมโลก ผมเองรูสึกภูมิใจเป็นอยางมากที่ได

แบงปันสูตรอาหารตนตํารับของโรงแรมอนันตรา ซึ่งหวังวาผูอานจะไดดื่มดํ่าและเพลิดเพลินกับมรดกทางวัฒนธรรม

และขนบประเพณีของแตละทองถิ่นที่มีความหลากหลายทัว่โลก” มร. ไฮเน็ค กลาวเพิ่มเติม

ผูอานจะไดพบกับสูตรอาหารตนตํารับจาก 15 ชาติ ไมวาจะเป็นเมนูอาหารไทยยอดนิยมที่ชาวตางชาติรูจักกันดี อาทิ

แกงเขียวหวาน ขาวซอยไก มัสมัน่เน้ือ ไปจนถึง เกาเหลา (Cau Lau noodles) ซึ่งเป็นเมนูกวยเตี๋ยวพื้นบานจาก

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4-4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4-4/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%b8%e0%b9%88%e0%b8%a1%e0%b9%82%e0%b8%a3%e0%b8%87%e0%b9%81%e0%b8%a3%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%99%e0%b8%b1%e0%b8%99%e0%b8%95%e0%b8%a3%e0%b8%b2-%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4-4/


เวียดนาม แกงปลา (Kare Ikan fish curry) จากอินโดนีเซีย และขาวผัดทะเล (Arroz de Marisco) จากโปรตุเกส

งานเปิดตัวหนังสือ Culinary Journeys with Anantara ไดจัดขึ้นไปเมื่อเร็วๆ น้ี ณ หองอาหาร สไปซ มารเก็ต โรง

แรม อนันตรา สยาม กรุงเทพฯ โดยภายในงาน ไดรับเกียรติจาก โจ คัมมิ่งส (Joe Cummings) นักเขียนมือรางวัล

และ คริสโตเฟอร ไวส (Christopher Wise) ชางภาพผูถายทอดเน้ือหาในหนังสอืเลมน้ี มารวมแบงปันประสบการณ

การเดินทางออกไปสัมผัสวัฒนธรรมอาหารในแตละทองถิ่น พรอมดวย เชฟวรินธร สัมฤทธิ์ผล หัวหน าเชฟ

ประจําหองอาหารไทย สไปซ มารเก็ต มาแนะนําเมนูอาหารไทยของหองอาหาร ที่ไดรับคัดเลือกใหอยูในหนังสือเลม

น้ี

หนังสือ Culinary Journeys with Anantara จะมีจัดจําหนาย ณ โรงแรมในเครืออนันตรา ในราคาเลมละ 990 บาท


