
กลยุทธ​บริหารธุรกิจ​ราน​อาหาร​ให​ประสบ​ความ​สําเร็จ

สถาบัน​พีเพิล​เท​รน​น่ิง (People Training Institute) ผูนําดาน​การ​ฝึก​อบรม​ใน​ทุก​มิติ​เพื่อ​ธุรกิจ SME ขอ​เชิญ​ชวน

เจาของ​กิจการ​ราน​อา​หาร​ ที่​ตองการ​ป่ัน​แบรนด​ให​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ เขา​รวม​อบรม​ใน​หัว​ขอ Effective Restaurant

Owner (ERO) กลยุทธ​บริหารธุรกิจ​ราน​อาหาร​ให​ประสบ​ความ​สําเร็จ​ โดย​ ดร​.​วิ​ชัย​ เจริญ​ธร​รม​านนท​ ผู​ชวย

กรรมการ​ผู​จัดการ​ใหญ​ ฝาย​ทรัพยากร​บุคคล​ บริษทั​ เซ็นทรัล​ เรส​ตอ​รอง​ส กรุป​ จํากัด​ ผู​เชี่ยวชาญ​ใน​ดาน​การ​สราง

แบ​รน​ด เจาะ​ลึก​ถึง​ราย​ละเอียด​สําคัญ​ เผย​กลยุทธ​สุด​ลํ้าที่​จําเป็น​ตอง​รู​ของ​ดาน​การ​บริหาร​ราน​อาหาร​หลาก​หลาย​ทุก​มิ

ติ​ แนะ​สูตร​ลัด​และ​ลับ​ แบบ​สุด Exclusive ชี้​เทคนิค​ชวย​ดัน​ยอด​ เปลี่ยน​จุดบอด​ให​กลับ​มา​แข็งแกรง​พรอม​ติด​ปีก​คู

ใหม​ให​ราน​คุณ​ทะยาน​สู​ความ​สําเร็จ​อยาง​รวดเร็ว​และ​ยัง่ยืน​ ดวย​หลักสูตร​ที่​คัด​สรร​มา​เพื่อ​คน​ทําราน​อา​หาร

: Restaurant Concept เช็ค​คอน​เซ็ปตราน​ให​เป ะแบบ​ยอน​กลับ​ดวย​การ​ทํา Checklist

: Customer Base ขยาย​ฐาน​ลูกคา​ให​กวาง​และ​ยัง่ยืน

: Sale Increment เทคนิค​เพิ่ม​ยอด​ขาย​ ดวย​บริการ​และ​การ​แนะนําที่​ถูก​จุด

: เรียน​รู​ทฤษฎ ีQSC เติม​คุณภาพ​รอบ​ดาน​บริหาร​ราน​อยาง​มือ​อา​ชีพ

: วิธี​บริหาร​ตนทุน​ให​ถูก​หลัก​ เพื่อ​ปรับ​ยอด​ขาย

: คํานวณ​ตนทุน​สําหรับ​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ยัง​ไง​ไม​ให​เจ็บ​ตัว

: Restaurant Self Evaluation เรียน​รู​การ​ประเมิน​ธุรกิจ​ราน​อาหาร​ของ​คุณ

ใน​วัน​เสาร​ที่​ 2​4 มิ​ถุน​ายน ​– วัน​อาทิตย​ที่​ 2​5 มิถุนายน​ 2​560 เวลา​ 9​.​0​0-16.​00 น.​ ณ โรงแรม​วิน​เซอร​ สวี​ทส

สุขุมวิท​ 2​0 (หอง​โก​เม​น ​ชัน้​ 5) เพียง​รา​คา​ 15,000 บาท​ สนใจ​สมัคร​เขา​รวม​อบรม​หรือ​สอบถาม​ราย​ละเอียด​เพิ่ม​เติม

ไดที่​โทร​.​ 02-102-0376 ตอ​ 100, 083-044-2361 (คุณ​ตัก๊) หรือ
http://peopletraining.info/public-detail.php?id=172

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a5%e0%b8%a2%e0%b8%b8%e0%b8%97%e0%b8%98%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%a3%e0%b8%b4%e0%b8%ab%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%98%e0%b8%b8%e0%b8%a3%e0%b8%81%e0%b8%b4%e0%b8%88%e0%b8%a3%e0%b9%89%e0%b8%b2/

