
กระทรวง​วิทย​ฯชวน​เยาวชน​รวม​สนุก​กับ​กิจกรรม

วิทยาศาสตร​ใน​อา​หาร Science @ Cuisine

สถาบันวิจัย​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​แหง​ประเทศ​ไทย​ (วว.​) กระทรวง​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​ รวม​จัด

นิทรรศการ​มหกรรม​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี​แหง​ชา​ติ​ ประจําปี​ 2​559 นําเสนอ​แนว​คิด Science @ Cuisine โชว

ผล​งาน​วิจัย​กับ​การ​พัฒนา​อาหาร​สําหรับ​อนาคต​ใน​รูป​แบบ​ อาหาร​สุข​ภาพ​ อาหาร​เสริมสุข​ภาพ​ สวน​ผสม​อาหาร​ที่​ใช

เป็น​สาร​อา​หาร​ จําลอง​หอง​ปฏิบัติ​การ​ให​ทดสอบ​อาหาร​งายๆ​ดวย​ตนเอง​ พ​รอม​สาธิต​เมนู​อาหาร​สุขภาพ​ให​รูจัก​วิธี​เลือก

รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​มี​ประโยชน​และ​ทดลอง​ชิม​ผลิตภัณฑ​อา​หาร​ วว.​ ระหวาง​วัน​ที่​ 18-28 สิงหาคม​ 2​559 ณ บูธ

สถาบันวิจัย​วิทยา​ศาสตรฯ Hall 4 อิมแพ็ค เมือง​ทอง​ธานี

ดร​.​ลักษมี​ ปลัง่​แสง​มาศ​ ผู​วา​การ​ วว.​ ชีแ้จง​วา​ ปี​น้ี​ วว.​ได​เขา​รวม​จัด​นิทรรศการ​มหกรรม​วิทยาศาสตร​และ​เทคโนโลยี

แหง​ชา​ติ​ โดย​นําแนวคิด​ใน​การนําเส​นอ​คือ Science @ Cuisine ประกอบ​ดวย​การนําเส​นอ​ 3 สวน​หลัก​ ได​แก​ โซน

Good Food Good Health เป็นการ​ให​ความ​รู​เรื่อง​เท​รน​ดการ​รับ​ประทาน​อาหาร​สําหรับ​อนาคต​ โดย​ วว.​ นําผล

งานการ​วิจัย​และ​พัฒนา​ใน​รูป​แบบ​ของ​อาหาร​สุข​ภาพ​ ผลิตภัณฑ​อาหาร​เสริมสุข​ภาพ​ และ​ สวน​ผสม​ทาง​ธรรมชาติ​ที่​ใช

เป็น​สาร​อา​หาร​ โดย​ใช​นําเท​คโน​โลยี AR หรือ Augmented Reality ซึ่ง​เป็น​เทคโนโลยี​ใหม​ ที่​ผสาน​เอา​โลก​แหง​ความ

เป็น​จริง (Real) เขา​กับ​โลก​เส​มือ​น (Virtual) ซึ่ง​จะ​ทําให​ภาพ​ที่​เห็น​ใน​จอภาพ​กลาย​เป็น​วัตถุ​ 3 มิติ​ลอย​อยู​เหนือ​พื้น

ผิว​จริง​ โดย​ผู​เขา​รวม​ชม​งาน​เพียง​นําผลิต​ภัณฑฯ​ สอง​ที่​จอ​โทร​ทัศน​ จะ​ปรากฏ​คําอธิบาย​คุณ​ประโยชน​ของ​ผลิตภัณฑ

นัน้​ขึ้น​บน​หน า​จอ

สวน​ใน​โซน Lab Cuisine เป็นการ​จําลอง​หอง​ปฏิบัติ​การ​ของ​ วว.​ ให​เยาวชน​ลงมือ​ทดสอบ​อาหาร​แบบ​งายๆ​ ดวย​ตน

เอง​ อาทิ​ การ​วัด​ระดับ​ความ​หวาน​ใน​เครื่อง​ดื่ม​ การ​ตรวจ​สาร​ปน​เป้ือน​ใน​น้ํามัน​ทอด​แลว​ การ​ตรวจ​สาร​ฟอก​ขาว​ใน​พืช

ผัก​ และ​การ​ตรวจ​วิเคราะห​ความ​เป็นก​รด​-ดาง​ ใน​น้ําดื่ม​ โดย​จะ​สับ​เปลี่ยน​กิจกรรม​กับ​ไป​ใน​แตละ​วัน​ รวม​ทัง้​ กิจ​กร

รม​ “วว.​ ชวน​ชิม​ อิ่ม​สนุก​” เป็นการ​สาธิต​การ​ทําอาหาร​เมนู​สุขภาพ​ให​เด็กๆ​ ได​เรียน​รู​วิธี​เลือก​รับ​ประทาน​อาหาร​ที่​มี

ประโยชน​ พ​รอม​ทัง้​ทดลอง​ชิม​ผลิตภัณฑ​อา​หาร​ วว.​ เชน​ ไอศกรีม​ผสม​ใย​อาหาร​สูง​ น้ําสลัด​เพื่อ​สุขภาพ​จาก​พืช​ทอง

ถิ่น​ (ตะครอ​/คอ​แลน​) เครื่อง​ดื่ม​ชา​ผัก​หวาน​ปา​ เป็น​ตน

“…วว.​ขอ​เชิญ​ชวน​เยาวชน​รวม​สนุก​และ​หาความ​รู​เกี่ยว​กับ​วิทยาศาสตร​ใน​อาหาร​ที่​บูธ​นิทรรศการ​ของ​สถาบันวิจัย

วิทยา​ศาสตรฯ​ โดย​จะ​จัด​ขึ้น​ระหวาง​วัน​ที่​ 18-28 สิงหาคม​ 2​559 ณ Hall 4 อิมแพค​ เมืองทอง​ธานี​ หวัง​เป็น​อยาง​ยิ่ง

วา​กิจกรรม​ของ​ วว.​ ใน​ครัง้​น้ี​จะ​เป็นการ​โชว​ศักยภาพ​ทาง​วิทยา​ศาสตร​ เทคโนโลยี​ที่​นําสมัย​ สราง​แรง​บันดาล​ใจ​ และ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%a7%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%af%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%8a%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%a7%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%af%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%8a%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%a7%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%af%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%8a%e0%b8%99/


ความ​ตระหนัก​ดาน​วิทยาศาสตร​แก​สังคม​ไทย​….​”ผู​วา​การ​ วว.​กลาว​เพิ่ม​เติม

นอกจาก​น้ี​ วว.​ยัง​ได​นําผล​งานการ​พัฒนา​สิน​คา OTOP รวม​จัด​ใน​ “ง​านเทคโนโลยี​และ​นวัตกรรม​ของ​ไทย​ 2​559” ที่

จัด​ควบคู​ไป​กับ​งาน​มหกรรม​วิทยา​ศาสตรฯ​ โดย​ผล​งาน​ดัง​กลาว​เป็นการ​บูรณ​าการ​ความ​รวม​มือ​กับ​หนวย​งาน​ภาย​ใต

สังกัด​กระทรวง​วิทยา​ศาสตรฯ​ ได​แก​ วว.​ สวทช.​ สน​ช.​ วศ.​ สทน​.​ และ​ สป.​วท.​ ภาย​ใต​โครง​การ​ คูปอง​วิทย​เพื่อ

OTOP โดย​นําวิทยา​ศาสตร​ เทคโนโลยี​ และ​นวัตกรรม​ (วทน​.​) พัฒนา​ตัง้​แต​ วัตถุดิบ​ตน​น้ํา บรรจุ​ภัณฑ​ เครื่อง​จักร​

กระบวนการ​ผลิต​ ระบบ​รับรอง​มาตร​ฐาน​ และ​ รวม​ทัง้​นวัตกรรม​ผลิต​ภัณฑ​ รวม​ทัง้​ยัง​มี​การ​โชว​ผล​งาน OTOP ที่

ประสบ​ความ​สําเร็จ​ดวย​ วทน​.​ ประกอบ​ดวย​ ผู​ประกอบ​กลุม​พริก​ขี้​หนู​ เป็น​ผู​ประกอบ​การ​ที่​ใช​ วทน​.​ ใน​การ​พัฒนา​ได

รับ​การ​รับรอง​ระบบ​มาตรฐาน​และ​สามารถ​สง​ออก​ได​ ผู​ประกอบ​การก​ลุม​ตมยําทําแกง​ เป็น​ผู​ประกอบ​การ​ที่​พัฒนา​ดวย​

วทน​.​ แลว​ได​รับ OTOP 5 ดาว​แลว​ และ​ ผู​ประกอบ​การก​ลุม​ตัง้​ไข​ เป็น​ผู​ประกอบ​การ​รุน​ใหม​มี​ความ​ประสงค​ใช​ วทน

.​ ใน​การ​พัฒนา​สราง​ผลิตภัณฑ​และ​การ​บริการ​แบบ​ใหม​ โซน​ประชา​รัฐ​รวมใจ​ยก​ระ​ดับ OTOP ประกอบ​ดวย​

นิทรรศการ​ของ​หนวย​งาน​รวม​และ​หรือ​หนวย​งา​น ​ภา​คี​ ที่​ได​พัฒนา​และ​ยก​ระดับ​สินคา​ผลิต​ภัณฑ OTOP ใน​ดาน​ตาง​

ๆ ทัง้​ การ​สง​เสริม​สนับสนุน​การเกษตร​และ​ชุม​ชน​ การ​สนับสนุน​ วทน​.​ ไปย​กระ​ดับ​ การ​ยก​ระดับ​มาตร​ฐาน​ การ

สนับสนุน​ดาน​การ​เงิน​ และ​การ​สนับสนุน​ดาน​การ​ตลาด​ โดย​มี​โซน​กิจ​กรร​ม Business Matching เจรจา​ธุรกิจ​เพื่อ​นํา

วทน​.​ ไป​ใช​ประโยชน​ใน​การ​พัฒนา​ธุรกิจ


