
กระทรวงวิทยฯชวนเยาวชนรวมสนุกกับกิจกรรม

วิทยาศาสตรในอาหาร Science @ Cuisine

สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงประเทศไทย (วว.) กระทรวงวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี รวมจัด

นิทรรศการมหกรรมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ ประจําปี 2559 นําเสนอแนวคิด Science @ Cuisine โชว

ผลงานวิจัยกับการพัฒนาอาหารสําหรับอนาคตในรูปแบบ อาหารสุขภาพ อาหารเสริมสุขภาพ สวนผสมอาหารที่ใช

เป็นสารอาหาร จําลองหองปฏิบัติการใหทดสอบอาหารงายๆดวยตนเอง พรอมสาธิตเมนูอาหารสุขภาพใหรูจักวิธีเลือก

รับประทานอาหารที่มีประโยชนและทดลองชิมผลิตภัณฑอาหาร วว. ระหวางวันที่ 18-28 สิงหาคม 2559 ณ บูธ

สถาบันวิจัยวิทยาศาสตรฯ Hall 4 อิมแพ็ค เมืองทองธานี

ดร.ลักษมี ปลัง่แสงมาศ ผูวาการ วว. ชีแ้จงวา ปีน้ี วว.ไดเขารวมจัดนิทรรศการมหกรรมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี

แหงชาติ โดยนําแนวคิดในการนําเสนอคือ Science @ Cuisine ประกอบดวยการนําเสนอ 3 สวนหลัก ไดแก โซน

Good Food Good Health เป็นการใหความรูเรื่องเทรนดการรับประทานอาหารสําหรับอนาคต โดย วว. นําผล

งานการวิจัยและพัฒนาในรูปแบบของอาหารสุขภาพ ผลิตภัณฑอาหารเสริมสุขภาพ และ สวนผสมทางธรรมชาติที่ใช

เป็นสารอาหาร โดยใชนําเทคโนโลยี AR หรือ Augmented Reality ซึ่งเป็นเทคโนโลยีใหม ที่ผสานเอาโลกแหงความ

เป็นจริง (Real) เขากับโลกเสมือน (Virtual) ซึ่งจะทําใหภาพที่เห็นในจอภาพกลายเป็นวัตถุ 3 มิติลอยอยูเหนือพื้น

ผิวจริง โดยผูเขารวมชมงานเพียงนําผลิตภัณฑฯ สองที่จอโทรทัศน จะปรากฏคําอธิบายคุณประโยชนของผลิตภัณฑ

นัน้ขึ้นบนหน าจอ

สวนในโซน Lab Cuisine เป็นการจําลองหองปฏิบัติการของ วว. ใหเยาวชนลงมือทดสอบอาหารแบบงายๆ ดวยตน

เอง อาทิ การวัดระดับความหวานในเครื่องดื่ม การตรวจสารปนเป้ือนในน้ํามันทอดแลว การตรวจสารฟอกขาวในพืช

ผัก และการตรวจวิเคราะหความเป็นกรด-ดาง ในน้ําดื่ม โดยจะสับเปลี่ยนกิจกรรมกับไปในแตละวัน รวมทัง้ กิจกร

รม “วว. ชวนชิม อิ่มสนุก” เป็นการสาธิตการทําอาหารเมนูสุขภาพใหเด็กๆ ไดเรียนรูวิธีเลือกรับประทานอาหารที่มี

ประโยชน พรอมทัง้ทดลองชิมผลิตภัณฑอาหาร วว. เชน ไอศกรีมผสมใยอาหารสูง น้ําสลัดเพื่อสุขภาพจากพืชทอง

ถิ่น (ตะครอ/คอแลน) เครื่องดื่มชาผักหวานปา เป็นตน

“…วว.ขอเชิญชวนเยาวชนรวมสนุกและหาความรูเกี่ยวกับวิทยาศาสตรในอาหารที่บูธนิทรรศการของสถาบันวิจัย

วิทยาศาสตรฯ โดยจะจัดขึ้นระหวางวันที่ 18-28 สิงหาคม 2559 ณ Hall 4 อิมแพค เมืองทองธานี หวังเป็นอยางยิ่ง

วากิจกรรมของ วว. ในครัง้น้ีจะเป็นการโชวศักยภาพทางวิทยาศาสตร เทคโนโลยีที่นําสมัย สรางแรงบันดาลใจ และ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%a7%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%af%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%8a%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%a7%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%af%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%8a%e0%b8%99/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%a3%e0%b8%a7%e0%b8%87%e0%b8%a7%e0%b8%b4%e0%b8%97%e0%b8%a2%e0%b9%8c%e0%b8%af%e0%b8%8a%e0%b8%a7%e0%b8%99%e0%b9%80%e0%b8%a2%e0%b8%b2%e0%b8%a7%e0%b8%8a%e0%b8%99/


ความตระหนักดานวิทยาศาสตรแกสังคมไทย….”ผูวาการ วว.กลาวเพิ่มเติม

นอกจากน้ี วว.ยังไดนําผลงานการพัฒนาสินคา OTOP รวมจัดใน “งานเทคโนโลยีและนวัตกรรมของไทย 2559” ที่

จัดควบคูไปกับงานมหกรรมวิทยาศาสตรฯ โดยผลงานดังกลาวเป็นการบูรณาการความรวมมือกับหนวยงานภายใต

สังกัดกระทรวงวิทยาศาสตรฯ ไดแก วว. สวทช. สนช. วศ. สทน. และ สป.วท. ภายใตโครงการ คูปองวิทยเพื่อ

OTOP โดยนําวิทยาศาสตร เทคโนโลยี และนวัตกรรม (วทน.) พัฒนาตัง้แต วัตถุดิบตนน้ํา บรรจุภัณฑ เครื่องจักร

กระบวนการผลิต ระบบรับรองมาตรฐาน และ รวมทัง้นวัตกรรมผลิตภัณฑ รวมทัง้ยังมีการโชวผลงาน OTOP ที่

ประสบความสําเร็จดวย วทน. ประกอบดวย ผูประกอบกลุมพริกขี้หนู เป็นผูประกอบการที่ใช วทน. ในการพัฒนาได

รับการรับรองระบบมาตรฐานและสามารถสงออกได ผูประกอบการกลุมตมยําทําแกง เป็นผูประกอบการที่พัฒนาดวย

วทน. แลวไดรับ OTOP 5 ดาวแลว และ ผูประกอบการกลุมตัง้ไข เป็นผูประกอบการรุนใหมมีความประสงคใช วทน

. ในการพัฒนาสรางผลิตภัณฑและการบริการแบบใหม โซนประชารัฐรวมใจยกระดับ OTOP ประกอบดวย

นิทรรศการของหนวยงานรวมและหรือหนวยงาน ภาคี ที่ไดพัฒนาและยกระดับสินคาผลิตภัณฑ OTOP ในดานตาง

ๆ ทัง้ การสงเสริมสนับสนุนการเกษตรและชุมชน การสนับสนุน วทน. ไปยกระดับ การยกระดับมาตรฐาน การ

สนับสนุนดานการเงิน และการสนับสนุนดานการตลาด โดยมีโซนกิจกรรม Business Matching เจรจาธุรกิจเพื่อนํา

วทน. ไปใชประโยชนในการพัฒนาธุรกิจ


