
เปิดประสบการณ มือ้คํ่ากับเชฟมิชลินสตาร แดเนียล

เรเปตติ ที่หองอาหารเดอะ ดิสทริคท กริลล รูม

แอนด บาร

กรุงเทพฯ, ประเทศไทย – ในวันที่ 10 – 12 ตุลาคม 2562 น้ี ทางหองอาหารเดอะ ดิสทริคท กริลล รูม แอนด บาร

ของโรงแรมแมริออท กรุงเทพฯ สุขุมวิท มีความยินดีเป็นอยางยิ่งในการตอนรับเชฟแดเนียล เรเปตติ (Chef

Daniele Repetti) เชฟมิชลินสตารจากประเทศอิตาลี เชฟแดเนียลเป็นหน่ึงในหาของเชฟมิชลินสตารผูจะมานําเสนอ

และปรุงอาหาร ณ หองอาหารสุดหรูหาหองในโรงแรมหาดาวชื่อดังเครือแมริออท ซึ่งเป็นสวนหน่ึงของงาน 11th
Italian Cuisine & Wines World Summit

เมื่อเชฟแดเนียลและภรรยา ลูซี่ เปิดรานอาหาร Nido del Picchio ที่เมือง Carpaneto Piacentino ทางตอนเหนือ

ของประเทศอิตาลีไดเพียงไมนาน เชฟแดเนียลก็ไดรับรางวัลมิชลินสตาร ทางมิชลินไกดไดอธิบายถึงอาหารของเชฟ

แดเนียลวาเป็นอาหารที่ทําขึ้นมาอยางสรางสรรคและชาญฉลาด ดวยประสบการณมากกวา 20 ปี เชฟเป็นที่รูจักและ

มีชื่อเสียงในการเลือกใชวัตุดิบคุณภาพดีจากในทองถิ่น เพื่อมาปรุงอาหารเลิศรสและมีความสวยงาม

เชฟจากอิตาลีผูน้ีมีความตัง้ใจเป็นอยางมากในการสื่อถึงอารมณและความรูสึกตางๆผานอาหารแตละจานของเขา

“แขกทุกคนในรานของผมไมใชลูกคา แตเป็นเพื่อน” เชฟแดเนียลกลาว “ผมสรางประสบการณที่นาจดจําแกพวก

เขาโดยการใสใจในทุกรายละเอียดแมกระทัง่สวนที่เล็กที่สุด อาหารของผมแสดงออกถึงความรวมสมัยและความคิด

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%81/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%9b%e0%b8%b4%e0%b8%94%e0%b8%9b%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%aa%e0%b8%9a%e0%b8%81%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b8%93%e0%b9%8c%e0%b8%a1%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%ad%e0%b8%84%e0%b9%88%e0%b8%b3%e0%b8%81/


ริเริ่ม”

The Italian Cuisine & Wines World Summit เป็นเทศกาลเฉลิมฉลองอาหารอิตาเลียนที่ใหญที่สุดในโลก โดย

นําเสนออาหารอิตาเลียนชัน้เลิศ เชฟมิชลินสตารมากมาย ผูผลิตอาหารและไวน รวมไปถึงผูเชี่ยวชาญดานอาหาร

ผานการเฉลิมฉลองและการใหความรูแกลูกคาและผูบริโภคเกี่ยวกับความงดงามของอาหารและวัตถุดิบจากประเทศ

อิตาลี โดยงานในปีน้ีจะจัดขึ้นที่กรุงเทพฯ กอนที่จะไปจัดตอยังฮองกงและดูไบ

อาหารชัน้เลิศของเชฟแดเนียลที่จะมานําเสนอที่ หองอาหารเดอะ ดิสทริคท กริลล รูม แอนด บาร มีทัง้แบบ 5 คอรส

และอาลาคารท เมนูพิเศษไดแก เน้ือแกะรมควัน (smoked lamb loin with pepper cream and Jerusalem

artichoke) พาสตาล็อบสเตอร (Orecchiette pasta with lobster, zucchini and saffron) และเน้ือลูกวัวสวน

แกมตุน (Braised veal cheek with chanterelle mushroom and polenta) เป็นตน

ขอเชิญทุกทานมาพบกับเชฟแดเนียล หน่ึงในเชฟของ “The Stars of Italy in Bangkok” ณ หองอาหารเดอะ

ดิสทริคท กริลล รูม แอนด บาร ในวันที่ 10 – 12 ตุลาคม 2562 ราคาเริ่มตนที่ 2,790 บาท ++ ตอทาน สําหรับ

อาหารมื้อคํ่า 5 คอรส และ 2,380 บาท ++ ตอทาน สําหรับ Sunday brunch (ในวันอาทิตยที่ 13 ตุลาคม 2562)

นอกจากน้ี เชฟทัง้หาจะปรุงอาหารคํ่ามื้อพิเศษแสนอรอยในคืนงานเปิดตัว ณ หองอาหารรอสซินีส โรงแรมเชอราตัน

แกรนด สุขุมวิท ในวันพุธที่ 9 ตุลาคม 2562

– โปรโมชัน่ Early Bird รับสวนลด 30% หากจองกอนวันที่ 1 ตุลาคม 2562

– สมาชิกแมริออทบอนวอยและสมาชิกคลับแมริออทรับสวนลดตามปกติ

– แขกทุกทานที่ไปรวมรับประทานอาหารมากกวา 1 หองอาหารในชวงเวลาของโปรโมชัน่ จะไดรับอาหารฟรีทันที 1

คอรส โดยลูกคาตองแสดงใบเสร็จจากหองอาหารที่แลว เมื่อไปถึง

หองอาหาร เดอะ ดิสทริคท กริลล รูม แอนด บาร ตัง้อยูบริเวณชัน้ 2 ของโรงแรมแมริออท กรุงเทพฯ สุขุมวิท เปิด

ใหบริการอาหารคํ่าทุกวัน ตัง้แตเวลา 18.00 น. – 23.00 น. และซันเดย บรันช ทุกวันอาทิตย ตัง้แตเวลา 11.30 น.

– 15.00 น. สอบถามเพิ่มเติมและสํารองที่นัง่ กรุณาติดตอ 02 797 0000 หรืออีเมลมาที่
diningbangkok@marriott.com


