
เคล็ด​ลับ​ยาง​บารบีคิว​ สําหรับ​ปารตี ้​เอา​ทดอร ดวย

เตา​ยา​ง ‘Nagold’ ไอ​เท​มสาย​ชิ​ลลจาก​ เฮ​เฟเล

เคล็ด​ลับ​ยาง​บารบีคิว​ สําหรับ​ปารตี้​เอา​ทดอร ดวย​เตา​ยา​ง ‘Nagold’ ไอ​เท​มสาย​ชิ​ลลจาก​ เฮ​เฟเล

            ‘บารบคีวิ​’ ​อาหาร​ขึ้น​ชื่อ​สดุ​โดง​ดงั​ จาก​จดุ​เริม่​ตน​เน้ือ​สตัว​เสยีบ​ไม​ยาง​บน​เตา​ถาน​ มา​สู​ขัน้​ตอน​การ​ปรงุ​ที่​ลํ้าลกึ

และ​ซับ​ซอน​ยิ่ง​ขึ้น​ เพื่อ​ดึง​เอารส​ชาติ​หวาน​ฉ่ําของ​เน้ือ​ยาง​ออก​ให​มาก​ที่​สุด​ แทรก​ไป​ดวย​ความ​เผ็ด​หอม​จาก​ซอส​หมัก

สูตร​เฉ​พา​ะ ทาน​คู​กับ​ผัก​นานา​ชนิด​ ยาง​พอ​ประมาณ​ให​ได​สัมผัส​ที่​กร​อบ​ เพิ่ม​กลิ่น​ชวน​น้ําลาย​สอ​ คลุก​เคลา​เป็น​รสชาติ

ความ​อรอย​ที่​ปฏิเสธ​ไม​ได​ วา​กัน​วา​สิ่ง​ที่​ทําให​บารบีคิว​มี​ความ​อรอย​ยิ่ง​ขึ้น​ ก็​คือ​ตอน​ที่​รอ​ให​เน้ือ​ยาง​สุก​ได​ที่​ บารบีคิว

ยุค​หลัง​จึง​กลาย​เป็น​เมนู​ที่​ขาด​ไม​ได​สําหรับ​ปารตี้​เอา​ทดอร เพราะ​ชวง​เวลา​ที่​ทุก​คน​กําลัง​พัก​ผอน​ สังสรรค​ นัง่​ชิ​ลล

ขณะ​ที่​เน้ือ​คอยๆ​ เปลี่ยน​เป็น​สี​น้ําตาล​ คือ​สิ่ง​ที่​เขา​มา​เติม​เต็ม​รสชาติ​ให​กับ​บารบีคิว​อยาง​แท​จริง

            จงึ​ไม​นา​แปลก​ใจ​ใน​ครอบครวั​คน​รกั​ปารตี้​แทบ​ทกุ​กลมุ​ จะ​มี​เตา​ยาง​บารบคีวิ​เป็น​ตวั​ชโูรง​ใน​วนั​พเิศษ​เส​มอ​ เรยีก

ได​วา​เจา​ ‘เตา​บารบีคิว​’ ​น่ี​แห​ละ​ คือ​ตัว​วัด​ขีด​ความ​สนุก​ใน​งาน​ปารตี้​ที่​สําคัญ​ไม​แพ​ความ​อรอย​ของ​บารบีคิว​เลย​ที​เดียว​

วัน​น้ี​ “เฮ​เฟเล ไทย​แลนด​” จึง​ขอ​อาสา​เป็น​ผู​จัด​ปารตี้​ไข​ทุก​กลเม็ด​เคล็ด​ลับ​ ของ​เตา​บาร​บีคิว ‘Nagold’ BBQ

Smokeless Charcoal Grill เตา​ถาน​ไม​สําหรับ​ปารตี้​สาย​ชิ​ลล ที่​จะ​ยาง​บารบีคิว​อีก​กี่​ไม​ก็​ไมมี​ใคร​อดใจ​ไหว​!!

            วสัดุ​คณุภาพ​ทน​ความ​รอน​ได​ดี​ ขึ้น​ชื่อ​วา​เตา​บารบคีวิ​สาย​งาน​ปารตี้​ ก็​คง​ตอง​มอง​ไป​ถงึ​เวลา​เคลื่อน​ยาย​เตา​เพื่อ

แจก​จาย​ความ​อรอย​ให​ทัว่​ถึง​ สําหรับ​เตา Nagold ที่​มี​ขนาด​กะ​ทัด​รัด​ ผลิต​จาก​เหล็ก​สแตน​เลสสตี​ลกัน​ความ​รอน​ ที่​มี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7-%e0%b8%aa/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7-%e0%b8%aa/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7-%e0%b8%aa/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b9%80%e0%b8%84%e0%b8%a5%e0%b9%87%e0%b8%94%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%a2%e0%b9%88%e0%b8%b2%e0%b8%87%e0%b8%9a%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b8%84%e0%b8%b4%e0%b8%a7-%e0%b8%aa/


โครงสราง​วัสดุ​ถึง​ 2​ ชัน้​ ดัง​นัน้​จึง​เคลื่อน​ยาย​ได​สะดวก​ นอกจาก​น้ี​วัสดุ​เน้ือ​เหล็ก​สแตน​เลสสตี​ลของ​เฮ​เฟเล ยัง​ทน

ความ​รอน​ได​สูง​ และ​มี​ความ​ทนทาน​ที่​ยอด​เยี่ยม​ จะ​ปารตี้​บอย​แค​ไห​น ​หรือ​ยาง​บารบีคิว​มาก​เทาไร​ก็​ไม​มี​หวัน่

            ตอง​ปรงุ​งาย​ยาง​สะดวก​ แมวา​ชวง​เวลา​รอ​ให​เน้ือ​ยาง​สกุ​จะ​ชวย​เตมิ​ความ​อรอย​ให​บารบคีวิ​ได​ดี​ แต​หากวา​รอ​นาน

เกิน​ไป​ จาก​รสชาติ​ที่​ใคร​ก็​อยาก​ลิม้​ลอง​คง​กลาย​เป็น​เมนู​ที่​ทุก​คน​เบน​หน า​หนี​เอา​แน​ เตา Nagold จึง​ออกแบบ​ติด​ตัง้

พัดลม​ภาย​ใน​ เพื่อ​เพิ่ม​ประสิทธิภาพ​ใน​การ​เปา​ลม​หมุนเวียน​และ​ระบาย​ความ​รอน​ ทําให​เตา​ใช​ระยะ​เวลา​ใน​การ​อุน​ไม

นา​น ​อีก​ทัง้​เชื้อ​เพลิง​ของ​เตา​ยัง​เลือก​ใชได​ทัง้​ถาน​ชา​รโคล​หรือ​ถาน​ไม​สี​ดํา ที่​หา​ซื้อ​ได​ทัว่ไป​และ​มี​ราคา​ไม​สูง​ เมื่อ

ทํางาน​ควบคู​กับ​ชอง​ใส​เชื้อ​เพลิง​ขนาด​ใหญ​ จุ​ถาน​ได​มาก​ถึง​ 2​50 กรัม​ จึง​ทําให​เตา​รอน​เร็ว​ พ​รอม​ยาง​บารบีคิว​ได​ใน​

3 นา​ที

            ถา​จะ​ให​ฟู​ล อปุกรณ​เสรมิ​ตอง​ครบ​ครนั​ เพราะ​เตา​บารบคีวิ​เพยีง​เตา​เดยีว​ทาํให​เน้ือ​สกุ​ได​ แต​หาก​จะ​ให​เน้ือ​สกุ​เรว็

และ​ทัว่​ถึง​ คง​ตอง​เลือก​อุปกรณ​เสริม​ให​เหมาะ​กับ​เตา​ดวย​ โดย​เฉพาะ​ตะแกรง​ยาง​ที่​ตอง​มา​คู​กับ​เตา​เส​มอ​ เพื่อ​สง

ความ​รอน​ให​กับ​บารบีคิว​ทุก​ไม​อยาง​ทัว่​ถึง​ และ​อีก​หน่ึง​ตัว​ชวย​สําคัญ​ที่​จะ​ชวย​ประหยัด​เวลา​ใน​การ​จุด​ถาน​ไม​และ​ชวย

ให​เตา​บารบีคิว​รอน​แรง​มาก​ยิ่ง​ขึ้น​ คือ​ ‘ปืน​จุด​ไฟ​เตา​ถาน​’ ​จาก​ เฮ​เฟเล ตัว​จุด​ไฟ​สําหรับ​งาน​ปารตี้​โดย​เฉ​พา​ะ ดวย​ขัน้

ตอน​การ​ใช​งาน​ที่​แสน​สะดวก​ กะทัดรัด​ พ​กพา​งาย​ สราง​ความ​รอน​ได​รวด​เร็ว​ เพียง​เสียบ​ปลัก๊​และ​กด​เปิด​สวิตซ​ วัสดุ

ทําดวย​อะลูมิเนียม​ที่​มี​คุณสมบัติ​ป องกัน​ความ​รอน​และ​พลาสติก​ชนิด​เบรค​ไลต มัน่ใจ​ได​วา​ดาม​ปืน​จุด​ไฟ​จะ​ไม​เกิด

ความ​รอน​และ​อันตราย​ระหวาง​ใช​งา​น ​เพื่อ​ให​บารบีคิว​พรอม​เสิรฟ​ความ​อรอย​แบบ​ฟู​ลออ​ฟชัน่ทุก​งาน​ปา​รตี้

            เมื่อ​เตา​บารบคีวิ​อนุ​พรอม​ อปุกรณ​เสรมิ​ครบ​ครนั​ เน้ือ​หมกั​อยาง​ดี​ และ​ผกั​สด​วาง​เรยีง​ราย​นา​รบั​ประ​ทา​น ​ก็​อยา

ลืม​เตรียม​ความ​พรอม​ไป​ถึง​การ​จัด​เตรียม​พื้น​ที่​ เพื่อ​ตัง้​เตา​บารบีคิว​ให​ไกล​จาก​บริเวณ​หน าตาง​บา​น ​หรือ​หาก​บริเวณ​ที่

จัด​งาน​มี​หลังคา​คลุม​ ก็​เช็ค​จุด​วาง​เตา​ให​อยู​ใกล​กับ​ชาย​คา​ เพื่อ​ให​ควัน​ลอย​ออก​ไป​ได​สะดวก​ และ​สําคัญ​ที่​สุ​ด!​! ไม​ควร

วาง​เตา​ใกล​กับ​ตนไม​หรือ​กิ่ง​ไม​ เพราะ​ลม​อาจ​พัด​ทําให​ไฟ​ลุก​ติด​ตนไม​ได​งายๆ​ นอกจาก​น้ี​เพื่อ​ปารตี้​ที่​สมบูรณ​แบบ​

การ​ตกแตง​สถาน​ที่​ และ​การ​สราง​บรรยากาศ​ให​เคลา​ไป​ดวย​เสียง​เพ​ลง​ และ​เครื่อง​ดื่ม​แกว​โป​รด​ ก็​เป็น​อีก​ปัจจัย​ที่

สําคัญ​ไม​แพ​กัน​ แต​สําหรับ​ปารตี้​เอา​ทดอรแลว​ คง​ไมมี​อะไร​สําคัญ​ไป​กวา​บารบีคิว​หอม​ๆ จาก​เตา​บาร​บีคิว ‘Nagold’

อีก​แลว​ เพราะ​งัน้​ปารตี้​ครัง้​ตอ​ไป​ลอง​เลือก​ใช​เตา​บารบีคิว​และ​ปืน​จุด​ไฟ​เตา​ถาน​ของ​เฮ​เฟเลดู​สิ​ รับรอง​วา​ไมมี​ผิด​หวัง

แน​นอน

            เตา​บาร​บคีวิ ‘Nagold’ BBQ Smokeless Charcoal Grill เตา​ถาน​ไม​สาํหรบั​ปารตี้​สาย​ชิ​ลล มี​ขาย​แลว​วนั​น้ี​ที่​

ทาง​ออนไลน​กับ​เฮ​เฟเลโฮม​ที่ www.hafelehome.co.th และ Shopee: Hafele_Officialshop (Mall) สอบถาม

ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ โทร​.​ 02-768-7171


