
หลัก​สูตร​ “ทา​รต ขนมอบ​สุด​คลาส​สิ​ค” ที่​ วิทยาลัย​ดุ

สิต​ธานี

ทา​รต ได​ถือ​กําเนิด​ขึ้น​ โดย​การ​ดัดแปลง​มา​จาก​พาย​ แต​ทา​รตให​ความ​เป็น High Cuisine คือ​มี​ความ​หรู​หรา​ หน าตา

สวยงาม​งาม​กวา​พาย​ มี​ความ​ประดิดประดอย​ ใสใจ​ทุก​ราย​ละ​เอี​ยด

เนน​ความ​อรอย​ตัง้แต​ตัว​ครัส​ท ไป​จนถึง​ไส​ และ​มัก​เป็น​ของ​หวา​น ​เชน​ผล​ไม​ หรือ​คัสตา​รด

ทา​รตให​ความ​รูสึก​หรู​หรา​ สวย​งาม​ บรรจง​สราง​ มี​ความ​ประดิดประดอย​ เนน​รสชาติ​ที่​อรอย​ มี​การ​บาลานซ​ระหวาง

สัดสวน​และ​รส​ของ​ฐาน​ที่​เป็น​ครัส​ทและ​ตัว​ไส​ ทา​รตจึง​มัก​อรอย​ทัง้​ครัส​ทและ​ไส​ อาจ​จะ​มี​ไข​มัน​หรือ​น้ําตาล​มาก​กวา

ดวย​ความ​ที่​ทา​รตเนน​การ​บาลานซ​ของ​รส​ชา​ติ​ ดัง​นัน้​ฐาน​ครัส​ทจะ​บาง​และ​ไส​ทา​รตมัก​จะ​เตีย้​ ไม​สูง​มาก​ เพื่อ​ให​กิน​กับ

ฐาน​แลว​ให​ความ​รู​สึก​ “พอ​ดี​” ไม​มาก​หรือ​น อย​ เมื่อ​เนน​ความ​สวย​งาม​ พิมพ​สําหรับ​ทา​รตเป็น​พิมพ​ที่​ถอด​กน​ได​ เวลา

เส​ริฟ์ขนม​ สามารถ​ตกแตง​บน​จาน​ได​อยาง​สวย​งาม

วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ ได​จัด​ให​มี​การ​เปิด​สอน​ใน​หลัก​สูตร​ “ทา​รต ขนมอบ​สุด​คลาส​สิ​ค” ขึ้น​มา​เพื่อ​เรียน​รู​การ​ทํา ทา​รตที่

จะ​ทําให​ผู​เรียน​ได​เพลิดเพลิน​ไป​กับ​ทา​รต 3 แบบ​ 3 สไตล​ ที่​มี​เอกลักษณ​เฉพาะ​ตัว​ ฝึกสอน​อยาง​ละเอียด​ใน​ทุก​ขัน้

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%95-%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%ab%e0%b8%a5%e0%b8%b1%e0%b8%81%e0%b8%aa%e0%b8%b9%e0%b8%95%e0%b8%a3-%e0%b8%97%e0%b8%b2%e0%b8%a3%e0%b9%8c%e0%b8%95-%e0%b8%82%e0%b8%99%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b8%b8%e0%b8%94/


ตอน​และ​เทคนิค​การ​ลงมือ​ปฏิบัติ​ โดย​อาจารย​ผู​เชี่ยวชาญ​ดาน​การ​ทําเบเก​อรี่​ เมนู​ตาง​ ๆ ที่​ผู​เรียน​จะ​ได​เรียน​รู​อยาง

ละเอียด​ประกอบ​ไป​ดวย​ คารา​เมล​ช็อกโกแลต​ทา​รต (Caramel Chocolate Tart) เลมอน​เม​อรแรง​ทา​รต (Lemon

Meringue Tart) ช็อก​โก​แล​ตมูสรา​สเบอ​รี่​เจ​ลลี่​ทา​รต (Chocolate Mousse and Raspberry Jelly Tart)

หลัก​สูตร​ “ทา​รต ขนมอบ​สุด​คลาส​สิ​ค” เป็น​หลักสูตร​การ​อบ​รม​ 1 วัน​ เปิด​สอน​ใน​วัน​ที่​เสาร​ที่​ 2​8 มีนาคม​ 2​563 เริ่ม

เรียน​ตัง้แต​เวลา​ 09.​00 – 16.​00 น.​ ที่​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ ใน​ราคา​อบรม​เพียง​แค​ทาน​ละ​ 5,990 บาท

หมาย​เห​ตุ​: ราคา​น้ี​รวม​วัตถุ​ดิบ​ ผา​กัน​เป้ือน​ เอกสาร​ประกอบ​การ​สอ​น ​และ​ภาษี​มูลคา​เพิ่ม​แล​ว

สอบถาม​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​และ​สํารอง​โปรแกรม​ที่​ กรุณา​ติดตอ​สํานัก​บริการ​วิชา​การ​ วิทยาลัย​ดุสิต​ธานี​ โทร​.​

0-2721-8469-72 หรือ​อี​เมล training@dtc.ac.th


