
ลิม้รสความอรอยกับสเต็กเน้ือวัวระดับพรีเมียม ณ

หองอาหารและบารฮอไรซัน โรงแรมฮิลตัน พัทยา

“คุณภาพและรสชาติอาหาร เป็นสิ่งที่เราใหความสําคัญเสมอมา” – หองอาหารและบารฮอไรซัน โรงแรมฮิลตัน พัทยา

จึงไดคัดสรรวัตถุดิบชัน้เลิศ เพื่อใหแนใจไดวามื้ออาหารของคุณ จะเป็นมื้อพิเศษทุกครัง้ที่ไดสัมผัส ตลอดเดือน

กันยายนและเดือนตุลาคมน้ี หองอาหารและบารฮอไรซัน นําเสนอ ‘สเต็กเน้ือวัวระดับพรีเมียม’ ที่เลีย้งจนมีอายุกวา

5 ปี โดยจะมากกวาเน้ือวัวโดยเฉลี่ยทัว่ ๆ ไป และเลีย้งตามธรรมชาติ รับประทานหญาเป็นอาหาร เน้ือที่ไดจึงมี

รสชาติที่เขมขน เน้ือนุม และชุมฉ่ําจากไขมันที่แทรกไปตามเน้ือวัวนัน้ โดยไดคัดเลือกชิน้สวนของเน้ือวัวมาใหคุณ

ไดลิม้ลองถึง 3 แบบ ไดแก ทีโบน ริบอาย และแฟลงค เพื่อเสนอทางเลือกที่หลากหลายใหกับมื้ออาหารของคุณ พ

รอมดวยบริการสุดเอ็กซคลูซีฟที่เชฟของเราจะนํามาเสิรฟใหถึงที่

เริ่มตนดวยเมนูแรก ‘ทีโบนเซิรฟแอนดเทิรฟ (T-bone Surf & Turf)’ เชฟเลือกนําทีโบนชิน้ใหญกวา 600 กรัม มา

เสิรฟในสไตลเซิรฟแอนดเทิรฟคูกับล็อบสเตอร ทีโบนมีเอกลักษณที่ใหคุณไดลิม้รสชาติเน้ือถึง 2 แบบในชิน้เดียวกัน

ไดแก เทนเดอรลอยดเน้ือนุม และสตริปลอยดที่ชุมฉ่ําจากสวนของไขมันที่ติดมาเล็กน อย ทีโบนชิน้ใหญกวา 600

กรัม ถูกนําไปเซียรหรือจี่บนกระทะจนหอมกรุน และนําล็อบสเตอรทาเนยและโรยดวยทารรากอนเพื่อเพิ่มความหอม

นําไปยาง และอบจนไดที่ เสิรฟมาพรอมกับซอสฮอลแลนเดซ ซอสเปปเปอรคอรน และสลัดเฟนเนลและแชมปิญอง

ในราคาสุทธิ 3,250 บาท

‘ริบอาย (Ribeye)’ เป็นอีกหน่ึงสวนของเน้ือที่คอนขางไดรับความนิยมเป็นอยางมาก เน่ืองจากมีไขมันแทรกแบบ

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a5%e0%b8%b4%e0%b9%89%e0%b8%a1%e0%b8%a3%e0%b8%aa%e0%b8%84%e0%b8%a7%e0%b8%b2%e0%b8%a1%e0%b8%ad%e0%b8%a3%e0%b9%88%e0%b8%ad%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b8%aa%e0%b9%80%e0%b8%95%e0%b9%87/


กําลังพอดี จึงใหรสสัมผัสที่น ุมและชุมฉ่ําในคําเดียวกัน เชฟไดนําริบอายไปเซียรบนกระทะ และเสิรฟมาพรอมกับ

ซอสเบอรเนส ซอสเปปเปอรคอรน หนอไมฝรัง่ยาง และเบบี้แครอทยาง โดยนําเสนอริบอาย 2 ขนาด ไดแก ขนาด

300 กรัม (ไมมีกระดูก) ราคาสุทธิ 1,650 บาท และขนาด 1,000 กรัม (รวมกระดูก) ราคาสุทธิ 3,250 บาท

หากใครที่ไมคอยชอบรับประทานเน้ือแบบติดมัน ขอแนะนําใหลิม้ลองเมนู ‘สเต็กเน้ือแฟลงคในสไตลอารเจนตินา

(Flank Steak Argentina Style)’ เน้ือสวนแฟลงคหรือเน้ือใบบัว 400 กรัม นําไปเซียรบนกระทะ เสิรฟมาในสไตล

อารเจนตินากับซอสชิมิชูรี ซัลซาคริโอลลา เกลือ ผัดมันเทศ 2 สี ถัว่ดํา และขาวโพด ราคาสุทธิ 1,500 บาท

สัมผัสความอรอยแบบพรีเมียมน้ีไดทุกวัน ตลอดเดือนกันยายนและเดือนตุลาคม 2562 น้ี ณ หองอาหารและบาร

ฮอไรซัน ชัน้ 34 โรงแรมฮิลตัน พัทยา เปิดบริการทุกวันสําหรับอาหารคํ่า ตัง้แตเวลา 18.00 น. – 23.00 น.

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ เบอรโทรศัพท 038 253 000 หรืออีเมล

BKKHP.PATTAYA.HORIZON@hilton.com หรือไลนไอดี @hiltonpattaya และติดตามทุกขาวสารและโปรโม

ชัน่ของหองอาหารและบารฮอไรซันไดทางเฟซบุค www.facebook.com/Horizonrooftoprestaurantandbar


