
ยูบีเอ็ม ปลืม้ ฟ ูดอินกรีเดียนส โต 43 % เงินสะพัด

กวา 1,000 ลานบาท

Food ingredients Asia 2015 หรือ Fi Asia 2015 งานแสดงสินคา เทคโนโลยี และนวัตกรรมสวนผสมอาหาร

สําหรับอุตสาหกรรมอาหารและเครื่องดื่มแหงเอเชีย เผยยอดผูเขารวมงามเพิ่มขึ้น กวา 43 % และมีเงินสะพัดตอ

เน่ืองจากงานไมน อยกวา 1,000 ลานบาท ขณะที่ปีหน า เตรียมทุมทุนจัด Fi Asia 2016 ในประเทศอินโดนีเซีย

มัน่ใจจะมีผูประกอบการใหความสนใจเพิ่มขึ้นเชนเดียวกับในไทย ชี้อุตสาหกรรมอาหารยุคใหมแขงขันกันดวยเท

คโนโลยี

นางสาวรุงเพชร ชิตานุวัตร ผูอํานวยการฝ ายจัดการธุรกิจ บริษทั ยูบีเอ็ม เอเชีย (ประเทศไทย) จํากัด ผูจัดงาน ฟ ูด

อินกรีเดียนส เอเชีย เปิดเผยวา “การจัดงานในครัง้น้ีประสบผลสําเร็จเป็นอยางมาก เน่ืองจากมียอดผูเขาชมงานโดย

รวมเพิ่มกวา 43 % ซึ่งทัง้หมดเป็นระดับผูบริหาร เจาของธุรกิจ รวมถึง ผูมีอํานาจตัดสินใจในฝ ายวิจัยและจัดซื้อจาก

ทัง้ในประเทศและตางประเทศ นอกจากน้ียังประสบความสําเร็จในการในการนํานักลงทุนจากตางประเทศเขามาชม

งานในประเทศไทยโดยมีจํานวนนักลงทุนตางประเทศที่เขาชมงานเพิ่มขึ้นกวา 36% จากผูเขาชมงานทัง้หมด ชวง

สรางกระแสหมุนเวียนขับเคลื่อนเศรษฐกิจในไตรมาสที่ 3 ของปีไดเป็นอยางดี”

“สําหรับในปีน้ีเราขยายพื้นที่การจัดงานขึ้นกวา 40% โดยมีผูประกอบการกวา 650 ราย จาก 40 ประเทศทัว่โลก

รวมจัดแสดงเทคโนโลยีสวนผสมอาหารและเครื่อง ซึ่งมีเทคโนโลยีอาหารกวา 40 รายการเปิดตัวครัง้แรกในโลก

ภายในงานน้ี และอีกกวา 100 รายการที่เปิดตัวครัง้แรกในเอเชีย นอกจากน้ียังไดรับความรวมมือจากภาควิชาการ

ภาครัฐ และเอกชน จัดงานสัมมนาดานการวิจัยเทคโนโลยีและองคความรูเกี่ยวกับอาหารนานาชาติ ในหัวขอ “ New

Functional Ingredients For Healthy Living” โดยสมาคมวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีอาหารแหงประเทศไทย

(FoSTAT) หรืองานสัมมนาอาหารฮาลาลนานาชาติ จัดโดยสถาบันอาหาร สัมมนาดานกฎระเบียบอาหารเสริมและขอ

บังคับเกี่ยวกับอาหารเสริมในอาเซียน จัดโดย EAS Strategies Globally รวมถึงการสัมมนาแนวโนมธุรกิจอาหาร

อื่นๆ และสัมมนาอื่นๆอีกวา 60 รายการ

ภาพรวมนวัตกรรมที่จัดแสดงในงานน้ีสามารถคาดการณเทรนดของอุตสาหกรรมอาหารใน 1-3 ปีขางหน าไดวา

อุตสาหกรรมอาหารจะหันมาใหความสนใจกับสิ่งแวดลอม สุขภาพ และไลฟ สไตลของผูบริโภคมากยิ่งขึ้น เชน

แคลเซียมสกัดจากเปลือกไข ชวยลดของเสียในกระบวนการผลิตใหเป็นศูนย,สีและรสชาติที่สกัดจากธรรมชาติ 100

%, สวนผสมอาหารเพื่อสุขภาพ ไมวาจะเป็น ยาและวิตามินที่พัฒนาใหทนความรอนในกระบวนการผลิตจนสามารถ

ในไปผสมในอาหารเพื่อแกปัญหาโรคบางชนิดที่เป็นในเด็ก,โปรตีนชนิดใหมที่พัฒนาใหลํ้าหน าและมีคุณสมบัติที่ดีกวา

เวยโปรตีนที่ใชในปัจจุบัน, สารใหความหวานแทนน้ําตาลที่ใหพลังงานเทากับศูนยและยังชวยรักษาระดับน้ําตาลใน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%b9%e0%b8%9a%e0%b8%b5%e0%b9%80%e0%b8%ad%e0%b9%87%e0%b8%a1-%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b7%e0%b9%89%e0%b8%a1-%e0%b8%9f%e0%b8%b9%e0%b9%89%e0%b8%94%e0%b8%ad%e0%b8%b4%e0%b8%99%e0%b8%81%e0%b8%a3/
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เสนเลือดใหคงที่, วัตถุดิบสําหรับเบเกอรี่ที่ถูกพัฒนาใหมีไฟเบอรที่สูงขึ้นและปราศจากกลูเตน และอาหารที่นํามาผาน

กระบวนการทําใหนุมพรอมกลืนแตยังคงรสชาติและคุณคาทางอาหารสําหรับทารก และผูสูงอายุ เป็นตน

ในปี 2559 บริษทัไดวางแผนจัดงานแสดงสินคา เทคโนโลยี และนวัตกรรมสวนผสมอาหาร สําหรับอุตสาหกรรม

อาหารและเครื่องดื่มแหงเอเชีย หรือ Food ingredients Asia 2016 ไวแลวเชนกัน พรอมตอกยํ้าความเป็นงาน

อันดับหน่ึงของเอเชีย โดยรวมมือกับหนวยงานชัน้นําดานอาหารจากประเทศอินโดนีเซียและเอเชีย และคาดวาจะมีผู

ประกอบการดานอาหารในภูมิภาคเอเชียเขาชมงานเพิ่มขึ้น 25% โดยงาน Food ingredients Asia 2016 จะจัดขึ้น

ระหวางวันที่ 21-23 กันยายน 2559 ณ จาการตา ประเทศอินโดนีเซีย

———————————————-
เกี่ยวกับ Fi Asia

งานแสดงสินคาและเทคโนโลยีอุตสาหกรรมสวนผสมอาหารแหงเอเชีย หรือ Food ingredients Asia (Fi Asia) จัด

โดยบริษทั ยูบีเอ็ม เอเชีย (ประเทศไทย) รวมกับ บริษทั ยูบีเอ็มไลฟ  ประเทศเนเธอรแลนด เจาของงาน Food

ingredients Europe งานแสดงสินคาและเทคโนโลยีทางดานสวนผสมอาหารที่ใหญที่สุดในโลก ซึ่งงาน Fi Asia น้ี

จัดขึ้นแลวเป็นเวลากวา 20 ปี โดยจัดขึ้นครัง้แรกในเอเชียเมื่อปี พ.ศ.2540 และจัดในประเทศไทยครัง้แรกเมื่อปี พ.

ศ. 2545 หลังจากนัน้ในปี พ.ศ. 2546-2552 ไดกลับมาจัดในประเทศไทยอยางตอเน่ือง และในชวงปี 2553 ถึง

ปัจจุบันไดเปลี่ยนกลยุทธการจัดงาน โดยจัดสลับระหวางประเทศไทยและประเทศอินโดนีเชีย ซึ่งถือเป็นสองประเทศ

ที่มีความสําคัญในการผลิตอาหารป อนสูทัว่โลก และการจัดงานสลับกันในสองประเทศน้ี จะทําใหเทคโนโลยีที่จัด

แสดงมีความแปลกใหม ชวยใหงานเกิดความนาสนใจมากขึ้น ทัง้ยังเป็นการเพิ่มการถายเทของผูจัดแสดงและผู

เยี่ยมชมงานในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต สงผลใหเกิดการขยายตัวของงานที่สูงขึ้น เห็นไดจากตัวเลขการ

เติบโตของงาน Fi Asia ที่เพิ่มขึ้นกวาปีละ 25 % ในชวง 5 ปีที่ผานมา


