
ยกระดับไอติมกะทิไทย ดวยถังไอติมไฟฟ า

สแตนเลส เวิรล พัฒนาถังไอติมโบราณ เป็นถังไอติมไฟฟ า โดยใชความเย็นจากระบบความเพรสเซอรแทนเกลือและ

น้ําแข็งแบบเดิม เพื่อใหไอติมกะทิทองถิ่นเจาอรอย ที่ใสรถเข็นขาย หรือตัง้ขายตามตลาด สามารถตัง้ขายในรานอา

หาร หรือในหาง ในรานคา ไดสะดวกสบาย โดยมุงหวังยกระดับไอติมกะทิไทย ใหผูประกอบการลงทุนตํ่าไดมีโอกาส

ขยายตลาด และอนุรักษความเป็นไทยไปพรอมกัน

นางสาวฐิตินันท ปานดอนลาน กรรมการผูจัดการ บริษทั สแตนเลส เวิรล จํากัด เปิดเผยวา สแตนเลส เวิรลไดผลิต

ถังไอติมไฟฟ าขึ้นมาในครัง้น้ี เน่ืองจากเห็นวา ถังไอติมสแตนเลสแบบกลมดัง้เดิมที่ใชเกลือและน้ําแข็งเป็นถังไอติ

มที่แสดงถึงความเป็นไทย ที่เราคุนชินกันมาตัง้แตสมัยโบราณ ซึ่งถังแบบน้ีมีจุดออนในตัวผลิตภัณฑ คือ ตองคอย

ควบคุมดูแลปริมาณน้ําแข็งและเกลือใหเหมาะสมตลอดเวลา ไมอยางนัน้ไอติมจะละลาย หรือแข็งมากเกินไป แถม

ยังมีน้ําละลายออกมาตามทอ ดังนัน้เราจะเห็นถังไอติมประเภทน้ี ตัง้ขายอยูตามทองตลาด ริมถนน หรือ ตามราน

อาหารที่เปิดโลง มักจะไมคอยเห็นในหาง ในรานอาหาร หรือรานกาแฟ สวนใหญมักจะไมไดรับอนุญาตใหตัง้ เพราะ

วากังวลเรื่องพื้นที่สกปรกเลอะเทอะจากน้ําที่ละลายออกมา ถึงแมจะรูดีวาเป็นไอศกรีมที่ไดรับความนิยมและรสชาติ

อรอยก็ตาม

อีกทัง้การที่จะใหไอติมกะทิเจาอรอย ซึ่งสวนใหญเป็นผูผลิตรายยอย หรือผูรับมาจําหนายรายยอย ผูลงทุนหน าใหม

นําไอติมเขามาขายในราน รานอาหารหรูๆ หรือในหางนัน้ ก็ตองลงทุนตูแช หรือ คีออส ตามที่เจาของสถานที่กําหนด

ซึ่งเป็นมูลคาเงินคอนขางสูง จึงทําใหการขยายตลาดไอติมกะทิไปในกลุมดังกลาว คอนขางน อย ที่เห็นก็จะมีเฉพาะ

รายใหญๆ หรือเจาที่พรอมในการลงทุนเทานัน้

ดังนัน้ เพื่อเปิดโอกาสใหผูผลิตไอติมกะทิ ระดับเอสเอ็มอี และ ผูจําหนายรายยอยหน าใหม หรือ ผูที่ตองการหาราย

ไดเสริม ไดมีโอกาสนําไอติมกะทิไปขายในพื้นที่ปิดที่เขมงวดเรื่องความสะอาด และอนุรักษเอกลักษณไทยไปพรอม

กัน ดวยงบประมาณที่สมน้ําสมเน้ือ ไมตองลงทุนสูง ทางสแตนเลส เวิรล จึงไดพัฒนาถังไอติมไฟฟ าขึ้นมา เพื่อตอบ

สนองความตองการ และปิดชองวางดังกลาว

สําหรับการจัดจําหนายถังไอติมไฟฟ า เราจะจําหนายในรูปแบบ คีออส ขายไอติมกะทิ คือ ใน 1 ชุด จะประกอบไป

ดวย มินิเคานเตอรสําหรับวางทอปป้ิงและอุปกรณ ถังไอติมไฟฟ า ซึ่งเป็นถังไอติมกลมโบราณเบอร 10 (ถังหลอดใน

ใสไอศกรีม ขนาดเสนผาศูนยกลาง 10น้ิว หรือ 25.5ซม.สูง 60ซม. ขนาดถังนอกเสนผาศูนย 44.5สูง 70 ซม )

สแตนเลสที่ใชเป็น มาตรฐาน Food Grade ทัง้เคานเตอรและถังไอติม มีชองเก็บของ และติดตัง้ลอ สามารถเคลื่อน

ยายไดสะดวก รักษาความเย็นดวยระบบคอมเพรสเซอร ปรับอุณหภูมิได ตัง้แต 0 ถึง – 25 องศา ใชงานงาย มี

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%a2%e0%b8%81%e0%b8%a3%e0%b8%b0%e0%b8%94%e0%b8%b1%e0%b8%9a%e0%b9%84%e0%b8%ad%e0%b8%95%e0%b8%b4%e0%b8%a1%e0%b8%81%e0%b8%b0%e0%b8%97%e0%b8%b4%e0%b9%84%e0%b8%97%e0%b8%a2-%e0%b8%94%e0%b9%89%e0%b8%a7/


ลักษณะเหมือนตูแชไอติมทัว่ไป ใชปลัก๊สามขา หลังถอดปลัก๊ ความเย็นยังคงหลอเลีย้งไดอีกถึง 3 ชม.

ถังไอติมไฟฟ า เป็นหน่ึงในผลิตภัณฑ ของบริษทั สแตนเลส เวิรล จํากัด บริษทัผูผลิตและจําหนาย เครื่องป่ันไอศก

รีม ระบบคอมเพรสเซอร ขนาด 20 กิโลกรัม ซึ่งผลิตภัณฑที่เราพัฒนาขึ้นมานัน้ ก็เพื่อสงเสริมใหผูผลิตไอศกรีมราย

ยอยของไทย ไดมีโอกาสใชเครื่องมือและอุปกรณการผลิตที่ทันสมัย ในราคาสมเหตุสมผล เพื่อยกไอติมกะทิของ

ไทยใหทัดเทียมกับนานาชาติ “อยากใหไอติมกะทิไทย ไปไกลระดับโลก”

ผูสนใจ สอบถามรายสอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมโทร 094-539-2469 / 091-882 -1476

www.stainlessworld.net หรือที่ www.facebook.com/ไอเดียอาชีพ


