
บลูไดมอนด อัลมอนด บรีซ ชวนทําเคกช็อกโกแลตวี

แกน บอกรักคุณแมแบบอรอยพรอมเฮลตี ้

กรุงเทพฯ – บลูไดมอนด โกรเวอรส สหกรณผูผลิตอัลมอนดจากเมืองซาคราเมนโต

รัฐแคลิฟอรเนียประเทศสหรัฐอเมริกา ชวนคุณมาเขาครัวทําเมนู เคกช็อกโกแลตวีแกน ดวยบลูไดมอนด อัลมอนด

บรีซ เครื่องดื่มน้ํานมอัลมอนดที่ผลิตดวยอัลมอนดคุณภาพดีจากแคลิฟอรเนีย เพื่อเป็นของขวัญแทนคําบอกรักที่

แสนอรอยและเฮลตีใ้หกับคุณแมทุกคนสงทายเดือนแหงวันแมน้ี

เดือนสิงหาคม เป็นเดือนแหงวันแมที่เรารวมฉลองใหกับคุณแมคนสําคัญ และความรักของแมที่มีใหแกลูกทุกคน

โดยปกติแลวเรามักหาซื้อของขวัญมามอบใหกับคุณแมพรอมพวงมาลัยมะลิเพื่อเป็นการขอบคุณและบอกรักคุณแม

แตใครหลายคนอาจจะอยากลงมือทําของขวัญสุดพิเศษใหกับคุณแมดวยตัวเอง อาจจะเป็นการทําของขวัญดีไอวาย

หรือทําเมนูอาหารและขนมที่คุณแมชื่นชอบ

บลูไดมอนด โกรเวอรส ใหคุณบอกรักแมดวยเมนู เคกช็อกโกแลตวีแกน พรอมชวนเชฟพล ตัณฑะสเถียร เชฟ

พิธีกรรายการพลพรรคนักปรุง มารวมสรางสรรคเมนูสุดเฮลตี ้เอาใจคุณแมทุกคน โดยเฉพาะคุณแมที่ทานวีแกนหรือ

ชอบทานเคกช็อกโกแลต โดยสวนผสมและวิธีการทํามีดังน้ี

สวนผสมเคก

• อัลมอนด บรีซ สูตรไมเติมน้ําตาล 250 มิลลิลิตร

• น้ําสมสายชูแอปเปิล 1 ชอนชา
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• น้ําตาลทราย 120 กรัม

• น้ําตาลทรายแดง 45 กรัม

• น้ํามันรําขาว 80 กรัม

• กลิ่นวานิลลา 1 ½ ชอนชา

• แป งสาลีอเนกประสงค 150 กรัม

• ผงโกโก 40 กรัม

• เบกกิง้โซดา ¾ ชอนชา

• ผงฟู ½ ชอนชา

• เกลือ ¼ ชอนชา

สวนผสมช็อกโกแลตราดเคก

• อัลมอนด บรีซ สูตรไมเติมน้ําตาล 150 มิลลิลิตร

• ช็อกโกแลตชิพ 290 กรัม

1. เปิดเตาอบที่ 180 องศาเซลเซียส โปรแกรมไฟลางไฟบน เตรียมพิมพเคกขนาด 7 น้ิว 2 พิมพ ทาเนยและรอง

ดวยกระดาษไข

2. เตรียมสวนผสมเคก โดยผสมอัลมอนด บรีซ สูตรไมเติมน้ําตาล น้ําสมสายชูแอปเป้ิล น้ําตาลทรายแดง น้ําตาล

ทราย น้ํามันรําขาว และกลิ่นวานิลลา เขาดวยกัน

3. รอนแป ง ผงโกโก เบกกิง้โซดา ผงฟู และเกลือ เขาดวยกัน นําสวนผสมของแหง และของเหลวผสมเขาดวยกัน

คนใหเขากันดี แบงสวนผสมเป็นสองสวนเทา ๆ กัน นําใสพิมพที่เตรียมไว เขาอบเป็นเวลา 25 นาที พักใหเย็นลง

4. เตรียมช็อกโกแลตสําหรับราดหน าเคก โดยนําช็อกโกแลตชิพ และอัลมอนด บรีซ สูตรไมเติมน้ําตาลใสลงในหมอ

ตัง้ไฟ คนใหละลายเขากันดีแลวพักใหอุน

5. นําเคกออกจากเตาอบ และพักใหเย็นลง จากนัน้เทช็อกโกแลตสําหรับราดหน าบนชิน้เคกชิน้แรกบาง ๆ วางซอน

ดวยเคกอีกชิน้ แลวราดคลุมใหทัว่ พรอมรับประทาน

บลูไดมอนด อัลมอนด บรีซ เครื่องดื่มน้ํานมอัลมอนด อุดมไปดวยสารอาหารและวิตามินอยาง แคลเซียม วิตามินอี

อรอย ทานงาย ใหแคลอรี่ตํ่า เหมาะสําหรับผูที่รักสุขภาพ ทัง้ยังสามารถนําไปเป็นสวนผสมในการทําอาหารหรือขนม

ไดอีกดวย บลูไดมอนด อัลมอนด บรีซ วางจําหนายแลวที่หางสรรพสินคาชัน้นํา ซูเปอรมารเก็ต และรานสะดวกซื้อ

ทัว่ประเทศ รวมทัง้จําหนายบนชองทางออนไลน Shopee, Lazada, JD Central, Shopat24 และ Line Official

สามารถสอบถามขอมูลเพิ่มเติมไดที่ โทร 02-813-0954-5 หรือติดตามขาวสารและกิจกรรมตางๆ ไดที่

www.facebook.com/Bluediamondthailand และ IG:Bluediamondthailand


