
บริษัท​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด รี​เท​ล จํากัด​ เปิด​ตัว​มุม​สินคา

อาหาร​ทะเล​สด​สง​ตรง​จาก​ตลาด​ปลา​ญี่​ป ุน

“Japanese Corner” วาง​จําหนาย​แลว​วัน​นี้​ที่​กู​รเมต

มารเก็ต​ และ​เซ็นทรัล​ ฟ ูด ฮอลล

กรุง​เทพ​ฯ – 12 สิงหาคม​ 2​563 – บริษทั​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด รี​เท​ล จํากัด​ ผูนําเขา​และ​จัด​จําหนาย​สินคา​ปลีก​อาหาร

ทะเล​ที่​ใหญ​ที่สุด​ใน​ประเทศ​ไทย​ เปิด​ตัว​มุม​อาหาร​ทะเล​สดๆ​ สง​ตรง​จาก​ตลาด​ปลา​ทัว่​ภูมิภาค​ของ​ญี่ป ุน​มา​ถึง​เมือง

ไทย​แลว​ รับ​ประกัน​ความ​สด​ และ​คุณภาพ​ที่​ดี​ที่​สุด​ เสมือน​บิน​ไป​ทาน​ที่​ประเทศ​ญี่ป ุน​ภาย​ใต​แนว​คิด ‘Japanese

Corner’ โดย​ใน​งาน​น้ี​ จัด​ขึ้น​สําหรับ​ผู​ที่​หลงใหล​ใน​รสชาติ​เมนู​และ​วัตถุดิบ​อาหาร​ทะเล​จาก​ญี่ป ุน​แบบ​แท​จริง​ เรา​ขน

อาหาร​ทะเล​สดๆ​ จาก​ญี่ป ุน​หลาย​ชนิด​ อา​ทิ

• ปลา​ดา​เตะ​ ฮอน ​มา​กู​โร (Date Hon Maguro) ปลา​ทูนา​เมือง​อุวะ​จิ​มะ​ จังหวัด​เอ​ฮิ​เมะ​ ซึ่ง​เป็น​หน่ึง​ใน​ฟารม​ทูนา​ที่

ได​รับ​การ​ยอมรับ​ใน​เรื่อง​มาตร​ฐาน​ คุณภาพ​ระดับ​พรีเมียม​อันดับ​ตนๆ​ ของ​ประ​เทศ

• ปลา​คินเม​ได (Kinmedai) จาก​เมือง​ชิ​บะ เป็น​ปลา​ที่​อาศัย​ใน​น้ําทะเล​ลึก​และ​เย็น​จัด​ ลําตัว​สี​แดง​สด​ ตากลม​โต​ใหญ

เน้ือ​ปลา​มี​ความ​มัน​ และ​รสชาติ​หวา​น ​เหมาะ​กับ​นําไป​ทาน​แบบ​ดิบ​ หรือ​ปรุง​อาหาร​ได​ทุก​ประ​เภท​ เชน​ ยาง​ ทอด

• ปลา​คัมปา​จิ (Kampachi) เป็น​ปลา​ที่​มี​เน้ือ​นุม​แน​น ​มี​ปริมาณ​ไข​มัน​น อย​กวา​ฮา​มา​จิ​ นิยม​ทาน​แบบ​ซา​ชิ​ชิ​หรือ​ซู​ชิ
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• ปลา​ฮา​มา​จิ (Hamachi) ปลา​เน้ือ​แน​น ​รส​หวา​น ​เป็น​หน่ึง​ใน​ปลา​ที่​เหมาะ​กับ​การ​ทําซา​ชิ​มิ​ สง​ตรง​จาก​จังหวัด​เอ​ฮิ​เมะ

• ปลา​ชิ​มะ​อะจิ (Shima aji) เป็น​ปลา​ที่​มี​รสชาติ​อรอย​ มี​ราคา​สูง​ นิยม​เสิรฟ​ใน​ราน​อาหาร​ญี่ป ุน​ระ​ดับ​พรี​เมีย​ม

• ปลา​ฮิ​รา​เมะ (Hirame) ปลา​เน้ือ​ขาว​ที่​มี​ราคา​แพง​ เน้ือ​นุม​รสชาติ​อรอย​ จาก​ฮอก​ไก​โด

• ปลา​มา​ได (Madai) เป็น​ปลา​ที่​ถือวา​เป็น​ปลา​มงคล​ นิยม​เสิรฟ​ใน​งาน​เฉลิม​ฉลอง​ตางๆ​ เน้ือ​ปลา​มี​สี​ขาว​นวล​ รสชาติ

หวา​น

• หอย​นางรม​ญี่ป ุน​ จาก​จังหวัด​มิ​ยะ​งิ หมู​เกาะ​ฮนชู

• หอย​โฮ​ตา​เตะ​จาก​ฮอก​ไก​โด (Hokkaido Hotate)

พบ​กับ​มุม​อาหาร​ทะเล​สดๆ “Japanese Corner” ไดที่​กู​รเมต มารเก็ต​ สาขา​ พ​ารา​กอ​น ​เอ็มโพ​เรียม​ เอ็มควอ​เที​ยร

และ​เซ็นทรัล​ฟ ูด ฮอลล บาง​นา​ อีส​วิ​ลล และ​ท็อปส มารเก็ต​ ป่ิน​เก​ลา​ ได​แลว​วัน​น้ี​ พ​รอม​โปร​โม​ชัน่พิเศษ​มาก​มาย​

และ​กิจกรรม​โชว​แล​ปลา​นําเขา​สุด​พิเศษ​ตลอด​ทุก​เดือน​ พ​รอม​บริการ​แล​ซา​ชิ​มิ​ ฟรี

เกี่ยว​กับ​บริษทั​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด รี​เท​ล จํากัด

บริษทั​ ธรรม​ชา​ติ​ ซี​ฟ ูด รี​เท​ล จํากัด​ ผูนําเขา​และ​จัด​จําหนาย​สินคา​ปลีก​อาหาร​ทะเล​ที่​ใหญ​ที่สุด​ใน​ประเทศ​ไทย​

จําหนาย​สินคา​ครอบคลุม​ทุก​กลุม​ผลิตภัณฑ​ที่​เกี่ยว​กับ​อาหาร​ทะเล​ อาทิ​ อาหาร​ทะเล​สด​ สินคา​แช​แข็ง​ อาหาร​ทะเล​รม

ควัน​ ฯลฯ​ ที่​ราน​ใน​หาง​สรรพ​สินคา​ชัน้​นํากวา​ 2​00 สาขา​ทัว่​ประ​เทศ​ บริษทัฯ​ มี​ความ​มุง​มัน่​ใน​การ​คัด​สรร​อาหาร​ทะเล

ที่​มี​คุณภาพ​จาก​ทัว่​ทุก​มุม​โลก​ เพื่อ​ตอบ​ทุก​โจทย​ความ​ตองการ​ของ​ลูก​คา​ มี​ระบบ​การ​บริหาร​จัดการ​ศูนย​กระจาย

สินคา​ที่​มี​ประ​สิทธิ​ภาพ​ มี​ทีม​ตรวจ​สอบ​มาตรฐาน​คุณภาพ​และ​ความ​สะอาด​ของ​สินคา​ใน​ทุก​ขัน้​ตอน​กอน​ถูก​สง​ตรง​ถึง

มือ​ผู​บริโภค​ สําหรับ​ขอมูล​เพิ่ม​เติม​ กรุณา​ติด​ตอ marketing@thammachartseafood.com


