
นําเสนอของดีแดนปลาดิบดวยเมนูปลากินดาระและ

เน้ือฮิดะ

นําเสนอความอรอยตลอดเดือนกันยายนถึงเดือนพฤศจิกายนน้ีกับสองเมนูของดีจากแดนปลาดิบ “ปลากินดาระและ

เน้ือฮิดะ” สองวัตถุดิบเลื่องชื่อดานความอรอย ไดถูกสงตรงมาจากประเทศญี่ป ุนและนําสรางสรรคเป็นหลากเมนูแสน

อรอยจากฝีมือเชฟผูมากประสบการณใหคุณไดลิม้ลองความอรอยแลว

“ปลากินดาระ” ปลาเน้ือแนนแตมีรสหวาน นํามาปรุงเพื่อเสิรฟความอรอยในหลายเมนู อาทิ ปลากินดาระหมัก

เตาเจีย้วยาง หอมกลิ่นจากถานไมสามชนิดซึ่งเอกลักษณเฉพาะหองอาหาร หรือเมนูปลากินดาระราดซอสเทริยากิ

ดวยความสดและหวานของเน้ือปลาผสานกับซอสเทริยากิรสชาติเขมขนและกลมกลอมเสริมรสชาติความสดของเน้ือ

ปลา และอีกหน่ึงเมนูกับปลากินดาระทอดเสิรฟพรอมหัวไชเทาฝนและซอสสูตรพิเศษกลิ่นหอมอบอวนชวนรับประ

ทาน

“เน้ือฮิดะ” หน่ึงในสุดยอดเน้ือชัน้ดีจากประเทศญี่ป ุนและมีชื่อเสียงจากการชนะการประกวดเน้ือวากิวโอลิมปิก โดด

เดนดวยความนุมจากไขมันที่แทรกเป็นลายหินออนอยูในเน้ือ ไมวาจะนํามาปรุงเป็นเมนูแบบไหนก็อรอยจนเหมือน

ไดขึ้นสวรรค มารังสรรคเป็น สเต็กเน้ือฮิดะสไตลญี่ป ุน ขาวป้ันหน าเนือฮิดะและตับหาน เน้ือฮิดะยางเตาถานเส

ริฟ์พรอมน้ําจิม้งา

สัมผัสความอรอยในรสชาติและบรรยากาศแบบตนตํารับญี่ป ุนที่หองอาหารญี่ป ุนคิสโสะ ชัน้ 8 โรงแรม เดอะ เวสทิน

https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%94%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b8%94%e0%b9%89/
https://www.thaimediapr.com/%e0%b8%99%e0%b8%b3%e0%b9%80%e0%b8%aa%e0%b8%99%e0%b8%ad%e0%b8%82%e0%b8%ad%e0%b8%87%e0%b8%94%e0%b8%b5%e0%b9%81%e0%b8%94%e0%b8%99%e0%b8%9b%e0%b8%a5%e0%b8%b2%e0%b8%94%e0%b8%b4%e0%b8%9a%e0%b8%94%e0%b9%89/


แกรนด สุขุมวิท เปิดใหบริการทุกวัน มื้อกลางวัน 12.00 – 14.30 น.และมื้อเย็น 18.00 – 22.30

สอบถามรายละเอียดเพิ่มเติมหรือสํารองที่นัง่ไดที่ โทร. 02 207 8000 หรืออีเมล kisso.bangkok@westin.com

หรือเยี่ยมชมเว็บไซตคิสโซะไดที ่www.kissojapaneserestaurant.com และติดตามขาวสารตางๆ ทาง
facebook.com/kissobangkok


